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[pexde yem ucnonb308ams daHHoe u3denue, BHUMAMeENbHO npoyumatime pykosodcmeo no
SKCNAYAMAYUU U COXPaUme e20 8 kayecmee CNpagoyHuKa. [1pagunbHoe ucnonb3oeaHue
npubopa 3HayuMenbHO NPoOAUM CPOK e20 CAyH(Bbl.

Mepb! 6e30MaCHOCTH M MHCTPYKLMM, COAEPIKALLMECS B AAHHOM PYKOBOACTBE, HE OXBATbIBAIOT
BCE BO3MOMHbIE CUTYaLyK, KOTOPbIE MOTYT BOSHUKHYTb B MPOLieCce IKCRAyaTauumu npuéopa.
Mpy paboTe € yCTPOIHCTBOM NONb30BaTENb AOMKEH PYKOBOACTBOBATLCA 34PaBbIM CMbICIOM,
6bITb OCTOPOMXHBIM M BHUMATENbHbIM.

MEPbI BE3ONMACHOCTH

[pOV3BOLMTEN He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHHS, BbI3BaHHbIE
HecobAoeHveM TpeboBaHMiA N0 TexHYKe 6630MacHOCTH M NPaBA KCNAY-
atalu u3genns.

o [laHHblit 3nektponpubop npeacTasnsier C060i MHOTOGYHKLMOHAbHbII
npu6Op AN NPUTOTOBNEHHS MULLY B BbITOBbIX YCNIOBHSX M MOXET NPHMe-
HSTbCA B KBAPTMPAX, 3ar0POHbIX AOMaX WA B APYruX MOLOOHIX YCNOBH-
X HeNPOMBILLNEHHO# 3KCnnyaTauyu. [pOMbILIAEHHOE WAk Ntoboe Apyroe
HeL{eneBoe 1Cnonb30BaHue npubopa ByaeT CuuTaTbCs HApYLEHNEM YCTo-
BUiA HaZneXxaLLei 3Kcnnyarauuv u3genws. B 3tom cnyyae npoussoauTens
He HECeT OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3MOXHbIE MOCNEACTBUS.

o [lepen nogkntoyeHueM npubopa K NeKTPOCeTH NPoBepLTe, COBMAAALT MM
€e HaNPAXEHYe C HOMUHANbHBIM HAMPSKEHNUEM NUTaHK MpUOOPa (CM. Tex-
HUYECKMe XapakTepUCTUKW UK 3aBOACKYIO TabAMYKY M3RENKS).

e }Acnonb3yiiTe YAAMHUTENb, PACCYUTAHHbII Ha NOTPEOAEMYK) MOLLHOCTb

npwﬁopa, — HECOOTBETCTBUE NAPAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3dMbIKaHMI0 Nk BO3ropaHuto kabens.

3ylime KyXoHHble pyKasuubl. Bo uzbexarue oxo2a 20ps4umM napom
He HaknoHALIMecs Had NPUBOPOM NPU OMKPbIBAHUU KPbILUKU.

o Bbikntovaitre an60p W3 PO3ETKM NOCNE UCNONb30BAHNA, d TAKXKE BO BPEMS
€ro 0YMCTKM UNK NepEMELLEHNS. W3Bnexaiire 3NEKTPOLLHYP CYXWUMH pyKa-
MU, YOEPXWBas €r0 3a LUTENCENb, d HE 3d NPOBO.

e He npotarvBaitre LWHYp 3neKTPONUTHKS B ABEPHbIX NPOEMaX WK BOAU3M
MCTO4HWKOB Tenna. (neawTe 3a Tem, 4ToBbl INEKTPOLLHYP He NepekpyyH-
BANCA 1 He Neperubance, He CoNPUKACanCs ¢ OCTPbIMY NPEAMETaMH, yima-
MV 1 KDOMKaMy MeGen.

[TOMHUTE: cnyqaiiHoe nospexdeHue kabens 31ekmponumanus
MOXem npusecmu K Henoaaokam, Komopsle He coomaemcmaym
YC08USAM 2aPAHMUU, G MAKKE K NOPAXEHUI 31eKkmpomokoM. [pu
N0BPEXAEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U30exarue ondc-
HOCMU, O0/KEH NPOL3800UMb U320MOBLMENb, CEPBUCHAS CyMOa
UMY GHAN0_UYHBIL KBAUGUUUPOBAHHBIL NEPCOHAA.

* He ycTaHasnmBaiiTe npubOp Ha MArKyio NOBEPXHOCTb, He HaKPbIBaWTe ero
BO BpeMs paboTbl: 370 MOXET NPUBECTY K NIEPErpeBy u NOAOMKe Npubopa.

e 3anpewexa kcnnyarauus npubopa Ha OTKPBITOM BO3AYXe: nonajaHve
BAAIY WM NOCTOPOHHUX MPELMETOB BHYTPL KOPNYCa NpUbOPa MOXeET NpH-
BECTH K €r0 (ePbe3HbIM MOBPEXAEHUAM,

* [lepen 0uncTKOiA npubopa YBemuTeCh, 4TO OH OTKMIOYEH OT INEKTPOCETH U
MOAHOCTbIO OCTbIA. (TPOrO CNEYiTE UHCTPYKLMAM NO 04CTKe npubopa.

3ATPELLAETCA noapyxams Kopnyc npubopa 8 800y uau noMeLame

o [loaknioyaitte npubop TONLKO K PO3ETKaM, UMEIOLIMM 3a3eMneHue, - 310 @ e20 n0d cmpyto 800!

00s3aTenbHOe TPeBOBaHKe 3aWWTbI T NOPAKEHUS INEKTPUIECKUM TOKOM.
Wcnonb3ys yaamHuTeNb, YOEUTECh, YTO OH TaKXE UMEET 3a3eMeHue.

@ BHUMAHWE! Bo epems pabomsl npubopa e2o Kopnyc, 4yawa u Me-
mannudeckue demanu Hazpesaromcs! bydsme ocmopoxHei! Mcnose-

o [leTam B Bo3pacTe 8 NeT M CTaplLe, @ Takie NMLAM C OrpaHUYEHHbIMM

(M3M4ECKIMH, CEHCOPHBIMA UM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM WK C He-
LLOCTATKOM OMbITa WM 3HaHWi, MOXHO NONb30BATBCA NPUBOPOM TONbKO
MOZ MPUCMOTPOM M/UnH B TOM Cly4ae, U OHM Bblnu MPOMHCTPYKTUPO-



BaHbl OTHOCUTENbHO 6E30MACHOTO MCNOAb30BaHKA NPHOOPA U OCO3HAIOT
OMaCHOCTH, CBA3aHHbIE C €ro UCnoAb308aHueM. [leTi He LOMKHbI UrpaTh C
npu6opom. [lepxwte npubop M ero CeTeBOVA WHYP B MECTE HRAOCTYMHOM
An4 feteit Mnagwe 8 net. OuncTka 1 06CAYXUBaHME YCTPOCTBA He AONX-
Hbl MPOM3BOLMTHCA AETbMM 663 NPUCMOTPA B3POCTBIX.

YaKoBOUHbI MaTepuan (NAeHKa, NeHOMAACT W T. B.) MOXET 6biTb OnaceH
104 ereit. OnacHocTs yayweua! XpaHuTe ero B HRLOCTYNHOM ANA AeTeil
MecTe.

3arpelLeHsl CaMOCTOSTENbHbI PEMOHT NpUOOPA MW BHECEHHE U3MEHEHMIA
B €70 KOHCTPYKLMK0. PeMOHT npubopa A0MKEH NPOM3BOAUTLCS MCKIIoUH-
TeIbHO CELMANUCTOM aBTOPU30BAHHOO CepBHC-LieHTpa. Henpodeccuo-
HallbHO BbINOAHEHHas! PaboTa MOXET MPUBECTI K MONIOMKE MpUO0pa, Tpas-
MaM 1 MIOBPEXKEHHH0 UMYLLIECTBA.,

BHUMAHWE! 3anpewero ucnone308aHue npubopa npu absix
HeucnpasHoCMIX.

1EXHMHECKMEXapaKTepMCTMKM

Mogen. RMC-M70
MolwHocTb 860-1000 Br
Hanpsixenue 220-240 B, 50/60 T

Knacc |

3awwTa ot NOPAXEHUs 3NEKTPOTOKOM

06beM yawm 5n
MokpbiTHe yawm aHTUNpUrapHoe Kepamuyeckoe
[apoBoit knanat CbEMHbIi
XK-mmcnneit MOHOXPOMHbIi
3D-Harpes ecTb
[abapuTHble pa3mepbl 250 x 300 x 400 mm
Bec HerTO 5,7 kr
Mporpammbi

1. AP — OBOLLK 9. TYLIEHME — MACO

2. TIAP — PblbA 10. BAPKA — PUC/KPYMNA

3. NAP —MACo 11. BAPKA - 1/10B

4. XXAPKA — OBOLUK 12. BAPKA — MOJTOYHAS KALLA

5. )KAPKA — PbIbA 13. NACTA

6. XAPKA —MACO 14. Cyn

7. TYWEHKME — OBOLLM 15. BbIMEYKA

8. TYWEHME — PbIBA 16. MYNIbTUMOBAP

DyHKuMmU

Otcpoyka crapra 10 24 yacos, 2 TaitMepa
Pa3orpes 6nioga 10 24 yacos
lMopaepxatue TeMnepaTypbl rOTOBbIX 61104, (ABTOMOBOMPEB)..ovvvvveeveesersessrssensesny 10 24 yacos

eCTb

(DyHKLI,IASI OTK/IIO4YEHNA aBTOMOAOIPEBA

3anoM1HaHKe NocneaHero BPEMEHMU NPUrOTOBNEHNA

Komnnekrauus

ecTb

MepHblit cTakaH

Yepnak

[nockas noxka

Knura peuentos

MynbTBapKa C YCTAHOBNEHHO! BHYTPb Yalueli 1w
KoHTeitHep Ans npuroToBneHus Ha napy. 1w
baHouku ang iorypta 6wt
LLnnubl Ans M3BNEYEHMS YaLum 1w
1w
1w
1w
[lepxatenb Ans Yepnaka/noxku 1w
LUHyp 3nekTponuUTaHms 1wr
1w
PykoBoaCTBO N0 3KCNAYaTaLMM 1w
1w

CepBI/ICHaﬂ KHMXKa




YcrpoiicTeo npubopa (cxema /AL, cTp. 3)

IS

Manenb ynpaBnenus (cxema A2, ctp. 4)
1

[Mpou3sodumenb umMeem Npaso Ha BHeceHue U3MeHeHull 8 Qu3aliH, KoMnAeKMayuko, a Makxe | M EP E 'ﬂ H AL| A N O MHA C M 0 N b3 0 B AH 7| ﬂ

8 MeXHUYecKue XapakmepucmuKu u3denus 8 Xo0e cosepuieHcmeosaHus csoell npodykuuu 6e3
donoTHUMENbHOZ0 y8edomMAeHuS 06 IMUX U3MeHeHusX. B mexHuveckux Xapakmepucmukax — AKKYPaTHO JIOCTaHBT M3ee U ero KOMMIEKTYIole U3 KopoOKN. YianuTe BCe yNakoBOUHble
donyckaemes nozpetuHocms £10%. MarTepuanbl U pekNaMHble HaKnewku.
é 06s3amenbHO CoXpaHume Ha Mecme npedynpexoarouyue Haxknediku, Haknelku-ykasamenu (npu
HaAUYUY) U Mabauyky ¢ cepuliHeiM HoMepoM u3denus Ha e2o Kopnyce!

KpbiLuka co cbeMHbIM MapoBLIM knanaom 7. KokTeditep AnA NPUTOTOBNEHWA Ha Napy [Tocne MPaHCNOPMUPOBKU UAU XPaHEHUS NPU HU3KUX MeMNEpamypax Heotxodumo esidepyams

BHyTpeHHss anoMuHueBas Kpbiwka 8. Yepnak npuBop npu KOMHAMHOL memnepamype He MeHee 2 4acos neped eKKYeHUEM.

Coemras wala 9. - bavouku ans forypra TpoTpwTe KOpNYC YCTPOICTBA BAaXHO TKaHbI0 M NPOMOIATE Yallly, faiiTe UM NPOCOXHYTH. Bo
Maxenb ynpasnetms ¢ XK-aucnneem 10. WHyp nwTakms n3bexaHne NoSBAEHUS MOCTOPOHHETD 3anaxa Npu NepBoM UCMONb30BaHUK Npubopa nNpoms-
Mnockas noxka 11. Wunupl ans 3Bneyerns Yawn BE/IUTE €ro NONHYI0 0YUCTKY CONacHO pasfeny «YXof 3a npubopom».

MepHblii cTakaH 12. [lepxatenb yepnaka/noxku

/. BHUMAHVIE! odwumame 3 pysKy npu6op ¢ HanoerHoll vawell 3anpeueHo.

He sxiouatime npubop 6e3 ycmarosesHol 8Hymps Yauwiu uau ¢ nycmodl yaweli — npu cayyad-
HOM 3anycke NPo2pamMsl NPU2OMOB/IEHUS 3Mo npusedem K KpUMUYHOMY nepezpesy npubopa
UAU K NOBPEXOEHUK GHMUNPU2apHo20 nokpsimus. [leped xapkoli npodykmos Hanelime 8 yauly

«Bpems NpuroToBneHMs» — BBOZA 3HAYEHMI YACOB M MUHYT MPU YCTAHOBKE TEKYLLErO
BPEMEHM, BDEMEHM NPUTOTOBNEHUS 1 BPEMEHY OTIOXKEHHOO CTapTa.

2. «YcTaHOBKa BPEMeHU» — Mepexof B PeXNUM YCTaHOBKM BPEMEHM NPUrOTOBNEHNS U BbIGOP HEMH020 PACTIUMENbHO20 U NOOCOTHEYHO20 MACTd.

MEX/y 3HAYEHMAMM YACOB M MUHYT NPU YCTAHOBKE TEKYILIET0 BPEMEHM; BPEMEHN MPUTO-

TOB/IEHNS; BPEMEHM OTIOKEHHOTO CTapTa.
3. «OmoerHb[:ﬁ CTapT» — Nepexo B pesmm YCTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHu; Bbibop 0AHOMO [l. 3KC I'UWATALL NA TIPUBOPA

13 ABYX TaliMepOB OT/IOXEHHOrO CTapTa. "epﬂl HavyanoMm aKcnayaTaumuu
4. «Moporpes/OTMeHa» — BKMIOYEHUE U OTK/IOYEHUE PEXUMA Pa30TPeBa; OTMEHA BLEX  Y(raHoBMTe MyNLTUBAPKY HA TBEPAYIO POBHYHO FOPU3OHTANbHYIO MOBEPXHOCTb. IPM YCTaHOBKE

MPOrpaMM v HacTPOEK (KpOME HACTPOEK TEKYLIEro BpeMeHH). cneauTe 3a TeM, 4Tobbl Npy pabote npubopa He Bbina 3aTpyAHEHA ero BEHTUNALMS U BbIXOAS-
5. «MeHto» — BbIGOp aBTOMATUYECKOI MPOrPaMMbl MPUTOTOBNIEHMS. LWMiA U3 NApOBOTO KAanaHa ropsumii nap He nonagan Ha obou, AeKOpaTMBHbIE MOKPLITUS,
6. «Bapka» — BbIbop kateropuu btoga (nognporpammel) B nporpamMme «BAPKA». 3N1EKTPOHHbIE NPUOOPbLI U Apyrue npeameTbl, KOTOpbIe MOryT NOCTPafaTh OT NOBbILIEHHON
7. «Bup npopykta» — BbIGOp BUAA NPOAYKTa (MOANPOrpaMMbl) B nporpaMmax «APy, KAP-  BIXHOCTM W TEMNEpaTypbl.

KA», «TYLLEHUE. lepen npurotosnexnem ybeautech B TOM, YTO BHELIHME M BHYTPEHHME YacTU MYNbTUBAPKM
8. «t°C/ATonogorpes Bkn/Bbikiy — U3MeHeHve TeMepaTypbl MPUrOTOBAEHMs B nporpam-  (BK/IK04S ally) He UMEIoT NOBPeXieHHid, CKonoB 1 ApyruX AedekTos. Mexay Jaleit u Harpe-

me «MyﬂbTMﬂOBAP»’ PY4HOE OTK/KOYEHME PEXMMA aBTONOAOTPEBa. BaTeNlbHbIM 3/IEMEHTOM He [O/MKHO ObiTb NOCTOPOHHMX NpeaMETOB.
9. «Crapm — 3anyck BbIbpaHHON MPOrpaMMbl MPUTOTOBAEHNUS, BbICTPOE BKAKYEHHE pexuMa  YCTaHOBKa 4acoB

«BAPKA — PUC/KPYMA. 1. TMopkntounte NpubOp K 3neKTpoceTH. HaxxmuTe 1 yaepxuBaitTe B TeYeHUe 3 CekyHZ KHoM-
YerpoiicTo aucnnes (cxema &3, crp. 4) Ky «OTNOXEHHbIIA CTapT», Ha AUCTINIEE HAYHET MUTaTb MHAMKATOP MUHYT TEKYLLEro BpEMeHMU.
1. VIHA/KaTOp BbIGPaHHOM NPOrpaMMbl MPUFOTOBNEHNS 2. HaxaTviem kHonku «Bpems npurotoBneHus» ycraHoBuTe 3HayeHne MuHyT. LLlar ycraHosku —
2. VIHQKETOP TeKylLero BpeMeHy lﬁllMMHyTa. Ecn ynepxmBaTh HaKaTyHo KHOMKY, HAYHETCS YCKOPEHHOE M3MEHeHUe BpeMeH M.

0 OKOHYAHWM YCTAHOBKM MUHYT HXXMUTE KHOMKY «YCTaHOBKA BpeMeHM», Ha aucnnee

3. MHAMKaTOp BpeMEHM NPUroTOBNEHNS HaUHET MUTaTb MHAMKATOP YaCOB.
4. WHpukatop TaitMepoB 1 1 2 0TAOXKEHHOrO CTapTa 3. Haxatnem KHonku «Bpems npurotoBneHmns» ycraHoBuTe 3HaueHue yacos. LLar ycraHosku —
5. Muamkarop Buaa npoaykta B nporpammax «IAP», KAPKA», «TYLIEHME» 1 vac. Ecm ypepxuBaTh HaxaTyto KHOMKY, HAYHETCS YCKOPEHHOE U3MEHeHMe BpEMEeHMU.
6. Mnavkarop kateropun 6niopa B nporpamme «<BAPKA» 4. Tlo OKOHYaHWMM YCTAHOBKM BPEMEHM HaxMmTe KHOMKY «[oforpes/OTMeHa» uam NooKam-
7. MiHpvkaTop TeMnepatypbl npurotosnenus 8 nporpamme «MYJISTUMOBAP» Te HeCKONbKO CeKYHA. VIHANKATOp BpeMeHu nepectaHeT MUraTb.



YcraHoBka BpeMeHu NpuUroToBaeHna

B mynbtBapke REDMOND RMC-M70 Bbl MOeTe caMOCTOSTENbHO U3MEHWTb BpeMS PUrOTOB-

NIeHNA, yCTaHOBNEHHOE MO0 YMONYaHU Ana K&)K,U,OVI NporpamMMbl NpUroToBNEHMUA. Lllar u3meHe-

HMS ¥ BOIMOXHbIV [iMana3oH 3a1aBaeMoro BpeMeHM 3aBUCAT OT BbIOPaHHO! NporpaMMbl.

1. HaxmuTe KHOMKy «YCTaHOBKa BpeMEHM», HAUHET MUraTb MHAMKATOP MUHYT. Haxatnem
KHOMKY «Bpema npuroToneHus» yCTaHoBUTE 3Ha4eHMe MUHYT. ECM yaepxuBaTh Haxatyio
KHOMKY boee 3 CeKyHf, HAYHETCS YCKOPEHHOE U3MEHEHMe BPEMEHM.

2. Haxmute KHOMKY «YCTaHOBKA BPEMEHM», HAYHET MUraTb UHAMKATOP YacoB. Haxatnem
KHOMKK «Bpemst npuroToBAeHns» YCTaHOBMTE 3HauYeHHe YacoB. ECm yaepxkuBaTh HaKaTYo
KHOMKY boee 3 CeKyHf, HAYHETCS YCKOPEHHOE U3MEHEHMe BPEMEeHM.

3. Tpu HeOBXOAMMOCTY YCTAHOBKM BPEMEHM NPUTOTOBNEHNS MEHEe OAHOIO Yaca B pexume
YCTAHOBKM YaCOB MOC/EA0BATENLHO HAXWMalTe KHOMKY «Bpemsi MpuroToBieHus» 1o uc-
Ye3HOBEHUA C AUCTNEA MHAMKATOPA YacoB. HaMMTe KHOMKY «YCTaHOBKA BPEMEHMY, UH-
[AMKATOP MUHYT HaYHeT MuraTh. [locnefoBaTenbHbIM HaxaTneM KHonkv «Bpems npurotos-
NIEHUS» YCTAHOBHUTE HYXHOE 3HaYeHNE MUHYT.

4. ins OTMeHbl CAENaHHbIX YCTAHOBOK HaxMuTe KHOMKy «ogorpes/OTMeHa» (mocne yero

notpebyetcs BBECTM BCKO MPOrPaMMy NPUrOTOBAEHNS 3aHOBO).

Mynsvsapka REDMOND RMC-M70 obnanaet sHeproHe3aBucumoii namsbio. [pu BpeMeHHOM
OTK/IOYEHNM INEKTPOMMUTaHUS BCe 3afiaHHbIe HACTPOIKH, BKIKOYas DYHKLMIO OTAOKEHHOTO
CTapTa, COXPAHAKTCA.

[pu u3MereHuu asmomamu4eckoli NPozpamMmb 8py4Hyko NpuBop Cpasy BbICMAs/Sem MUHU-
MasibHOe 8peMS Npu2omoeseHus!

®yHKuMA «OTNONEHHDIIH CTapT»

lMo3BongeT 3aAatb TO4YHOE BPEMS, K KOTOPOMY [0JKHa ObiTb BbIMONHEHA aBTOMAaTUyeCKas

nporpamMma npurotoBnenus. OTNOXUTb NPOLLECC NPUrOTOBNEHUS MOXHO B AMana3oHe ot

10 MUHYT f0 24 yacos ¢ warom yctaHoku 10 MuHyT. Mpubop 060pya0BaH ABYMS HE3aBU-

CUMbIMM TaliMepaMK, O3BONAIOLMMI 3aMOMHUTL BPEMS, K KOTOPOMY Hanbonee 4acTo roto-

BUTCA efa.

YcTaHoBKa Taimepa:

1. Haxumas kHonky «MeHto», BblbepuTe aBTOMATMYECKYI0 MPOrpaMMy NpuUroToBAEHMS.

2. HaxaTvem KkHonku «OTROXeHHbIIt cTapT» Bbibepute aueiiky namst TAUMEP 1 unu
TAVMEP 2.

3. HaxaTueM KHONKy «YCTaHOBKa BPEMeHM» BKJTIOUMTE PEXUM YCTaHOBKYM YaCOB Ha TaiiMepe,
MHAMKATOP YaCOB HAYHET MUTaTb.

4. HaxuMas KHomky «Bpemsi MpuroToBieHus», yCTaHoBUTe HEOOXOAMMOE 3HaueHue Yacos.
Lar ycraHosku — 1 vac.

5. TloBTOPHbIM HaXaTneM KHOMKM «YCTaHOBKA BPEMEHM» BKTIOUMTE PEXUM YCTAHOBKM MUHYT,
MHAMKATOP MUHYT HAYHET MUTaTb.

o

6. Haxumas kHonky «Bpems npurotoBnenms», ycraHoBUTe HEOOGXOAMMOE 3HaYEHUE MUHYT.
LUlar ycraHoBku — 10 MUHYT.

7. o OKOHYaHMM YCTaHOBKY BpEMEHM HaxMMTe KHOMKY «CTapT». MHAuKaTopbl KHOMok «Crapt»,
«Monorpes/OTMeHay 1 «OTNOXeHHbIN CTapT» 3acBeTaTcs. Ha aucnnee byaet otobpaxeHo
BpEMS FOTOBHOCTM Gtofa.

[Mpu ycmaxoske matimepa omaoxeHHo20 cmapma HeobXo0uMO y4UMbI8ams, Ymo omcyem
8DEMeHU 8 Npo2pammax, npedycMampuearLLux pezynuposky 8peMeHU npu2omoseHus, Hayu-
Haemcs mosibKo nocsie 8bixo0a npubopa Ha 3a0aKHyH pabodyto memnepamypy.

@ He pexomeHdyemcs ucnosb3oeame @yHkyuko «Omcpoyka cmapmax, ecau peuenm codepxum
& CKoponopmauuecs npodykmel (aliua, caexee MoMoKo, MSICo, Cblp U m. 0.).

(DyHKuMA NopepkaHua TeMnepaTypbl roToBbIX 61110, (aBTONOAOIPEB)
3anyckaeTcs aBTOMATUYECKM B PEXMME OXMAAHUS BMECTE C HAaYaoM BbIOPaHHOM NporpaMMbl
MPUrOTOBNEHNS 1 NIOC/IE €€ OKOHYaHWs NOAAEPKUBAET TeMNepaTypy rotoBoro 61t04a Ha ypos-
He 70-75°CB TeyeHue 24 yacos. [1pu BKNKYEHUM aBTONOAOTPEBA MHAMKATOP KHOMKM «[loporpes/
OTMeHa» CBETUTCS, MO OKOHYaHMM NPOrPaMMbl PUTOTOBAEHUS HA AMCTIEe 0TOBPaXaeTcs oTcyeT
BPEMEHY paboThbl B JAHHOM pexxume. [Ins OTKioueHns GYHKLMM aBTOMOAOrPEBA HaXMUTE
kHonky «[ogorpes/OTMeHa», UHAMKATOP KHOMKM MOracHeT.

B cnyqae npuzomosneHus 60 8 npoepamme «MY/IbTUITOBAP» npu memnepamype He 8bilue
80°C ¢yHkyus asmonodoepesa bydem OmK/H04eHa.

DyHKLMA OTKNIOYEHHS aBTONOAOIpeBa

Bbl MOXeTe OTKNIOYMTb aBTOMATMYECKOE MOALEPXKaHMe Tenna cpasy nocse 3amycka oboit
nporpammbl. [ns 370ro nocie Bbi6OPa NporpaMMbl MPUTOTOBNEHMS (OCNE HAXATUA KHOMKM
«CTapT») HaXMWTE W yaepxuBaiTe B TeyeHue 3 cekyHa kHonky «t°C/Atonoporpes Bkn/Bbikny.
WHawkatop kHonkw «Mogorpes/OTMeHa» noracHeT. [10BTOpHOE HakaTue U yiepxaHue B Teve-
Hue 3 cekyHA kHonky «t°C / ABTonogorpes Bkn/Bbikm» BHOBb BKIHOYMT aBTOMATUYECKMIA NOA0-
rpes. MHamkatop kHonkw «Mogorpes/OTMeHay 3aroputcs. Ta GyHKLMA Takke paboTaeT npu
MCMIONb30BAHUU OTTIOKEHHOTO CTapTa.

®yHKuma pasorpesa 6niop,
Mynstusapky REDMOND RMC-M70 mosHo ucnonb3oBaTb ANS pa3orpesa XonoAHbIX 6ntoa. Ans
3T0r0 J0CTAaTOYHO NEPeNOXMTL FoTOBOE B0 B Yallly, YCTAHOBMTb ee B MyNIbTUBAPKY, 3aKPbiTb
KpbILLKY, HaaTb KHonky «Moporpes/OTMeHa» 10 3ByKOBOrO CvrHana. Yepes HekoTopoe Bpems
6ntopo byzet pasorpeto £o 70-75°Cv byaeT nofnepKmBaThCs B ropsYEM COCTOAHUM B TeYeHMe
24 yacos. osTopHOe HaxaTue kHonky «Moforpes/OTMEHa» OTKIOYUT PA3orpes.
@ HecMomps Ha mo, 4mo Mynibmusapka Moxem coxparsime npodykm 8 paoepemom COCMOSHUU
& 00 24 4acos, He pekoMerdyemcs ocmasnisme 6711000 pazozpemsimM 6osee Yem Ha 08a-mpu yaca,
MaK Kaxk UH020a 3mo MOXem Npusecmu K U3MeHeHUK e20 BKYCOBbIX Ka4ecm.



06Lwuii NOpAAOK AEHCTBMIA NPU UCMONb30BAHUM ABTOMATHYECKUX NPOTPaMM

10.

BAXHO! Ecnu gbl ucnons3yeme npubop 05 kunsyeHus 800b! (Hanpumep, npu 8apke npodykmos),
SAMPELLAETCS ycmanaenusams memnepamypy npueomoenexus sviwe 100°C. 3mo moxem
npusecmu K nepezpesy u nonomke npubopa. o modi e npudure SAMPELLAETCS ucnons3oeame
0n4 kunsyeHus 800bl npozpammbl «XKAPKA», «BbITTEYKA».

MoarotoBbTe (0TMepbTE) HEOOXOAMMbIE UHTPELMUEHTbI.

Pa3mectuTe MHrpeaneHTbl B YaLue MynbTMBAPKY B COOTBETCTBIM C MPOrPaMMON NPUroToB-
NeHs 1 BCTaBbTe ee B kopnyc npubopa. Cneaute 3a TeM, YT0ObI BCE MHTPeAMEHTbI, BKHO-
Yas XMAKOCTb, HAXOAUNUCD HUXKE MaKCUMasbHOM OTMETKM Ha BHyTpEHHeﬁ NoBEPXHOCTU
yawu. YbeauTecs, 4To yalwa ycraHoBeHa 6e3 nepekocoB 1 NAOTHO COMPUKACaeTcs C Ha-
rpeBaTeNbHbIM 3/1EMEHTOM.

3aKpoitTe KpbILLKY MynbTUBAPKY A0 LWenyka. Mofkniounte npubop K 3neKTpoceTy.
Haxwumas kHonky «MeHto», Bbibepute HeobxoauMyl0 NporpaMMy NpUroToBaeHus (Ha
[JVCnnee 3aropuTcs MHAMKATOP COOTBETCTBYHOLLEH NPOTPaMMbl).

Ecn B nporpamme npepycmMoTpeH BbIGOp BUAA MPOAYKTA, BbibepuTe COOTBETCTBYHOLLYH
noAnporpamMMy Haxxatuem kHonku «Bug npopykta» (ang nporpamm «TYLEHWE, «AP»,
«KAPKA») unn «Bapkay (ans nporpammbl «BAPKAY). ing kax/aoi noanporpammbl ycra-
HOB/NIEHO COOCTBEHHOE 3HayeHMe BpeMeHM NPUroTOBAEHUS MO YMONYaHHIo, KOTOPOE 0T0-
Bpaxaetcs Ha aucnnee npubopa.

Bbl MOXeTe M3MeHUTb YCTaHOBNEHHOE N0 YMONYAHUI0 3HAYEHNE BPEMEHMU.

Mpu HeobX0AMMOCTH YCTaHOBUTE BPEMS OTNIOKEHHOrO cTapTa. OyHkums «OTNOKeHHbIA
CTapT» HeZLOCTyNHa Npu UCnonb3oBaHuu nporpamm KKAPKA» u «MACTA».

[lng 3anycka mporpaMMbl MPUrOTOBNIEHMS HaXMHTE KHOMKY «CTapT». 3aropaTcs MHAMKaTO-
pbl kHoMok «CrapT» u «[Mogorpes/OTMeHay. HauHeTCs BbINONHEHME YCTaHOBNEHHOM Npo-
rpaMMbl 1 0BpaTHbIN OTCYET BPEMEHM MPUTOTOBNEHMS.

0 3aBepLueHnM NporpamMMbl NPUrOTOBNEHMS BAaC ONOBECTUT 3BYKOBOW CurHan. [lanee npu-
60p nepeiiaeT B pexuM aBToNoL0rpesa (roput MHAMKATOP KHomku «Mogorpes/OtMeHay).
Yr06bl OTMEHUTL BBEEHHYI0 NPOrpaMMy, NpepBaTh NPOLLeCC NPUroTOBNEHUS M aBTOMO-
[LLOTpeBa HaxmuTe KHOMKy «Moporpes/OTMeHa.

B npozpamme «[TAP» 06pamHbIli omcyem Ha4uHaemcs nocie 3akunaxus 8006l U Q0CMUMEHUS
docmamoyHoil nromHocmu napa 8 yawe; 8 npozpammax «MYJIbTUTNOBAPy, «XAPKA» — nocne
8bix00a npubopa 8 paboyuil pexum; 8 npozpamme «[TACTA» — nocsie 3akunaxus 800l 8 yauie,
3aKna0Ku NPoAyKMOo8 U NOBMOPHO20 Haxamus KHonku «Cmapmy.

[pubop 3anomuHaem nocniedHee UIMEHEHHOE 8aMU 8PEMS NPLU20MOBJIEHUS 8 NPOPAMME U
omoGpaxaem e20 Ha ducnaee. 119 8038pama K 3a800CKUM yCmaHoskam nepeo 8s160pom
npo2pamMsl HaXMUMe U yoepxusalime KHONKY «YcmaHoska speMeru» 00 38yK08020 CU2HANA
(npumepHo 3 cex).

BHUMAHME! Ecnu 861 20mosume Ha 8bICOKUX meMNepamypax ¢ Ucnonb308aHueM 60bui020
Konu4ecmea pacmumesbHo20 Macaa, ecez0a ocmasnalime Kpeiwky npubopa omkpeimodl.

CBoaHasn Tabnmua NporpamMM NPUroTOBNEHNA (3aBOACKUE YCTAHOBKM)

s = g e g
e =§§ [lvanason g, E:’-‘E %
KOMeHAaLMM no z BpeMeHH TE o088 =
Tlporparma MCNONb30BaHHIO ,§§ § npurotosnenus / 5 £82 ¢
E £ larycravosku B Sz 3 E
g 3
0BOLLM MpuroTosnetue Ha napy ooweit | 0:10
MpuroToBnetne Ha napy msca, . 0:05 - 1:00/
MAP MACO MaHTOB 0:40 1 24 v v
PblBA MpuroToBneHue Ha napy poibbl 0:15
0BOLLM Xapka osouyeii 0:10
KAPKA | MACO Xapka vaca 040 0057100/ v v
PbIBA Xapka pbibbl 0:15
MpuroTosnetue nobbix 6104 No
33/1aHHbIM M10/Ib30BATENEM BpYY-
HYI0 YCTaHOBKaM TeMnepaTypbl 1 0:05 - 1:.00/
BpeMeHu. [luanasoH py4Hoit pe- » 1 MuH
MYTIbTATIOBAP TyNMPOBKYM TeMnepatyphbl (M3Me- 0:10 1:00 - 12:00/ u \ v
HSIETCS HaXaTneM KHonku «t°C / 5 MUH
Astonoporpes Bkn/Bbikny): 35-
160°C c warom u3meenms B 5°C.
0BOLLUN MpuroToBnetue oBoLLeit 0:20
PbIBA MpuroToBnetue pbibbl 0:35
TYWEHKE Tywenue Msca, NpUroToBNeHMe 0:105_M1M%1:00/ 24 v
MSCO XO0N0ALOB 1 Bntog, Tpebytowmx 1:00
LMTENbHOM TeMnepaTypHoit 06- b
paborku
lpurotoBneHne MakapoHHbIX N (-
NACTA u3penwi, nenbMene, xukkanm u | 0:08 0‘021 MSAZO/ v v
T. 5. OTBapMBaHMe COCMCOK ¥ AML
lpuroToBnenue puca, rpeun u © 0:05 -1:30/
PAC/KPYTIA pacchbinyarbix Kai u3 Kpyn 025 1 MuH u v
BAPKA nnos MpuroTosnetxue nnosa 1:00 013% ;i;‘OO/ 24 v
MOIOYHAS | MpuroToBeHMe MONOYHBIX Kalll. ’ 0:05-1:30/
KALLA Bapka oBoueit 0:10 1 MuH 1 v
PekomenpyeTcs Ans npuroTosne- ’ 0:10 — 8:00/
on HUst Pa3inyHbIX NepBbix 6oz 100 5 MUH 24 v
PekoMeHpyeTcs Anst npurotoene-
HUA BbineyKm (KeKCoB, BUCKBUTOB, . 0:30 — 4:00/
BLIEHKA TMPOTOB), Pa3/IYHbIX 3aNeKaHOK 100 5 MUH 2 v

1 cydne

Ecnu sbr ucnons3yeme npozpammy «MYJIbTUIMOBAP» dns kungderus 8006l (Hanpumep, npu
gapke npodykmos), SAMPELLIAETCA ycmanasnusame memnepamypy npuzomosnerus gsite 100°C.



[lononHuTeNbHbIE BO3MOXHOCTH
*  Paccroiika Tecta

o [lpurotosneHue iorypra

o [lpurotoBnenue GoHaw

+ )Kapka Bo GpuTiope

*  Boineuka xneba

. an/IFOTOBI'IeHMe M pasorpes AeTCKoro
NUTaHUA

(Tepunmusauma nocyzpl
«  [lacTepu3aums XuaKkux NpoaykTos

[1l. COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHWIO

OwmGKM Npyu NPUrOTOBNEHUU U CNOCODBI UX YCTPAHEHUS
B npencraBneHHoit Huxe Tabauie cobpaHbl TUNMYHBIE OLIMOKM, LONYCKAEMble MPY NPUTOTOB-
NEHWUM TULLY B MYNILTUBAPKaX, PACCMOTPEHbI BO3MOXHBIE MPUUMHBI M MYTU PELLEHMS.

B/0J10 HE NPUTOTOBUIOCH 10 KOHLIA

Bo3MoHbIe NPpH4MHbI NPOGEMbI

Kpbiwka npubopa Gbina He 3akpbiTa U 3aKpbita
HEMNIOTHO, MO3TOMY TeMnepaTypa NpUroToBNeHUs
6bina HEA0CTaTO4HO BbICOKA

Yawa 1 HarpeBaTeNbHbIi ANEMEHT NI0XO KOHTaK-
TUPYHOT, NO3TOMY TEMNepaTypa NpUroToneHus Gbina
He/lOCTaTO4HO BbICOKA

HeynauHbiii noabop uxrpeauertos 6ntoaa. [laHkble
MHTPEAMEHTbI He MOAXOAST ANS NPUTOTOBNEHUS
BbIOpaHHbIM BaMM CNoco6oM unu bbina BbibpaHa
HeBepHas NporpaMMa NpUroTOB/IEHMS.
MHI’DE}JMEHTI:I Hape3aHbl CIMLWKOM KPYnHO, Hapy-
LeHbl 06LMe NPONOPLUMM 3aKNaAKU NPOAYKTOB.
Bpemsi npuroToBneHms 6bi10 HEAOCTATOUHbIM.
BbibpaHHblii BaMM BapUaHT peLienTa HenpurofeH
LN PUTOTOBNEHUS! B AaHHOM MyNbTUBapKe

an NPUrOTOB/IEHUM Ha Mapy: B Yalle CIULWKOM
Mano Bofibl, 4T06bI 06eCneynTs /A0CTATOYHYH0 NNoT-
HOCTb napa

B vawe cauwkom MHoro pac-
TUTENbHOTO Macia

Mpu xapke

M36biToK Bnaru B yaue

[pw BapKe: Bbikvnaxwe GynboHa npu Bapke npo-
JIYKTOB C MOBbILIEHHOM KCTOTHOCTbIO

Cnoco6bl pewexns

Bo Bpems NpurotoBneHus He OTKpbIBaiiTe Kpbiluky npubopa 6e3 He-
0bxoaMmoCTy.

3aKpbiBaiiTe KpbiluKy A0 Lenyka. YoeauTech, 4To HUYTO He Melaet
NNOTHOMY 3aKPbITUO KPbILLKK NPUOOPA M YNIOTHUTENbHAA Pe3uHKa
Ha BHYTPeHHel Kpbiluke He AedOpMMpOBaHA

Yawa AOMKHA GbiTb YCTaHOBNIEHA B KOPNYC NPUGOPA POBHO, NNOTHO
npuneras AHOM K HarpeBaTte/lbHOMY AUCKY.

Y6eauTecs, 4o B paboyeil kamepe MynbTUBAPKH HET NOCTOPOHHUX
MpeaMeTos. He AoMycKaiTe 3arps3HeHMii HarpesaTenbHoro Aucka

XenatenbHo ucnob30Bath NpoBepeHHble (afanTupoBakHble Ans
JlaHHoii Mogenm npubopa) peLienTsl. Micnonb3yitte peLientbl, KOTOPbIM
MOXKeTe JIeAiCTBUTENbHO JJ0BEPSTH.

Moabop MHrpeaueHToB, CNOCOB MX Hape3Ku, IPONOPLMM 3aKNAZKH,
BbIGOP NPOrpPaMMbl 1 BpEMEHH NPUTOTOBNEHMS 0MKHbI COOTBETCTBO-
BaTb BbIOpaHHOMY peLienty

HanuBaifre B yauwy BoAy 06513aTeNbHO B PEKOMEHAYEMOM PELenToM
06beme. M Bbl COMHEBAETECh, MPOBEPLTE YPOBEHb BOAbI B MPOLEC-
Ce NpUroToBAEHMs

TPy 06bI4HOIA XapKe AOCTATO4HO, 4TOGbI MACIO MOKPbIBANO AHO YaLLM
TOHKMM CTI0EM.
Tpu 3kapKe BO (puTIOPE CeAyiiTe YKA3aHUAM COOTBETCTBYIOLIENO peLienTa

He 3akpbiBaliTe KpbILUKY MyLTBAPKU MPH XapKe, e 3T0 He npo-
1UcaHo B peiene. CBEXe3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTLI Nepef KapKoi
0653aTe/IbHO PasMOpO3bTe U CrIeiiTe C HUX BOAY

Hekotopble npoaykTbl TpebytoT cnewnanbHoit 0bpaboTku nepes ap-
KO#A: MPOMBbIBKM, NaccepoBanus u T. n. (nepyiite pekoMeHpaLmsM
BbIGPAHHOO BaMy pevienTa

Bo3MmoxHbIe NpUUMHbI NPo6aembl

B npouecce paccroitku Tecto
NPUCTAN0 K BHYTPEHHEN KPblLLl-

Mlpu Bbineuke (re- | K€ 4 nepekpbINo NapoBoi

Cnoco6bl pewerus

3aknazplBaiiTe B Yally TeCTO B MeHblieM 06beme

W3BnekuTe Bbineuky 13 Yalliu, nepeBepHHTE U CHOBA NOMECTUTE B yallly,
nocne Yero NPOAO/IKMTE NPUTOTOBAEHME. B anbHeiiLeM npu Bbiney-
Ke 3aKnajblBaiiTe B allly TECTO B MeHbleM 0bbeme

cto He npo- KanaH
neKnoch)
B yatue cniwkoM MHOro Tecta
NPOAYKT NEPEBAPUNICA

CMwKkoM Manble pasMepbl MHIPeAMEHTOB MU CIULIKOM
ANUTENbHOE BPeMS NPUroTOBEHUS

Mocne NPUroToBNEHWA rOTOBOE 611040 CIULWIKOM AOATO CTO-
AN0 Ha aBTONOAOrpese

NP BAPKE NMPOAYKT BbIKUMAET

an Bapke MOMOYHON Kalliu BbIKMNAeT MONOKO

WHrpenuenTbl nepen BapKoii Gbinn He 06pabotabl 6o
06paboTaHbl HenpaBubHO (NN0XO NPOMbITHI U T. AL.).

He cobnioeHbl NPONOpLMM MHIPEAUEHTOB MM HEBEPHO
BbIBGpaH TN NpojykTa

MponykT 06pa3yet nexy

61100 NPUTOPAET

Yawa bbina nnoxo oumLeHa nocne npeablAyLero npuroTos-
NeHus I'MIJ.lMAAHTMI'IpMI'apHOE MOKPbITUE Yaluu NOBPEXAEHO

061wwit 06bem 3aknaaku NPOAYKTa MeHbLUE PeKOMEHAYEMO-
10 B peLienTe

CmMwWKoM AnuTenbHoe BpeMSA NpUroToBeHNUa

Tpy XapKe: B yalue OTCYTCTBYET MAcno, NPOAYKTHI PEAKO
nIepeMeLIMBaN UM NepeBopasMBany

O6paTuTech K NpoBepeHHOMY (aAaNTUPOBAHHOMY A1 AAHHON
Mopenu npubopa) peuienty. MoaBOp UHTPEAMERTOB, CNOCOH UX
Hape3ku, NPONopLM 3aKNaZKM, BbIGOP NPOrpaMMbl v BpEMEHU
TIPUrOTOBAIEHUS! AOMKHbI COOTBETCTBOBATb IO PEKOMEHAALMAM

[lnvTenbHoe ucnonb3oBaHwe dyHKIMM aBTOMOAOTPeBa He-
enarenbHo. Ecnn B Baweit Mofenv npubopa npegycMoTpe-
HO NpefBapuTeNbHoe OTK/KYEHNE AAHHOM (YHKLMK, Bbl
MOXKeTe MCT0/b30BaTb 3Ty BO3MOXKHOCTD

KauectBo  CBO/CTBA MOJIOKa MOTYT 3aBUCETb OT MeCTa 1
YCNOBHiA €ro Npou3Bo/CTBa. PekoMeHzyeM MCnonb3oBaTh
TONbKO YNIbTPanacTepu3oBaHHoe MONOKO C XUPHOCTbIO 10
2,5%. Mpu He0bX0AMMOCTM MONIOKO MOXHO HEMHOTO pa3ba-
BUTb NUTbEBOI BOLOM

06patuTech K npoBepeHHOMY (aaanTUPOBaHHOMY /NS AHHO
Mozenv npubopa) peuenty. Moabop uHrpeaneHTos, cnocod
X Npe/BapUTeNbHOI 06paboTKi, NPONopLMM 3aKnaaku
JZIOMKHbI COOTBETCTBOBATb €70 PeKOMeHALMAM.
LlenbHo3epHoBble Kpynbl, Msico, pbiGy 1 MOpenpoayKTbI Beer-
[1a TWATENbHO MPOMBbIBAVTE /10 YUCTOI BOZbI

PEKOMEHJJ,VETCR TWWATeNbHO NPOMbIBATb NPOAYKT, CHUMATb
napoaoﬁ K/anaH Wau rotoBuTb Npu DTKphITOﬂ KpbllKe

I'Ipe»(ne YeM HayaTb rOTOBUTb, yﬁenmech,\no 4alua xopowo
BbIMbITa ¥ AHTUNPUrapHOE NOKPbITUE HE UMEeT HDBDE)KJJ,EHMFI

06paruTech K npoBepeHHOMY (aAanTMpOBaHHOMY ANf AaHHOM
Mozenv npubopa) peuenty

COKDaTMTe BPeMA NPUroTOBNEHUS UNKU CﬂellyﬁTe YKa3aHuam
peuenTa, ananTMpoBaHHOMO Ang [NaHHOI Mozenv npmﬁopa

[py 0BbI4HOI XapKe HaneiiTe B Yally HEMHOTO PacTUTENb-
HOTO Macna — Tak, 4T0Bbl OHO MOKPbIBANO AHO HalliM TOHKUM
cnoeM. [lns paBHOMepHO# 0BXapku NPOAYKTHI B value cre-
[yeT Nepuoauyeckit NoMewwnBaTb UM NepeBopaunBaTh
Kaxable 5-7 MUHYT



X [lobasnsitte B yawy Gonblue xuakocti. Bo Bpems npurotos-
TlPH TYLLEHAM: B 4aLUE HEAOCTATONHO Blary JIeHus He OTKpbIBaiATe Kpbiluky npubopa 6e3 HeobxoaumMocTH
Ipv Bapke: B yalue CIMILIKOM Mano XMAKOCTH (He cobnioge-
Hbl NPONOPLIM MHTPEAUEHTOB)

C061"0113ﬁTe NpaBuNbHOE COOTHOLLEHNE XXMAKOCTU U TBEPALIX
WMHIpeaneHToB

Mepes 3aknajKoit TecTa CMasblBaiTe AHO W CTEHKK Yan
UIMBOYHBIM WU PACTUTENbHBIM MACIOM (HE CIeAYET HauBaTL
Macno B yawy!)

I'Ipm BbINEYKE: BHYTPEHHAA NOBEPXHOCTb Yalun He 6bina
(Ma3aHa MacioM nepej npuroToBneHnem

NPOAYKT NOTEPAN ®OPMY HAPE3KU

Mpvt 06bIYHOI XapKe nepeMelunsaiiTe G040 He yallle Yem

ﬂlJOIJ,yKTbI nepemeLunBany CIMLLKOM Yacto 4epes kaxsle 5.7 MUtHyT

CDKpaTMTe BpEMSA NPUroTOBIEHUSA, MCHOHbByﬁTE peuenTbl,

Cmwkom AUTeNbHOE BPEMSA NPUroTOBNEHUS ananTMpoBaHHbie AnS ﬂaHHOﬁ Mogen npwﬁopa

BbIMEYKA NMOJTYYUNACh BNIAXKHON

Bbinn MCN0Nb30BaHbI HENOAXOASILME UHTPEAVEHTbI, fatole | BbiGupalite MHIPeAMEHTb! B COOTBETCTBIUM C PELIENTOM Bbi-
M3NMLEK BNAru (COUHbIE OBOLLM UM QPYKTHI, 3aMOPOXKeHHbIe | neuku. CrapaiiTecs ucno) MHIPE/NEHTBI, C
Arofibl, CMETaHa 1 T.1.) C/IMWKOM MHOTO BNy, B MUHUMANbHbIX KOMMYECTBAX

CrapaiiTecb BbIHUMATb BbiNeuKy 13 Npubopa cpasy no npuro-
[oToBas BbiNeuka CMLIKOM A0/T0 HaX0A4MNACh B 3aKPbITOM | TOB/EHUM. an HGOGXDIJMMOCTM MOXeTe 0CTaBWTb NPOAYKT B
npubope npubope Ha HeGOMbLLIOM CPOK NPU BKNKYEHHOM aBTONOAO-
rpese

BbIMEYKA HE NOAHANACD

flidua ¢ caxapom 6bln noXo B3GUTLI

Tecto 40ATO MPOCTOSNO € paspbixaUTENEM N
0BpaTuTeCh K POBEPEHHOMY (3AANTUPOBAHHOMY AN AAHHOM

Mozen npubopa) peuenty. Moabop MHrpeaneHToB, cnocod
X NpefBapuTeNbHOi 06paboTKM, MPONOPLMKM 3aKNaAKH
JLOMKHbI COOTBETCTBOBATH €r0 PeKOMeHAALMSM

MyKa He Gbina NPOCEAHa WA MI0XO BbIMELLAHO TECTO
HenpasmnhHo 3a/10KeHbI UHTPeaUEHTbI

BbiBpaHHbiit Bamy PELenT He MOAXOAUT AN BbINEYKM B AaH-
HO¥A MOZIEN MYNBTUBAPKM

B psde modeneli mynomusapok REDMOND e npozpammax «TYLEHWE» u «CYIT» npu Hedo-
cmamxe 6 dawe )udkocmu cpabamelgaem cucmema 3aujumel npubopa om nepeapesa. B smom
C1y4ae Npo2pamma npu20moeeHus 0CMaHAsUBAeMCs U MyMbmusapka nepexooum 8 pexum
asmonodozpesa.

PEKOMeHAYEMOE BpeMA NpUroToB/iIeHUA pa3/IM4yHbIX NPOAYKTOB Ha napy

’ Bpems
Mpopykr Bec,r/Kon-Bo,wt.  06bem BoAbl, M MPHFOTOBACHHS, MAH
Dwne CBUHMHbI/TOBAAHI (Ky6uKkaMm o 1,5-2 cm) 500 500 20
@une bapaHmHbl (Kybukamu no 1,5-2 cv) 500 500 20

Mpoaykr Bec,r/Kon-so,wr.  06bem Boabl, M npu mg::::" Yo
®une kypuHoe (kybukamm no 1,5-2 cm) 500 500 15
Dpukanenbki/KotneTsl 1‘?500(?3”32)/ 500 20/30
Poiba (dune) 500 500 15
Mopckoit KoKTeiinb (CBeXe3aMOpOXKEHHbINA) 500 500 5
Kaprodens (pa3pe3aHbiii Ha 4 yacTu) 500 500 15
Mopkosb (kybukamu no 1,5-2 cM) 500 500 20
CBekna (pa3pe3aHHas Ha 4 vacTu) 500 500 30
0BoLLYM (CBEXE3aMOPOXKEHHbIE) 500 500 15
SiiLo kypuHoe 3w 500 5

Cnedyem y4umolgams, 4mo 3mo 06ujue pekoMeHOauuu. PeansHoe 8pems Moxem omau4amscs
0m pekoMeHA08AHHbIX 3HAYEHUL 8 3aBUCUMOCMU OM CBOLICMB KOHKPeMHO020 Npodykma, a
Mmaxxe om eaulux 8Kycosbix npednoymeHud.

Pexomenaaummu no UCnonb3oBaHMIO TEMNEPATYPHbIX PEXMMOB B NporpamMme
«MVYJIbTUMOBAP>»

Pabouas Temneparypa, °C Pe 10 M
35 Paccroiika Tecta u npurotoBneHue ykcyca
40 MpuroTosneHue iorypTos
45 3aksacka
50 bpoxetue
55 [purotoBneHme nomaaku
60 [pUroToBNEHME 3€NEHOTO Yast WA LETCKOTO MUTaHMs
65 Bapka Msica B BaKyyMHOIA ynakoske
70 MpurotoBnexue nyHwa
75 Macrepusauws unn npurotosnexue benoro yas
80 [puroToBnexue ruHTBeIHa
85 MpuroToBneHue TBopora 6o 6:1tof, TPeBYIoLLMX ANUTENLHOTO BPEMeHM NPUTOTOB-
nexus
90 MpurotoBnexue KpacHoro yas
95 MpurotoBneHne MONOYHbIX KaLl

100 Mpurotosnexue 6e3e unn BapeHbs



Pa6ouyas Temneparypa, °C PeKoMeHAaLwMH N0 UCNONb30BaHHI

105 Mpurotosnexue xonoaua

110 Crepunusaums

115 lpuroToBneHue caxapHoro cupona

120 lpuroToBneHue pynbkn

125 lpuroToBneHue TylweHoro Msca

130 [puroToBneHue 3anekaHku

135 06xapuBaHue roToBbIX HM110A ANIS NPUAAHMA UM XPYCTALLEA KOPOUKN
140 Konuenne

145 3anekanue oBoLLei U pbibbl (B donbre)
150 3anekanue msca (B Gonbre)

155 Bbineyka u3nenuii u3 ApoxeKeBoro Tecra
160 Kapka nTuupl

Takxe cMompume npundazaemyto KHu2y peuenmos.

IV. YXO[1 3A MYJIbTUBAPKOW

MpaBuna no yxoay u ouucTke npuéopa

Mpexze YeM NpUCTYNaTh K 0unCTKe NPUBOPA, YOEAUTECD, YTO OH OTKIIKYEH OT 3NEKTPOCETH U
NONHOCTbIO OCTbIN. Tepes NepBbIM UCMOb30BAHUEM AW ANS YAANEHNA 3aNIaX0B NOC/E MPUTOTOB-
NeHs peKOMEHyeM NpoTepeTh Yallly U BHYTPEHHIOK KpbILLIKY MpUBopa 9-NpoLieHTHbIM PacTBo-
POM YKCYCa 1 B TeyeHue 15 MUHYT NpOKUNSTUTL NONOBUHKY IMMOHA B nporpamme «TTAP — PbIBA».
Mcnonb3yitte MArkyto TKaHb U HeabpasuBHble CPEACTBA ANA MbiTbs Nocyabl. COBETYEM Npou3-
BOAMTb 0YMCTKY NPUBOpa CPasy nocsne UCroNb30BAHMS.

3ATPELAETCS ucnons3o08ame 015 04UCMKU npubopa abpasugHsie U XUMU4ecku azpeccusHsle

gewecmad, 2yoku ¢ abpasugHLIM NOKpLIMUeM.

3ATPELLAETCS noepyxams kopnyc npubopa 8 80dy unu nomewams e20 Nod Cmpyto 800b!.
Oumctka kopnyca. Ouuwaiite Kopnyc u3genus no mepe HeobXo0AUMOCTH B COOTBETCTBUM C
npasunaMu no yXoay 1 04MCTKe Npubopa.
OuncTka yawwm. PekoMeHIYeTCs Nocse KaxLoro UCMob30BaHUS B COOTBETCTBUM C NpaBUiaMu

10 YXoZy 1 04MCTKe Npubopa. BoamoxHO MCnonb30BaHue NOCYAOMOEYHOI MaLLMHBI. 10 OKOH-

YaHUW OYUCTKM NPOTPUTE BHELLHIOK MOBEPXHOCTb Yallk HACyXo.

[lns 04mMCTKM BHYTPeHHelt Kpbiluku npubopa:

1. OtkpoiiTe KpblwKy npubopa.

2. CBHYTpeHHei CTOPOHbI KPbILUKM OHOBPEMEHHO HAKMHTE K LIeHTPY /1Ba NNACTMacCcoBbIX
(uKcatopa A0 UX OTKPbITUS.

3. He npunaras ycunus, NOTAHUTE BHYTPEHHIOW aNIOMUHUEBYIO KPbILLKY HEMHOTO Ha ce6s 1
BHMU3, YTOObI OHA OTCOEAMHMNACH OT OCHOBHOIA.

4. TlpoTpuTe NOBEPXHOCTM 0HEMX KPbILLEK BNAKHOM TKaHbI0 UM candeTkoi, npu Heobxoam-
MOCTW UCMONb3YiATe CPEACTBA 4715 MbITbSI NOCYAI.

5. Tposenute cbopky B 06paTHOI NOCNEA0BATENLHOCTU: BCTaBLTE BHYTPEHHIOK aNloMUHMe-
BYIO KpbILLKY B BEPXHWE Na3bl U COBMECTUTE ee C OCHOBHOI Kpbilkod. C HebonbLmMM
YCUAMEM HaXMUTE Ha MKCATOpbI A0 WeNyKa. BHYTpeHHsS anioMMH1eBas Kpbiluka LOMKHA
NNOTHO 3adUKCMPOBATHLCS.

[apoBoit knanaH pacnonoXeH Ha BepxHel Kpbiluke npubopa. [1ng ero o4ncTku:

1. AKKYpaTHO CHMMMTE KPbILLKY NAPOBOFO KAanaHa, NOTSHYB ee C HebOoMbLLMM yCuameM BBepx
1 Ha cebs.

2. BHyTpu CHSITOM KPbILLKM NOBEPHUTE (PMKCATOP NapOBOTO KanaHa NpoTuB YaCcoBOM CTpen-
Kk (8 HanpasneHun OPEN) fio ynopa, 4To6bl OTKPbITb NApOBOI KNanaH.

3. AKKypaTHO W3BnekuTe pe3uHOBbIA knanaH u3 dukcatopa, npoMoiite ero, GuKcaTop u
KPbILUKY B COOTBETCTBMM C NPaBUNAMU YX0Aa U 0UUCTKK. BuuManue! Bo u3bexaHue ne-
(opMaLMmM KnanaHa 3anpeLLaeTcs ero CKpyuuBaTh U BbITATMBATD.

4, Cobepwte NapoBoit knanaH B 06paTHOM nopsiake. BcrabTe pe3nHOBbI knanaH B GukcaTop,
COBMeCTHTe Na3bl PMKCATOPa C COOTBETCTBYHOLLMMM BbICTYNAMM Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE KPbiLu-
K KNanaxa 1 noepHuTe huKCaTop no Yacosow crpenke (B Hanpasnerun CLOSE). YcraHosure
KPbILLIKY ApOBOTO KNanaHa Ha Kpbillke Npubopa Ha3ap BbICTYNOM /1 M3BAeYeHNs.

Bo Bpemsi npuroToBeHMs MMM BO3MOXHO 06pa30BaHue KOHAEHCATa, KOTOPbIi B AaHHOM

MOZENM CKanIMBAeTCs B CeLmManbHoM xenobe Ha kopryce U3fenus Bokpyr yawu. Konpexcar

NIerko YAANUTb C MOMOLLbIO KYXOHHOM candeTku. PekoMeHzyeTcs npou3BOAUTb OUUCTKY BHY-

TPEeHHel KpbILUKK 1 NApOBOTo Knanasa nocie Kax/aoro UCnonb3oBaHus npubopa.

XpaHeHue U TpaHCNOpPTMPOBKa

lepen XpaHeHWeM 1 NOBTOPHOI IKCMyaTaLyeit OYUCTUTE M MOHOCTBIO MPOCYLUMTE BCE YACTH
npubopa. XpaHuTe npubop B CyXoM BEHTUMPYEMOM MeCTe B OT HarpeBaTeNlbHbIX Npubo-
POB Y NOMAAAHNA NPSAMbIX CONHEYHBIX NTyYei.

[pu TPaHCNOPTUPOBKE M XPaHEHMM 3aNPeLLAEeTCs NOABEPraTb NPUBOP MeXaHNUUECKUM BO3AEHCTBI-
M, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTM K MOBPEXAEHHIO MPUOOPA W/UNM HAPYLLEHMHO LLENIOCTHOCTM YMaKOBKM.
Heobxoanmo bepeyb ynakoBky npubopa OT nonaaaHus BOAbI U APYrUX XMAKOCTEN.

V. IONONHUTENbHbIE AKCECCYAPbI

Mpuobpectn fononnuTenbHble akceccyapsl k Mynstuapke REDMOND RMC-M70 u y3Hatb o
HOBMHKAX MOXHO Ha caitte www.redmond.company 160 B MarasuHax ouLManbHbIX AunepoB.

VI. NEPEL OBPAWEHWEM B CEPBUC-LEEHTP

HeucnpasHoctb Bo3MOXHbIE NPUUMHBI Cnoco6 yctpaHexus

Ha pucnnee Bo3Hukno = CucTeMHas owwbKa, BO3MOXeEH BbIXOZ U3 CTpos | OTkniouwTe npuBop oT 3neKTpoceTH, Aaii-
cooblueHue 06 owwwBKe: | Mnatbl yIPaBNEHUs UM HarpeBaTeNbHOTO N1eMeH- | Te eMy OCTbITb. BklouuTe npu6op B 3nek-
E1-E4 Ta TpOCeTb CHOBA



HeucnpasHocts

Mpubop He BKAloyaeTcs

bntogo rotoBuTCa Canww-
KOM A0Nro

Bo Bpems npurotosneHus
W3-MIOZ KpbILLKY Npubopa
BbIXOAMUT Nap

Bo3MoxKHbIe NpUMHbI

LUHyp 3N1EKTPONUTAHUA HE NOAK/HYEH K I'I[JMGOpy
¥ (1) INEKTPUYeCKOis po3eTke

HEI'IPBBHB 3/eKTpuyeckas po3etka

B 3nekTpoceT OTCYTCTBYET HaNpsKeHHe

Mepeboyn ¢ nuTaHMeM OT 3NeKTPOCeTH (YpoBEHb
HarpsXeHns Toka HecTabuneH Um Hike HOpMbl)

Mexpy ualeii M HarpeBaTenbHbIM 31EMEHTOM
nonan nocTOPOHHMIA NPEAMET K YacTHLibl (Mycop,
Kpyna, KyCOuKM nuLm)

Yawa B Kopnyce npubopa ycTaHoBNEHA HEPOBHO
HarpeBarenbHblii AMCK CUNbHO 3arpsi3HeH

Yawwa HepoBHO YCTaH0B-
7NieHa B Kopnyc npubopa

Kpblwka 3akpbiTa He-
TINIOTHO WAW MOA KPbILLKY
fnonan  noCTopoHHMiA
npeamer

HapyweHa repmeTy-
HOCTb  COeAMHeHUs
Yaluy ¥ KpbILKK Npu-
6opa
YnnotHutensHas pe3unH-
Ka Ha KpbllWKe CUIbHO
3arpasHeHa, aeopmupo-
BaHa Unu NoBpexaeHa

Cnocob ycrpaHexns

Y6eauTech, 4To CbeMHbIA INEKTPOLUHYP
TOAKMIOYEH K COOTBETCTBYIOLLEMY PasbeMy
Ha npubope K BKMIYeH B PO3ETKY

Bkatounte npubop 8 cnpasHyto poseTky

MpoBepbTe HanM4He HanpsXeHNs B eK-
TpoceTi. ECm 0Ho oTcyTCTBYeT, 06paTHTeCh
K06Cs A BaLL 1OM Opr

MpoBepbTe HanMuue CTabUNbHOTO Hanps-
KEHUsi TOKa B IMeKTpoceTH. ECn oHo He-
CTabUnbHO UAM HIKe HOPMbI, 0BpaTUTECh
K060 A BaLL 1OM Opr

OtkniounTe Npubop OT INeKTPOCeTH, AaiiTe
eMmy OCTbITb. YianuTe NoCTOPOHHHiA npea-
MeT MM HacTULbl

YcTaHoBMTe Yally poBHO, 63 nepekocos

OrkntouTe Npubop OT IneKTpoceTH, AaiiTe
€My OCTbITb. O4NCTUTE HarpeBaTe/IbHbIM AMCK

YcTaHoBwTe yallly PoBHO, 6€3 nepexocos

lpoBepbTe, HET M NOCTOPOHHNX NpeaMe-
TOB (Mycopa, Kpynbl, KYCOYKOB MMILLN)
MeX Ay KPbILUKOX 1 KopnycoMm npubopa,
yAanuTe ux. 3akpbisaiiTe KpbiluKy npubopa
10 ynopa

MpoBepbTe COCTOSHKE YNAOTHUTENbHO!
PE3UHKM Ha BHYTpeHHeit Kpbiluke npubopa.
Bo3MoxHo, 0Ha Tpebyet 3ameHbl

B cnyyae ecnu HeucnpasHocme ycmpawume He yoanoce, 06pamumecs 8 Gsmopu308aKHbili
CepBuUCHbILT ueHmp.

HOro 060pyA0BaHKs)

E JKonoruyecku 6e33pep.uan yTunusauusa (y'runusauun 3NEKTPUUYECKOro U 3NeKTPOH-

YTunusauuio ynakosku, pyKOBOACTBA NONb30BaTeNs, a Takke camoro npubopa Heobxo-
EEEEE MO NPOM3BOAWTD B COOTBETCTBMM C MECTHOI NPOrpaMMOoii No nepepaboTke OTXOLOB.
MposiuTe 3a60Ty 06 OKpYXatoLLElt Cpesie: He BbIOpaCbIBaiTe Taku1e U3Lens BMeCTe C 00bIYHbIM
BbITOBbIM MYCOPOM.
Mcnonb3oBaHHble (CTapble) npubOpbI He LOMKHBI BbIOPAChIBATLCS C OCTA/bHbIM BbITOBbIM My-
COPOM, OHY JLOMKHbI YTUM3MPOBATLCS OTAENbHO. BnanenbLibl Craporo 060pyAoBaHus 06513aHbl
MPUHECTM NPUBOPBI B CMIELMANbHbIE MYHKTbI MPUEMa MK CAaTb B COOTBETCTBYHOLLME OPraHu3a-
Lmm. TeM caMbIM Bbl OMOraeTe nporpamMme no nepepaboTke LIEHHOTO Cbipbs, a TakKe 04MCTKEe
3arpA3HSIOLLMX BELLECTB.

[lanHblit npubop nomeyeH B cooteTcTBiM C EBpOnelickoii aupektuoit 2012/19/EU, perynu-
pyloLLEit YTUNM3ALMIO SNEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOrO 060pyA0BaHHS.

[laHHas aupekTvBa onpesensiet 0CHOBHble TPeBOBaHMA K YTUNM3ALMK 1 NepepaboTke OTXOA0B
OT INEKTPUYECKUX W INEKTPOHHBIX NPMOOPOB, AeCTBYHOLLME Ha BCeil TeppuTopum EBponeiickoro
Coto3a.
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Carefully read all instructions before operating and save them for future reference. By care-

fully following these instructions you can considerably prolong the service life of your appliance.

The safety measures and instructions contained in this manual do not cover all possible
situations that may arise during the operation of the appliance. When operating the device
the user should be guided by common sense, be cautious and attentive.

IMPORTANT SAFEGUARDS

@

The manufacturer is not responsible for any failures arising from the use
of this product in a manner inconsistent with the technical or safety
standards.

This appliance is intended to be used in household and similar applica-
tions.

Before installing the appliance, check that the device voltage corresponds
with the supply voltage in your home (refer to rating plate or technical data),
While using the extension cord, make sure that its voltage is the same as
specified on the device. Using different voltage may result in a fire or
other accident, causing appliance damage or short circuit.

The appliance must be grounded. Connect only to a properly installed wall
socket. Failure to do so may result in the risk of electrical shock. Use only
grounded extension cords.

CAUTION! During use the appliance becomes hot! Care should be taken

to avoid touching the housing, bowl, or any other metal parts while

?erating. Make sure your hands are protected before handling the
evice.To avoid possible burns, do not lean above the open appliance.

e Always unplug the device after use,before cleaning or moving.Never

handle plug with wet hands.Do not pull power cord to disconnect from
outlet; instead, grasp plug and pull to disconnect.

Keep the power cord away from hot surfaces (gas or electricovens) or sharp
edges.Do not let cord hang over edge of table or counter.

REMEMBER: damaging the cord may lead to a failure that will not
be covered by the warranty. If the cable is damaged or requires re-
placing, contact an authorized service center only to avoid all risks.

» Never place the device on soft surfaces to keep ventilation slots clear of

any obstruction. Failure to do so may result in overheating and device
malfunction.

Do not operate the appliance outdoors, to prevent water or any foreign
object or insect from getting into the device. Failure to do so may result
in serious damage of the appliance.

Always unplug the device and let it cool down before cleaning. Follow
cleaning and general maintenance guidelines when cleaning the unit.

DO N?T immerse the device in water or wash it under running
water!

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowled%e if they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of children a:jged less than § years.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Keep packaging (film, foam plastic and other) out of reach of children as
they may choke on them.

No kind of modification or adjustment to the product is allowed. All the
repairs should be carried out by an authorized service center. Failure to do
50 may result in the device breakage, property damage or physical injury.

CAUTION! Do not use the appliance in case any breakdown has
been noticed.



Technical Specifications

Model RMC-M70
Power 860-1000 W
Voltage 220-240V,50/60 Hz
Electrical safety class |
Maximum bowl capacity 5L
Bowl coating non-stick, ceramic
Steam valve removable
LCD display monochrome
3D heating yes
Overall dimensions 250 x 300 x 400 mm
Net weight 5,7 kg
Programmes

1. MAP — OBOLLM (STEAM — VEGETABLES)

2. AP — PbIbA (STEAM — FISH)

3. TAP — MACO (STEAM — MEAT)

4. XAPKA — OBOLLIM (FRY — VEGETABLES)

5. )KAPKA — PblBA (FRY — FISH)

6. )KAPKA — MSCO (FRY — MEAT)

7. TYIWEHWE — OBOLLW (STEW — VEGETABLES)

8. TYLIEHUE — PbIBA (STEW — FISH)

9. TYWEHWUE — M$CO (STEW — MEAT)

10. BAPKA — PUC/KPYIA (COOK — RICE/GRAIN)

11. BAPKA —1N0B (COOK — PILAF)

12. BAPKA — MOJTOYHAS KALLIA (COOK — OATMEAL)

13. NMACTA (PASTA)

14. CYN (SOUP)

15. BbIMEYKA (CAKE)

16. MYNILTUMOBAP (MULTICOOK)

Functions

Preset function up to 24 hours, 2 timers
Reheat function up to 24 hours
Keep warm function up to 24 hours
Saving the recent cooking time yes
Preliminary deactivation of Keep Warm function yes
Packaging Arrangement

Multicooker with a removable bowl 1pc
Steaming container 1pc.
Yogurt jars 6 pC.
Bowl removal tongs 1pc.

Measuring cup 1pc
Serving spoon 1pc
Stirring paddle 1pc.
Spoon/Paddle holder 1pc
Power cord 1pc
Book of recipes 1pc.
User manual 1pc
Service booklet 1pc.

In accordance with the policy of continuous improvement, the manufacturer reserves the right
to make any modifications to design, packaging arrangement, or technical specifications of the
product without prior notice. The specification allows an error of 10%.

Device Assembly (scheme AL, p. 3)

Lid with a removable steam valve
Inner aluminum lid

Removable bowl

Control panel with an LCD display
Stirring paddle

Measuring cup

7. Steaming container

8. Serving spoon

9. Yogurt jars

10. Power cord

11. Bowl removal tongs

12. Spoon/Paddle holder

Control Panel (scheme /A2, p.4)
1.

2.

“Bpems npurotoBnenus” (‘Cooking Time”) button is used to enter the hour and minute
settings when adjusting the current time, cooking time and the time of a delay.

“YcraHoska Bpemenn” (“Hour/Min”) button is used to enter the time setting mode and to
select between “hours” and "minutes” when setting current time, the time of a delay and
the cooking time.

“OtnoxenHbiit crapt” (“Preset”) button is used to enter the current time setting mode/
Preset mode, and to select the “Preset” timer.

“NMogorpes/OTmeHa” (‘Reheat/Cancel”) button disables/reactivates Reheat mode, cancels
all programmes and settings except current time.

“Mento” (‘Menu”) button is used to select an automatic cooking programme.

“Bapka” (‘Cooking Mode”) button selects the subprogramme in “BAPKA”

“Bup npopykta” (“Product”) button selects the type of product in “MAP”, “KAPKA™ and
“TYWEHWE".

“t°C/ Astonoporpes Bxkn/Bbikn” (‘t°C/ Keep Warm On/Off”) button is used to adjust the
temperature using “MY/IBTUTMOBAP’, disables the Keep warm function.

“Crapr”(“Start”) button starts the cooking programme, quick enabling the “BAPKA — PUC/
KPYMA" mode.



Dlsplay (scheme A3, p.4)

Selected programme indicator.

Current time indicator.

Cooking time indicator.

“Preset” timer (1 or 2) indicator.

Product type indicator in “TIAP”, “KAPKA” and “TYLEHWE” programmes.
Subprogramme indicator in “BAPKA” programme.

“MY/NIBTUNOBAP” cooking temperature indicator.

|. BEFORE OPERATING

Carefully unpack the device, remove all packaging materials and stickers except the one with
the unit’s serial number.

A Keep all warning labels and the serial number identification label located on the housing!
After transportation or storage at low temperatures allow the appliance to stay at room tem-
perature for at least 2 hours before using it.

Wipe all interior and exterior surfaces of the unit with a soft, damp cloth. Wash the bowl in
warm soapy water. Rinse and dry thoroughly. Odor on first use of the appliance is normal. In
such case, clean the device.

A CAUTION! Do not lift the appliance by the carrying handle with the filled bowl.

Do not switch the device on without the bowl inside or with empty bowl — in case of accidental
start of the cooking program it will lead to the device critical overheating or will damage the
non-stick coating.

Il. OPERATION

Before Use

Place the device on a flat, stable, and hard surface away from any objects or cabinets that
could be damaged by steam, humidity, or high temperatures.

Before operating, make sure that the outer and inner parts of the multicooker have no dents,
cracks or any other visible damages. There should not be any obstructions between the heat-
ing element and the bowl.

Setting the Clock

1. Plug in the unit. Press and hold down “OtnoxeHHbiit crapr” button until the minute indi-
cator starts blinking.

2. Press “Bpems npurotonenus” button repeatedly to set the minutes (setting interval is
1 minute). Hold the button down to scroll through the digits.

3. Press “YcraHoBka Bpemenu” button, hour indicator starts blinking. Set hours using the
“Bpems npurotosnexus” button. Hold the button down to scroll through the digits.

4. When you finish entering the data press “Mogorpes/OtmeHa” button or do nothing for a
few seconds to save your settings. Time indicator stops blinking.

Setting the Cooking Time

Multicooker REDMOND RMC-M70 allows manually adjusting the cooking time, set by default

for each programme. Setting interval and time adjustment range depend on the programme

chosen.

1. Press “YcraHoska Bpemenu” button, minute indicator starts blinking. Press “Bpems
npurotoBnexms” button repeatedly to adjust the minutes. Hold the button down to scroll
through the digits.

2. Press “YcraHoBka Bpemerm” button, hour indicator starts blinking. Press “Bpems npurotognenus”
button repeatedly to adjust the hours. Hold the button down to scroll through the digits.

3. If you need to set the time of less than one hour press and hold down the “Bpems
npurotoBneqns” button until the hour indicator is no longer displayed. Press “Bpems
npurotoBneHus” button repeatedly to set the minutes.

4. To cancel the settings and reset press “Tlogorpes/OTMeHa”

For your convenience, the time adjustment range in all programmes starts with the minimum
setting, enabling you to prolong the cooking time if the dish comes out undercooked.

This is a non-volatile memory unit. In case of a short term power cut-off all settings, including
Preset function, will be saved.

“OtnoxenHbiii crapt” (“Time Delay”) Function

Time delay function allows programmeming the cooking programme to be over by certain

time. The programme can be delayed for a period of time from 10 minutes to 24 hours with

10 minute intervals. To set the Timer:

1. Select an automatic programme. Adjust the cooking time set by default if necessary.

2. Press “OTnoxeHHbIii cTapt” button to select TAUMEP 1 (TIMER 1) or TAVIMEP 2 (TIMER 2).

3. Press “Ycranoska Bpemenu” button to enter the hour setting mode. Hour indicator starts
blinking.

4. Adjust the hours using the “Bpems npurotonenus” button (setting interval is 1 hour).

5. Press “YctaHoBka BpemeHu” button. Minute indicator starts blinking.

6. Adjust the minutes using the “Bpems npurotosnenus” button (setting interval is 10 min-
utes).

7. When all settings are entered press “Crapt” button. “Crapt”, “Moporpes/OtMena” and
“OtnoxeHHblit cTapt” button indicators light up. The time by which your meal will be ready
is displayed.

Setting the Preset function remember that the countdown in some programmes begins only
when the device reaches its operating temperature.



@ It is not recommended to use the Time Delay function, if the recipe contains perishable products
& (eggs, fresh mild, meat, cheese, etc.).

“Astonoporpes” (“Keep warm”) Function

Keep warm function is being activated automatically upon the end of the cooking programme.
It allows maintaining the temperature of 70-75°C for a period of time up to 24 hours. Togorpes/
Otmena” button indicator lights up and the Keep warm count up is displayed. Press “Mogorpes/
OtmeHa” button to disable the function. Button indicator goes off.

The “Keep warm” function is available in the “MY/ITUIIOBAP” programme if temperature is 80
to 160°C.

Preliminary disabling the “AsTonoporpes” (“Keep Warm”) function

If necessary it is possible to preliminary disable the Keep Warm function in the REDMOND
RMC-M70 multicooker. To do so immediately after the start or during programme operation
press and hold “t°C / AsTonogorpes Bkn/Bbika” button (“Moporpes/Otmena” button indicator
will go out). Repressing “t°C / ABTonogorpes Bxki/Bbikn” button will enable Keep Warm again
(“Momorpes/Otmena” button indicator will light up). This function is also available during Time
delay function operation.

Reheat Function

The REDMOND RM(-M70 multicooker can be used for reheating cold meal. Fill the bowl with
ingredients and place it inside the device. Close the lid and plug in the unit. Press and hold
down “Mogorpes/Otmena” button until an audible sound is produced. Corresponding indicator
lights up and reheating process starts. The meal will be warmed up to 70-75°C and the
temperature will be maintained for up to 24 hours. To cancel the function press “Mogorpes/
OtmeHa”. Button indicator goes off.

@ The function may operate for a period of 24 hours, however, we recommend using it moder-

& ately, because a prolonged thermal exposure may sometimes affect flavor characteristics of the
meal.

Standard Operating Procedure for Automatic Programmes

IMPORTANT! If you use the device to boil water (for example, when cooking foods), DO NOT set
the cooking temperature above 100°C. It can cause overheating and failure. For the same
reason, DO NOT use the programs “XAPKA”, “BbIMEYKA™ to boil water.

1. Measure the ingredients according to the recipe.

2. Fill the bowl with ingredients. Make sure that all ingredients including liquid are below
the scale mark indicating maximum capacity. Place the bowl inside the device fitting it
tightly with the heating element.

3. Close the lid until it clicks into place. Plug in the unit.

4. Press “MeHio” button repeatedly to select the cooking programme (corresponding indica-
tor lights up).

5. Select the corresponding subprogramme using the “Bug npoaykra” (for “TYLUEHWUE”, ‘TIAP”,
and “YKAPKA") or “Bapka” button (for “BAPKA"). Each subprogramme features its own default
time which is being displayed.

6. Adjust the time set by default if necessary.

7. Set Preset functionif necessary. Preset function s not available in “XAPKA’and “MACTA” programmes.

8. Press “Crapt”to activate the programme selected. ‘Crapt” and “Mogorpes/OTmeHa” button
indicators lights up. Set programme starts running and the countdown begins.

9. When cooking time expires the device makes an audible sound and automatically switch-

es to Keep warm (‘Tlogorpes/OtMena” button indicator lights up).

. To interrupt or to cancel the programme or to disable the Keep warm function press

“NMoporpes/OTMeHa”

=
o

0 “[TAP” programme countdown begins only when the water comes to a full boil providing enough

steam, “MYJIbTUIMOBAP” and “XAPKA” countdown begins when the device reaches its operating
temperature; “TTACTA” — when the water comes to a full boil, ingredients are added, and “Cmapm”
button is being repressed.

The appliance saves the recent adjusted cooking time in the programme and displays it. To
return to the default settings press and hold down “Ycmaroska epemenu” button before pro-
gramme selection until an audible signal is heard (for about 3 seconds).

ATTENTION! If you cook at high temperatures with much oil, always keep the lid open.
Table of Default Settings

é . E E‘ @ E
Programme Recommendations for use E s:g:grianlafv/al ‘g % g ;
2 & & <
0BOLLX Steam vegetables 0:10
nAp MACO Steam meat ea0 0057000y vy
PblBA Steam fish 0:15
0BOLWM Frying vegetables 0:10
XAPKA | MACO Frying meat 040 0057100/ v v
PblBA Frying fish 0:15
Cooking with manually adjusted 0:05 - 1:00 /
time and temperature settings. » 1min
MY/IETUIOBAP Adjustment range 35 t0 160°¢| 10 | 100-1200, ¥ VY
with 5°Cintervals 5min
0BOLLM Stewing vegetables 0:20
TYWEHVE | PbiGA Stewing fish o5 010042/ v
MACO Stewing meat 1:00
Cooking pasta, sausages, eggs, ’ 0:02-0:20/
NACTA etc, 0:08 1 min v v



Programme Recommendations for use E s:tltr?:griahqgfv/al '51' g §' ;_
a &£ a <2
Cooking different side dishes, i 0:05-1:30/
PAC/KPYTIA fluffy water porridge 0:25 1 min 1 v
BAPKA  TINOB Cooking diferent types of pilat |~ 100 05G= 20071 54 v
MOMOSHAT | ook porridges with milk o010 0057130/ 1y v
on Cooking soups and broths 1:00 0:105}]?[;00/ 24 v
Baking pies, cakes, puddings,and . 0:30 —4:00/
BbIMEYKA b 1:00 S i 24 v
Ifyou use the “MY/ITUIOBAP” programme to boil water (for example, when cooking foods), it
is PROHIBITED to set the cooking temperature above 100°C.

)

Additional features

*  Proofing the Dough
+  Baking Bread

» Making Fondue

»  Making Yogurt

[1l. COOKING TIPS

*  Deep Frying

»  Warming Up Baby Food

 Pasteurizing Liquids

+ Tableware and Personal Items Steriliza-
tion

Common Cooking Mistakes and Ways of Solving Them This chapter familiarizes you with the
practical tips and solutions to some common problems you may experience when using the

Multicooker.
THE DISH IS UNDERCOOKED
Possible Causes

The lid of the device was either open or was not
closed properly

Cooking temperature was not observed because the
bowl and the heating element did not fit tightly

Wrong ingredients or settings were chosen. General
proportions were not observed, the size of the ingre-
dients was too large. Wrong time settings. Chosen
recipe is not appropriate for the device

Steaming: the amount of water in the bowl is not
enough to provide enough steam density

Solving the Problem

Try to avoid opening the lid while cooking. Close the lid until it clicks
into place. Make sure that the rubber sealing ring located on the inner
side of the lid is not deformed or damaged in any way

There should not be any foreign objects between the lid and the hous-
ing of the device, remove if any. Always make sure that the heating ele-
ment is clean and fits tightly with the bowl before cooking

We recommend using recipes adapted for the device. Choose proven
recipes only. Set the time and cooking programme, choose ingredi-
ents, proportions, and their size according to the recipe

Use the amount of water recommended. If in doubt, check the water
level while steaming

Possible Causes

Too much oil was added

Frying

Too much moisture in-
side the bowl

Boilng: the broth boiled away while cooking acidic

foods

Solving the Problem

For regular frying add an amount of vegetable oil just enough to
cover the bottom of the bowl

Follow recommendations given in the recipe while deep frying

Certain foods need to be washed or sautéed before cooking. Follow
recommendations given in the recipe

While proving the dough

has reached the inner lid
and covered the steam

Baking (dough failed to

Too much dough in the

bake through) valve
bowl
THE DISH IS OVERCOOKED

Wrong ingredients, wrong size of ingredients,

wrong time settings

The dish remained in the unit with the “Keep
Warm” on for too long after it’'s been cooked

Use a smaller amount of dough

Take the baked product out of the unit, turn it over and place back.
Bake until ready. Next time use smaller amount of dough

We recommend using the recipes adapted for your model. Choose proven
recipes only. Set the time and cooking programme, choose ingredients,
proportions, and the size of ingredients according to the recipe

We recommend using the “Keep Warm” function moderately. If your device
features the function of disabling the “Keep Warm”in advance, use it to avoid
the problem

LIQUID BOILS AWAY DURING COOKING

Milk boils away

Ingredients were not properly processed
(washed poorly, etc.) Wrong general
proportions or ingredients

The product froths

THE DISH IS BURNT

The bowl was not properly washed after
last use. Non-stick coating is damaged

General amount of ingredients is small-
er than recommended

Cooking time was too long

Frying: oil was not added; the ingredients
have not been stirred or turned over
Stewing: not enough liquid

Boiling: not enough liquid in the bowl
(proportions were not observed)

Baking: the bowl was not greased before
baking

Depending on the quality of milk used, it may boil away. To avoid this, we recom-
mend using only ultra-pasteurized milk with the fat content of 2.5% or less. Dilute
milk with water if needed

We recommend using the recipes adapted for the device. Try choosing proven
recipes only. Set the time and cooking mode, choose ingredients, proportions,and
the size of ingredients according to the recipe. Whole grains, meat, fish, and
seafood need to be rinsed thoroughly before cooking

We recommend you to rinse the product thoroughly, to remove the steam valve,
or to cook with the lid open

Make sure that the bowl is clean and has no coating defects before cooking

Use proven recipes, adapted for the device

Reduce the cooking time or follow recommendations given in the recipe adapt-
ed for your model

Frying products add amount of oil enough just to cover the bottom of the bowl.
Stir ingredients thoroughly while frying or turn over as required

Add more liquid. Avoid opening the lid while stewing
Follow recommended ratio of liquids to solids while cooking

Grease the bottom and sides of the bowl with butter or oil before baking (do
not pour oil inside)



RMC-M70

INGREDIENTS LOSE THEIR SHAPE WHEN COOKED

Ingredients have been over stirred = Frying foods, do not stir the ingredients more often than every 5-7 minutes

Cooking time was too long

Reduce cooking time or follow recommendations given in the recipe adapted for the

GBR

Please note, that these are only approximate guidelines. Steaming times may vary, depending
on the quality of the food used and on your personal preferences.

Recommended Cooking Temperatures for “MY/IbTUMOBAP”

device
Temp °C Recommendations for use
BAKED GOODS ARE OVERLY MOIST 35 Dough proofing, cooking vinegar
i i i 40 Make yogurts
m?srf‘igrh'angrgggntssezagsz”gﬂ_e’i(éef; Use ingredients according to the recipe. Try to avoid using ingredients causing yog
ue nav used (uicy fru excess moisture or use them in smaller amounts 45 Starter
vegetables, frozen berries, sour cream, etc.) -
. - - - . 50 Fermentation
Baked product has been left in the unit | We recommend taking baked product out of the unit right after the baking cycle
with the lid closed for too long finishes or leaving it on the Keep Warm for a short period of time only 55 Make fondant
60 Make green tea and baby food
BAKED GOODS DO NOT RISE 65 Cook vacuum sealed meat
Eggs and sugar were poorly whipped 70 Make punch
The dough stayed for too long before being baked 5 Make white tea, pasteurize liquids
The dough stayed for too long before being baked Use proven recipes adapted for the device. Choosing, meas- 80 Make mulled wine
i § uring, and processing ingredients follow recommendations 85 Make cottage cheese and other dishes, requiring long cooking times
Wrong ingredients given in the recipe
. 90 Make red tea
Wrong recipe
o — table Malticook 95 Make oatmeal
osen recipe is not suitable for your model of Multicooker 100 Make jams and meringues
Certain REDMOND Multicookers feature overheat protection in the “TYIEHVE” and “CYIT” 105 Make meat jelly
programmes. In case there is not enough liquid in the bowl, the appliance activates overheat 110 Sterilize tableware
protection, automatically interrupts the programme, and switches to “Keep Warm’. 115 Make sugar syrup
. . 120 Make fore shank
Recommended Steam Times for Different Foods
125 Stew meat
Product Weight, g / q-ty, pcs Water, ml Cooking time, min 130 Make pudding
Pork / beef fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 500 20 135 Brown cooked foods
Mutton fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 500 20 140 Smoke foods
Chicken fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 500 15 145 Bake vegetables and fish n foi
1506 150 Bake meat in foil
Meatballs/cutlets 450((3‘]':52)/ 500 20/30 155 Fry fermented goods
Fish (fllet) 500 500 15 160 Fry poultry
Seafood mix (frozen) 500 500 5 For additional guidelines please, refer to recipe book provided with the appliance.
Potatoes (cut into 4 wedges) 500 500 15
S g B ; IV. CLEANING AND GENERAL MAINTENANCE GUIDELINES
Beet (cut into 4 wedges) 500 500 20 Before you start gleanlng the device, make sure that it |sAunplugged qnd has cooled down. Use
Veaetabies ( 500 500 " soft cloth and mild soap to clean. We recommend cleaning the appliance after each use.
‘egetables (frozen . . . .
9 (fozen) Prior to first use or in order to remove the odor, steam half a lemon for 15 minutes using
Steamed eggs 3 pes. 500 5 “TAP — PblBA” programme.




Do not use a sponge with a hard or abrasive surface; solvent and abrasive cleaning methods
(gasoline, acetone) are not allowed.
Do not immerse the device in water or wash it under running water.

Clean the housing as needed, following cleaning and general maintenance guidelines pro-

vided. We recommend cleaning inner aluminum lid after each use.

It is recommended to clean the bowl after each use. Dishwasher safe. By the end of cleaning,

wipe the bowl dry.

The steam valve and the inner aluminum lid need to be cleaned after each use.

To clean the inner lid:

1. Open the lid of the device.

2. Simultaneously press 2 plastic holders located on the inner side of the lid.

3. Gently remove the inner aluminum lid by pulling it towards yourself and down.

4. Wipe the surfaces of both lids with wet cloth or tissue. Wash under the running water
using mild soap if necessary. Not dishwasher safe.

5. Place the aluminum lid back into its slots, matching it with the main lid, and push the
holders until they click into place.

Removable steam valve is located on the upper lid of the device. To clean the valve:

1. Carefully remove the cover of the steam valve by gently pulling it up and towards yourself
holding it by the ledge.

2. Firmly turn the holder located on the bottom side of the valve counterclockwise (in direc-
tion of OPEN) to remove.

3. Gently remove the rubber insert out of the holder. Clean all parts of the steam valve
following Cleaning Guidelines provided. Caution! Do not twist or extend the rubber insert
to avoid its deformation.

4. Carry out the assembly in return sequence: place the rubber insert back into the holder,
match the holder slots with the ledges on the inner side of the valve and turn the
holder clockwise (in direction of CLOSE). Install the steam valve back into its slot located
on the lid of the device with the ledge facing the back.

Condensation accumulates in the special cavity around the bowl. Use cloth or tissue to remove

the condensation.

Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store the as-

sembled appliance in a dry, ventilated place away from heating appliances and direct sunlight.

During transportation and storage, do not expose the device to mechanical stress, that may

lead to damage of the device and/or violation of the package integrity.

Keep the device package away from water and other liquids.

V. ADDITIONAL ACCESSORIES

Additional accessories are not included into the supply package of the REDMOND RMC-M70
multicooker, they can be purchased separately. You can obtain all the necessary information on
the innovations and make an order through www.redmond.company and our authorized dealers.

V1. BEFORE ADDRESSING A SERVICE CENTER

Problem

Display shows the error
code: E1 - E4

Appliance does not switch
on

Dish is taking too long to
cook

Hot steam escapes from
under lid during cooking

Possible causes

System error, possible control board or heat-
ing element malfunction

Power cord is not connected to the appliance
and/or socket

Wall socket is not working properly

Power supply failure

Power supply interruption (power supply is
unstable/underrated)

There is a foreign object between the bowl
and the heating element (grain, food particles,
debris, etc.)

The bowl is not properly positioned

Heating disk is dirty

The bowl is not properly
positioned

The lid is not closed

properly; foreign object
under lid

Inner lid and cook-

ing bowl fail to

seal hermetically
Sealing ring is dirty, de-
formed, or damaged in
any way

Solution

Unplug the appliance and let cool down. Close
the lid tightly and plug in the appliance

Ensure that the power cord is connected to the
corresponding inlet on the housing of the ap-
pliance and to the socket

Connect to a properly working wall socket

Check the power supply. If not available, con-
tact local electricity supply company

Ensure that the power supply is stable. If un-
stable /underrated, contact local electricity
supply company

Unplug the appliance and let cool down. Re-
move foreign object or objects

Properly position the bowl into place

Unplug the appliance and let cool down. Clean
heating disk

Properly position the bowl into place

Remove foreign objects (grain, food particles,
debris, etc.) from under the rim, if any. Always
close the lid until it clicks into place

Check the sealing ring. Replace, if necessary

In case you didn’t manage to eliminate the defects, please, refer to the authorized service

centre.

Environmentally friendly disposal (WEEE)

Ef The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the applicable
collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. Do not throw
BN 5way the electronic waste to help protect the environment.

Old appliances must not be disposed with other household waste but must be collected sepa-
rately. Municipal disposal of recyclable wastes is free of charge. The owners of old appliances
are required to bring it to a waste facility centre. With this little extra effort, you can help to
ensure that valuable raw materials are recycled and pollutants are treated as appropriate.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU - concerning
used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE).
The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout the EU.



& Bevor Sie dieses Produkt verwenden, lesen Sie sorgfiltig die Bedienungsanweisung und be-
wahren Sie die zum spateren Nachschlagen. Die richtige Verwendung des Gerdtes wird seine
Lebensdauer erheblich verldngern.

Die Sicherheitsmafinahmen und Anweisungen in diesem Handbuch decken nicht alle mog-
lichen Situationen ab, die wahrend der Anwendung des Gerits auftreten kdnnen. Wenn das
Gerdt angewendet wird sollte der Anwender vom gesunden Menschenverstand geleitet
werden und vorsichtig und aufmerksam handeln.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Der Hersteller tragt keine Haftung fiir Schdden, die durch Nichtbeachtung
der (Sjicherheitsvorschriften und Betriebsanleitung des Gerates verursacht
wurden.

e Dieses ElektroFerét ist eine universelle Vorrichtung fir Zubereitung des
Essens ausschlieRlich im Haushalt und kann in den Wohnungen, Land-
hauser oder beim nicht industriellen Gebrauch verwendet werden. Gewerb-
liche Nutzung oder jede andere missbrauchliche Verwendung des Gerdtes
wird als Verstof gegen die Voraussetzungen fiir eine ordnungsE‘eméﬁe
Verwendung des Produkts werden. In diesem Fall ibernimmt der Herstel-
ler keine Verantwortung fiir magliche Folgen.

* Vor dem Anschluss an das Stromnetz vergewissern Sie sich, dass die
Spannung im Stromnetz der Nenn?annung des Gerates entspricht (Siehe
technische Daten oder Typenschild).

o Bei Bedarf verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, das fir die auf-
genommene Leistung des Gerdts geeignet ist - Nichtbeachtung kann zu
einem Kurzschluss oder einem Brandfall fiihren,

o Schliefen sie das Gerat nur an den geerdeten Steckdosen an. Das ist eine
Pflichtanforderung zum Schutz gegen Stromschlag. Vergewissern Sie sich,
dass ein verwendetes Verlangerungskabel ebenfalls geerdet ist.
ACHTUNG! Wahrend der Nutzung des Gerdtes werden Gehduse,

Topf und metallische Bestandteile erhitzt! Seien Sie vorsichtig!
Benutzen Sie Topfhandschuhe. Um Verbrennungen und Verbru-

hungen zu vermeiden, beugen Sie sich nicht lber das Gerdt,
besonders wenn der Deckel gedffnet ist.

e Trennen Sie das Gerdt nach Nutzung, wahrend der Reinigung oder bei
Umplatzierung von der Steckdose. Ziehen Sie das Stromkabel mit trocke-
nen Handen heraus, fassen Sie den Stecker an, nicht das Kabel.

* Verlegen Sie das Stromkabel nicht in Turdffnungen oder neben Warme-
quellen. Beachten Sie, dass das Stromkabel sich nicht verwindet und
Uberneigt, nicht mit scharfen Gegenstanden, Ecken und Mdbelkanten in
Bertihrung kommt.

VERGESSEN SIE NICHT: Zufdllige Beschddigungen des Stromkabels
konnen zu Schaden, die den Gewdhrleistungsbedingungen nicht
entsprechen sowie zu einem Stromschlag fiihren. Das beschd-dig-
te Stromkabel muss sofort im Servicezentrum ausgewechselt wer-

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einer weichen Oberflache ab, bedecken Sie
es nicht wahrend seines Betriebs, dies kann zur Uberhitzung und Be-
schadigung sowie zu Fehlfunktionen des Gerates filhren.

o Das Gerdt nicht im Freien verwenden - Eindringen der Feuchtigkeit in
Ger;]éuse oder Fremdgegenstande kdnnen starke Beschadigungen verur-
sachen.

e Vor der Gerdtreinigung verﬁewissern Sie sich, dass es vom Stromnetz
getrennt und vollig abgekiinlt ist. Beachten Sie strikt die Anweisungen
2ur Gerdtereinigung.

ES IST VERBOTEN, das Gehduse des Gerdites in Wasser einzu-tau-
chen oder unter den Wasserstrahl zu stellen!

* Kinder im Alter von 8 Jahren und Personen mit beschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen kdnnen das Gerdt nur unter Aufsicht verwenden und / oder wenn
sie auf der sicheren Verwendung des Gerates unterwiesen und realisieren



Gefahren, die mit ihrer Anwendung verbunden sind. Die Kinder sollten
nicht mit dem Gerdt spielen. Halten Sie das Gerdt und das Netzkabel
auRer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Reinigung und Wartung des
Gerates dirfen von den Kindern ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht
gemacht werden.

Die Verpackungsmaterialien (Durchsichtfolien, Schaumstoffe usw.) konnen
fiir Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahren Sie sie auferhalb
der Reichweite von Kindern.

Die Reparatur des Gerdtes in Eigenregie oder die Anderungen seiner
Konstruktion sind verboten.Alle Bedienungs- und Reparaturarbeiten mis-
sen durch ein autorisiertes Servicepersonal ausgefiihrt werden. Die nicht
professionell ausgefiihrte Arbeit kann zu Geratstorungen, Verletzungen
und Eigentumsschdden fihren..

WARNUNG! Es ist verboten, das Gerdt bei beliebigen Defekten zu
verwenden.

Technisches Datenblatt

Modell RMC-M70
Leistung 860-1000 W
Spannung 220-240V,50/60 Hz
Schlag Klasse |
Maximales Topfvolumen 51
Topfbeschichtung Keramik-Antihaft
Dampfventil abnehmbar
LC-Display. monochrom

Leistungsunabhangiger Speicher

ja
J

3D-Aufwdrmen

ja
J

AuRere Abmessungen

250 x 300 x 400 mm

Nettogewicht

5,7 kg

Programme

1. MAP — OBOLLY (DAMPFGAREN — GEMUSE)

MAP — PbIbA (DAMPFGAREN — FISCH)

MAP — M$ICO (DAMPFGAREN — FLEISCH)

YXAPKA — OBOLLV (BRATEN — GEMUSE)

JKAPKA — PblbA (BRATEN — FISCH)

XAPKA — MACO (BRATEN — FLEISCH)

TYLIEHWE — OBOLLM (SCHMOREN — GEMUSE)
TYLIEHME — PblbA (SCHMOREN — FISCH)

9. TYWEHKME — MACO (SCHMOREN — FLEISCH)

10. BAPKA — PUC/KPYMA (KOCHEN - RIS / GRUTZEN)
11. BAPKA — /10B (KOCHEN - PAELLA)

12. BAPKA — MOJTOYHAS KALLA (KOCHEN — MILCHREIS)
13. NACTA (PASTA)

14. CYN (SUPPEN)

15. BbIMEYKA (BACKEN)

16. MYJIbTUMOBAP (MULTIKOCH)

Funktionen

Startzeit Vorwahl bis 24 Stunden, 2 Timer
Aufwdrmen bis 24 Stunden
Warmhaltefunktion bis 24 Stunden
Vorausschalten der automatischen Warmhaltefunktion Ja
Speichern der letzten Kochzeit Ja
Bestandteile

Multikocher mit integriertem Topf 1St




Dampfgitter 1St

Joghurtbecher 6 St.
Topfzange 1St
Messbecher 1St
Schopfloffel 1St
Flachldffel 1St
Schopfloffel- und Flachloffelhalter 1St
Stromkabel 1St
Rezeptheft 1St
Gebrauchsanweisung 1St
Servicebuch 1St

Daten bei Verbesserung seiner Erzeugnisse zu machen ohne dariiber anzumelden. Fehler £10%

I Der Hersteller behilt das Recht vor, Anderungen im Aufbau, in Bestandteilen, sowie technischen
ist in den technischen Spezifikationen erlaubt.

Beschreibung (Schema /A1, P. 3)
Deckel mit abnehmbarem Dampfventil
Innerer Aluminiumdeckel
Abnehmbarer Deckel

Bedienfeld mit LC-Display
Flachloffel

Messbecher

Dampfaitter

Schopfloffel

. Joghurtbecher

10. Stromkabel

11. Zange fir Entfernen des Topfes
12. Schopfloffel- und Flachloffelhalter

Tastenbelegung (Schema |A2, P. 4)
1. ,Bpems npurotosnenus” (,Kochzeit“) — Eingabe von Stunden und Minuten bei der Ein-
stellung der ablaufenden Zeit, Zubereitungszeit und Vorwahlstartzeit.

>

JMonorpes/OTmeHa“ (Warmhalten/Beenden*) — Ein- / Ausschaltung der AufwarmeFunk-
tion; Beenden aller Programme und Einstellungen, auRer Einstellungen der ablaufenden
Zeit.

5. ,Menio"(,Menii) — Auswahl der Zubereitungszeit.
6. ,Bapka“(,Kochen“) — Auswahl des Unterprogramms im Programm ,BAPKA'"

7. ,Bup npomykra“ (,Nahrungsmittel”) — Auswahl des Nahrungsmittels in den Programmen
AP KAPKA',  TYILEHUE®.

8. ,t°C/Asronoporpes Bkn/Boikn“ (,t°C/ Warmhalten Ein-/Ausschalten”) — Temperaturein-
stellung im Programm ,MY/ITUMOBAP®; Ausschaltung der Warmhalte-Funktion.

9. ,Crapr”(‘Start”) — Einschalten des gewahlten Zubereitungsprogramms, rasche Einschal-
tung des Modus ,BAPKA — PUC/KPYTA'.

Displaybeschreibung (Schema |A3, P. 4)

. Anzeige des gewahlten Zubereitungsprogramms

. Anzeige der ablaufenden Zeit

. Anzeige der Zubereitungszeit

. Anzeige des Timers (1 und 2) firr Vorwahlstartzeit

. Anzeige des Bereiches der Nahrungsmittel in den Programmen AP, JXAPKA',, TYLIEHWE®

. Anzeige der Unterprogramme im Programm ,BAPKA'

Anzeige der eingestellten Temperatur im Programm ,MY/IbTUMOBAP®

|. BEVOR SIE DEN MULTIKOCHER BENUTZEN

Packen Sie das Gerat vorsichtig aus und nehmen Sie es aus der Verpackung, entfernen Sie alle
Verpackungsstiicke und Werbesticker auBer dem Sticker mit der Seriennummer.

~N oV AN

A Die Warnaufkleber, die Aufklebehinweise (falls vorhanden) sowie den Gerdteschild mit Serien-

nummer auf dem Gehduse unbedingt aufbewahren!

Das Gerdt nach der Beforderung oder Aufbewahrung bei niedrigen Temperaturen ist vor dem
Einschalten bei Raumtemperatur mindestens 2 Stunden lang zu halten.

Wischen Sie das Gerdtgehduse mit einem feuchten Tuch ab.Waschen Sie den Topf mit warmem
Spiilwasser. Trocknen Sie den Topf. Bei der ersten Anwendung kann ein Geruch auftreten, dies
rihrt nicht aus einem Defekt des Gerats. In diesem Fall reinigen Sie das Gerat.

2. ,YcraHoBka BpeMeHu” (,Stunden/Minuten*) — Schaltung zur Einstellung der Zeit; Auswahl A ACHTUNG! Heben Sie das Gerdt nicht am Tragegriff mit der gefiillten Schiissel an.

von Stunden und Minuten bei der Einstellung der ablaufenden Zeit, Zubereitungszeit und
Vorwahlstartzeit.

3. ,0moxeHHbli crapt” (,Startzeit Vorwahl) — Schaltung zur Einstellung der Zeit und Vor-
wahlstartzeit; Einstellung des Timers fiir Vorwahlstartzeit.

Schalten Sie das Gerdt nicht ohne das Innere der Schiissel oder mit einer leeren Schiissel ein -
wenn das Kochprogramm versehentlich gestartet wird, fiihrt dies zu einer kritischen Uberhitzung
des Gertts oder zu einer Beschddigung der Antihaftbeschichtung.



Il. BETRIEB DES MULTIKOCHERS

Vor dem ersten Einschalten

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, ebenen, horizontalen Flache ab. Dabei muss der aus
dem Dampfventil austretende HeiRdampf die Tapete, dekorative Beschichtungen, elektronische
Gerate und andere Gegenstande oder Materialien, die durch hohe Luftfeuchtigkeit und Tem-
peratur beeinflusst werden kann, nicht riihren.

Vor dem Kochen stellen Sie sicher, dass die auReren und die sichtbaren inneren Bestandteile
des Multikochers keine Schaden, Ausbriiche und andere Defekte aufweisen. Keine Fremdgegen-
stande diirfen zwischen Topf und Heizelement befinden.

Zeiteinstellung

1. Verbinden Sie den Multikocher mit dem Stromnetz. Halten Sie die Taste ,0TnoxeHHblit
crapt” gedriickt, bis zum die Anzeige der ablaufenden Zeit auf dem Display zu blinken
beginnt.

2. Stellen Sie den Minutenwert (Einstellschritt — 1 Min) beim Driicken der Taste ,Bpems
npurotosnenma” ein (halten Sie die Taste gedriickt, um die Zeiteinstellung zu beschleunigen).

3. Driicken Sie die Taste ,YcraHoBka Bpemenu’, bis die Zeitanzeige zu blinken beginnt.

Stellen Sie den Stundenwert beim Driicken der Taste ,Bpems npurotenenus” ein (halten
Sie die Taste gedriickt, um die Zeiteinstellung zu beschleunigen).

4. Beim Ende der Einstellung driicken Sie die Taste ,Mogorpes/Otmena“ und warten Sie ein
paar Sekunden. Die Zeitanzeige stoppt zu blinken.

Einstellung der Zubereitungszeit

Im Multikocher REDMOND RMC-M70 kann man die Zubereitungszeit fiir jedes Programm

individuell einzustellen. Das Einstellintervall und der mogliche Einstellzeitbereich hangen

vom gewahlten Zubereitungsprogramm ab.

1. Driicken Sie die Taste ,YctaHoBka Bpemenu’, die Minutenanzeige beginnt zu blinken.
Andern Sie den Stundenwert beim Driicken der Taste ,Bpems npurotosnenma” (halten Sie
die Taste gedriickt,um die Zeiteinstellung zu beschleunigen).

2. Driicken Sie die Taste ,YctaHoBka Bpemenu', die Stundenanzeige beginnt zu blinken.
Stellen Sie den Stundenwert beim Driicken der Taste ,Bpemsa npurotosnetus” ein (halten
Sie die Taste gedriickt, um die Zeiteinstellung zu beschleunigen).

3. Umdie Zubereitungszeit weniger als eine Stunde einzustellen, driicken Sie bei der Stunden-
einstellung die Taste ,Bpems npurotoneus” bis zum Erldschen der Zeitanzeige auf dem
Display. Driicken Sie die Taste ,YcraHoBka BpemeHnu’, die Minutenanzeige beginnt zu blinken.
Driicken Sie die Taste ,Bpems npurotosnexus’, um den Minutenwert einzustellen.

4. Zum Abbruch der gewdhlten Einstellungen driicken Sie die Taste ,Mogorpes/OtMeHa’.
Falls erforderlich, stellen Sie den Betrieb erneut ein.

Zu lhrer Bequemlichkeit beginnt der Einstellzeitbereich in den Zubereitungsprogrammen mit
den Minimalwerten.

Der Multikocher ist mit einem energieunabhdngigen Datenspeicher versehen. Beim voriiber-
gehenden Stromausfall werden alle Einstellungen, einschlieflich der Vorwahlstartzeit, behalten.

L,OTnoXeHHbIi cTapt” (Startzeitvorwahl-Funktion) Function

Lasst die genaue Zeit einzustellen, zu der der Automatikbetrieb beendet werden muss. Der

Betrieb kann im Bereich von 10 Minuten bis zu 24 Stunden mit einem Einstellschritt von

10 Minuten vorgewahlt werden. Das Gerat ist mit zwei unabhdngigen Timern ausgestattet,

die die Zeit erinnern konnen, zu der das Gericht meisten fertig ist.

Um den Timer einzustellen:

1. Wahlen Sie den Automatikbetrieb aus, andern Sie bei Bedarf die standardmaBige Zube-
reitungszeit.

2. Wahlen Sie die Speicherzelle TAVMEP 1 (TIMER 1) oder TAUMEP 2 (TIMER 2) aus beim
Driicken der Taste ,0T70XeHHbI# CTapT".

3. Die Funktion der Zeiteinstellung auf dem Timer durch Driicken der Taste ,YcTaHoBka
BpeMeHy” einzuschalten, die Zeitanzeige beginnt zu blinken.

4. Stellen Sie den Zeitwert beim Driicken der Taste ,Bpemsa npurotonenus” ein (Einstell-
schritt — 1 Stunde).

5. Driicken Sie die Taste ,Bpems npurotonenus’, die Minutenanzeige beginnt zu blinken.

6. Stellen Sie den Minutenwert beim Driicken der Taste ,Bpema npurotosnenus” ein (Ein-
stellschritt — 10 Minuten).

7. Nach der Zeiteinstellung driicken Sie ,Crapt". Die Anzeigen der Tasten ,Ctapt’,,Mozorpes/
Otmena“ und ,OtnoxenHblit crapt leuchten auf. Das Display zeigt die Zeit, zu der das
Gericht fertig sein wird.

der Zeit bei einigen Programmen erst nach dem Erreichen der Sollbetriebstemperatur beginnt.

Es wird nicht empfohlen, die Startzeitvorwahlfunktion zu verwenden, wenn das Rezept verderb-
liche Zutaten enthalt (Eier; Frischmilch, Fleisch, Kdse usw.).

0 Bei der Zeiteinstellung in der Funktion ,0mnoxenHsili cmapm® beachten Sie, dass der Ablauf
%

~ABTonoporpes” (automatische Warmhaltefunktion) Function

Diese Funktion schaltet automatisch gleich nach dem Ende des Zubereitungsprogramms ein
und kann die Temperatur des fertigen Gerichts im Bereich von 70-75°C bis zu 24 Stunden
halten. Dabei leuchtet die Anzeige der Taste ,Mogorpes/Otmena’. Auf dem Display wird der
Ablauf der Zeit bei diesem Betrieb angezeigt.

Um die automatische Warmhaltefunktion auszuschalten, driicken Sie die Taste ,Mogorpes/
OtmeHa’, dabei erlischt die Tastenanzeige.

In Programm ,MY/IbTUMOBAP® ist die Autoaufwédrmfunktion bei Temperatureinstellung von
80°C bis zu 160°C verfiigbar.

Vorlaufige Ausschaltung der Autoaufwarmfunktion

In Multikocher REDMOND RMC-M70 ist die Maglichkeit vorgesehen, diese Funktion vorldufig
sofort nach dem Start oder wahrend des Kochvorgangs abzuschalten. Driicken und halten Sie



dafiir einige Sekunden die Taste ,t°C / Aetonogorpes Bkn/Bbikn', bis die Knopfbeleuchtung
Toporpes/Otmena“ geldscht wird. Um wieder die Autoaufwarmfunktion zu aktivieren, driicken
Sie nochmals den Knopf ,t°C / Astonogorpes Bkn/Buikn® (die Knopfbeleuchtung ,Mogorpes/
Otmena“ wird leuchten). Diese Funktion funktioniert auch bei Startverzdgerung.

Reheat Function (Aufwarme-Funktion)

Der Multikocher REDMOND RMC-M70 kann zum Aufwdrmen von kalten Speisen benutzt
werden. Geben Sie die Zutaten in den Topf, setzen Sie den Topf ins Gerdtegehduse ein und
schlieRen Sie den Deckel ab. Driicken Sie die Taste ,Mogorpes/Otmena’, bis ein Tonsignal zu
héren ist. Das Gerat wird das Gericht auf eine Temperatur von 70 bis 75°C aufwdrmen und
dies fir 24 Stunden warmhalten. Um die Aufwarme-Funktion zu beenden, driicken Sie die
Taste ,Mogorpes/OTmena’, bis die Tastenanzeige erlischt.

@ Obwohl der Multikocher das Produkt bis zu 24 Stunden warmhalten kann, es ist nicht empfeh-
& lenswert, das Gericht fiir mehr als zwei bis drei Stunden warm zu halten, da dies zu Geschmacks-
und Qualitdtseinbugen fiihren kann.

Allgemeines Verfahren zur Anwendung der Automatikbetriebe

WICHTIG! Wenn Sie ein Gerdt zum Kochen von Wasser verwenden (z. B. beim Kochen von
Speisen), stellen Sie die Kochtemperatur NICHT tiber 100° Cein. Dies kann zu Uberhitzung und
Schdden am Gerdt fiihren. Aus dem gleichen Grund,verwenden Sie nicht die Programme ,JKAPKA",
LBbIMEYKA fiir kochendes Wasser.

1. Bereiten Sie (messen Sie ab) die notwendigen Zutaten.

2. Geben Sie diese in den Topf gemaR dem Zubereitungsprogramm und setzen Sie ihn ins
Gerdtegehduse ein. Beachten Sie, dass der zugegebene Inhalt den maximalen Skalenwert
des Topfes nicht iibersteigt. Dabei stellen Sie sicher, dass der Topf direkt eingesetzt
wurde, er muss ganz auf dem Heizelement aufliegen.

3. Schliefen Sie den Deckel des Multikochers, bis ein Knacken zu héren ist. Verbinden Sie
den Multikocher mit dem Stromnetz.

4. Driicken Sie die Taste ,MeHio’, um das gewiinschte Zubereitungsprogramm zu wahlen (auf
dem Display wird das entsprechende Programmsymbol angezeigt).

5. Istim Programm die Auswahl des Nahrungsmittels vorgesehen, wahlen Sie das entspre-
chende Unterprogramm mit den Tasten ,Bua npoaykra“ (bei den Programmen , TYLEHME',
LTAP JKAPKA®) oder ,Bapka“ (bei dem Programm ,BAPKA"). Fiir jedes Unterprogramm
eignet sich die individuelle standardmaRige Zeit, die auf dem Display gezeigt wird.

6. Sie konnen die gewahlte standardmaRige Zeit andern.

7. Bei Bedarf, stellen Sie die Startvorwahlzeit ein. Die Funktion ,0TnoxeHHblit crapt”ist bei
den Programmen ,KAPKA" und ,TACTA" nicht vorgesehen.

8. Umden Betrieb zu starten, driicken Sie die Taste ,Crapt". Dann leuchten die Anzeigen den
Tasten ,Crapt* und ,Mogorpes/OtmeHa“ auf. Dann beginnen die Zubereitung und der
Ablauf der Zubereitungszeit.

9. Am Ende des Programms erklingt ein Tonsignal. Dann schaltet das Gerat in die automa-
tische Warmhaltefunktion (der Anzeige der Taste ,Mogorpes/Otmena“ leuchtet).

10. Um das gewahlte Programm zu beenden und die Zubereitung oder die automatische
Warmhaltefunktion abzubrechen, driicken Sie die Taste ,Mogorpes/OtMeHa’.

Im Programm ,MAP* beginnt der Ablauf der Zubereitungszeit gleich nach dem Aufkochen des
Wassers und beim Erreichen der ausreichenden Dampfdichte im Topf; bei den Programmen
,MYJIbTUMOBAP', JKAPKA® — nach dem Erreichen des Betriebszustands; bei dem Programm
LTACTA" = nach dem Aufkochen des Wassers im Topf, der Zugabe der Zutaten und dem Wieder-
driicken der Taste ,Cmapm".

Das Gerdt speichert die letzte von Ihnen gednderte Kochzeit im Programm und zeigt sie auf
dem Display an. Um auf die Werkseinstellungen zuriickzusetzen, bevor Sie das bestimmte
Programm auswiihlen,, driicken und halten Sie den Knopf,Ycmarosxa 8pemenu’, bis das Signal-
ton ertdnt (ca. 3 Sekunden).

ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit einer grofien Menge Pflanzendl kochen,
lassen Sie den Deckel immer offen.

Gesamttabelle der Zubereitungsprogramme (Werkseinstellungen)

- = =
&% Z 5 a2
- % S Zubereitngs £ 25 25
Programm Empfs:mgs:fr i 'E 2 zeitbereich / 2 = g g2
9 8§ oEnselschin  § 55 52
52 B E | 2E
8= & 2 T2
0BOLLM Dampfgaren von Gemiise 0:10
NAP MACO Dampfgaren von Fleisch og0 OISy v v
PbIBA Dampfgaren von Fisch 0:15
0BOLLUN Braten von Gemiise 0:10
KAPKA | MSICO Braten von Fleisch o4p 0051007 %
PblBA Braten von Fisch 0:15
Zubereitung von jeder Art von
Gerichten gemaR den manuell 0:05 - 1:00/
gewahlten Einstellungen von . 1Min
MYTIGTUTIOBAP Temperatur und Zubereitungszeit. 0:10 1:00 - 12:00 / 1 v v
Temperaturbereich von 35 bis 160, 5Min
Einstellschritt von 5°C
0BOLM Schmoren von Gemiise 0:20
PblBA Schmoren von Fisch 0:35
TYWEHME Schmoren von Fleisch, Kochen von 0:105—"/'11%]:00/ 24 v
MSCO Siilzen und anderen Speisen, die 1:00

lange Warmverarbeitung erfor-
dern



= =
L 2 2 Zubereitungs- 25| 23
Programm Empf\;:rlx:ggz':'ur die 'E é zeitbereich / _g_ = § ]
9 S§  Einstelischritt 8 & SE
a & 2 T3
Zubereitung von Nudeln, usw. ' 0:02-0:20/
MACTA Kochen von Wiirstchen und Eiern 0:08 1 Min v v
Zubereitung von Reis, Buchwei- 0E_ 1
PUCKPYIA | zengritze und kimeligen Breien | 0:25 005130794 v
aus Griitzen
BAPKA  nnog Zubereitung von Paella w0 | O3GT 007 gy v
MOI0YHAS | Zubereitung von Milchreis.Kochen 0:10 0:05-1:30/ 2%
KALIA von Gemiise i 1 Min
Empfohlen fiir verschiedenen r 0:10 - 8:00/
on Suppen 1:00 S Min 24
Empfohlen zum Backen (Keksen, 20 _ 4
BbIMEYKA Kuchen), verschiedenen Aufldufen | 1:00 0'305 M?HOO/ 24 v

und Soufflee

Wenn Sie den Wasserkochaufsatz verwenden (z. B. beim Kochen von Produkten), stellen Sie die
Kochtemperatur NICHT (iber 100°C ein.

Zusatzlische Moglichkeiten

+ Teiggarung
+ Backen von Brot

* Fonduezubereitung
o Zubereitung von Joghurt

I11. ZUBEREITUNGSTIPS

Zubereitungsfehler und Abhilfe
In der unten aufgefiihrten Tabelle sind typische Fehler gesammelt, die bei der Essenszubereitung
in Multikochern zuldssig sind, es werden mdgliche Ursachen und Losungswege betrachtet.

DAS GERICHT IST NICHT GANZ GEGART

Eventuelle Fehlerursachen

Frittieren
Aufwarmen von Babynahrung
Pasteurisierung von fliissigen Produkten

Sterilisation von Geschirr und Korperpfle-
gegegenstdnde

Abhilfe

Sie haben vergessen, den Gerdtdeckel zu schliefen oder
haben ihn nicht fest geschlossen, daher ist die Kochtempe-
ratur nicht hoch genug

Offnen Sie wahrend der Zubereitung den Deckel des Mul-
tikochers nicht, wenn es sich vermeiden lasst. Decken Sie
bis zum Einrasten zu. Vergewissern Sie sich, dass nichts
das feste SchlieBen des Gerdtdeckels verhindert und die
Gummidichtung an dem inneren Deckel nicht deformiert
ist

Eventuelle Fehlerursachen

Der Topf liegt nicht vollstandig am Heizelement an, daher
ist die Kochtemperatur nicht hoch genug

Eine unginstige Zutatenauswahl fiir das Gericht. Die Zu-
taten passen nicht fiir die Zubereitung auf die von lhnen
gewahlte Weise, oder Sie haben ein falsches Kochprogramm
ausgewahlt. Die Zutaten sind zu groR geschnitten, die all-
gemeinen Verhaltnisse der Produktbeigabe wurden nicht
eingehalten. Sie haben die Zubereitungszeit falsch einge-
stellt (nicht richtig geschdtzt). Die von lhnen gewahlte
Rezeptvariante passt nicht fiir die Zubereitung in diesem
Multikocher

Beim Dampfgaren: Es befindet sich zu wenig Wasser im Topf,
Dampfdichte reicht nicht aus

Sie haben in den Topf zu viel
Pflanzendl eingegossen

Beim Braten

Uberschuss an Fliissigkeit im
Topf

Beim Kochen: Auskochen der Briihe bei Lebensmitteln mit
einem hohen Sduregehalt

Wahrend der Garung hat der Teig
am inneren Deckel angehaftet
und hat das Dampfauslassventil
liberdeckt

Beim Backen (Der Teig ist
nicht ausgebacken)

Beim Backen (Der Teig ist
nicht ausgebacken)

Sie haben zu viel Teig in den
Topf gegeben

DAS LEBENSMITTEL IST ZERKOCHT

Sie haben einen Fehler gemacht bei der Wahl der Nahrungs-
mittelart oder der Einstellung (Berechnung) der Garzeit.Zu
kleine GroRen der Zutaten

Nach dem Garen ist das fertige Gericht zu lange mit ein-
geschalteter Autoaufwarmfunktion geblieben

Abhilfe

Der Topf muss gerade ins Gerdtegehduse eingesetzt werden
und am Boden an die Heizscheibe voll anlegen.
Uberzeugen Sie sich, dass sich im Betriebsraum des Multi-
kochers keine Fremdgegenstande befinden. Vermeiden Sie
eventuelle Verunreinigungen der Heizscheibe

Verwenden Sie vorzugsweise die bewdhrten (fiir dieses
Modell angepass-ten) Rezepte. Verwenden Sie nur solche
Rezepte, den Sie wirklich anvertrauen konnen.

Die Auswahl von Zutaten, die Scheidenart, die Zugabever-
héltnisse, die Programmwahl und die Kochzeit sollten dem
ausgewahlten Rezept entsprechen

Giessen Sie in den Topf unbedingt so viel Wasser ein, das
im Rezept empfohlen ist. Wenn Sie zweifeln, priifen Sie dann
den Wasserpegel wahrend der Zubereitung

Beim Braten ist gut, wenn das Ol den Topfboden mit einer
diinnen Schicht bedeckt.

Beim Frittieren folgen Sie den Anweisungen des entspre-
chenden Rezepts

Decken Sie den Multikocher beim Braten nicht zu, wenn es
im Rezept nicht vorgeschrieben ist. Tauen Sie unbedingt die
tiefgefrorenen Lebensmittel vor dem Braten auf und giefen
Sie das Wasser ab

Einige Lebensmittel erfordern eine spezielle Vorbehandlung
vor dem Kochen: Waschen, Schwitzen usw. Folgen Sie den
Empfehlungen des von Ihnen ausgewahlten Rezepts

Geben Sie eine geringere Menge Teig in den Multikocher
ein

Nehmen Sie das Gebdck aus dem Topf heraus, wenden Sie
es und legen Sie es wieder in den Topf ein, danach setzen
Sie die Zubereitung fort, bis das Geback fertig ist.Verwenden
Sie beim ndchsten Mal weniger Teig

Wenden Sie sich an das bewahrte (fiir dieses Modell an-
gepassten) Rezept. Die Auswahl von Zutaten, die Scheiden-
art, die Zugabeverhaltnisse, die Programmwahl und die
Kochzeit sollten dem ausgewahlten Rezept entsprechen

Der lange Betrieb der Autoaufwarmfunktion ist unerwiinscht.
Wenn die vorldufige Abschaltung dieser Funktion in lhrem
Multikochers Modell vorgesehen ist, kénnen Sie diese
Maglichkeit benutzen



BEIM KOCHEN KOCHT DER LEBENSMITTEL AUS

Beim Kochen von Milchreis kocht die Milch aus

Die Zutaten vor dem Kochen wurden nicht oder falsch be-
arbeitet (schlecht gewaschen usw.).

Die Proportionen der Zutaten waren nicht eingehalten oder
falsch die Nahrungsmittelart ausgewahlt

Das Produkt schaumt

DAS GERICHT BRENNT AN

Der Topf wurde nach der vorigen Zubereitung schlecht ge-
reinigt.
Die Antihaftbeschichtung des Topfs wurde beschddigt

Die allgemeine Produktmenge ist weniger als die im Rezept
empfohlene Menge

Sie haben eine zu lange Kochzeit eingestellt

Beim Braten: Sie haben vergessen, das OLin den Topf einzu-
gieRen oder die zubereiteten Lebensmittel nicht geriihrt
oder sie spat gewendet

Beim Schmoren: es befindet sich zu wenig Fliissigkeit im
Topf

Beim Kochen: es befindet sich zu wenig Fliissigkeit im Topf
(die Zutatenverhaltnisse wurden nicht eingehalten)

Beim Backen: Sie haben die Innenseite des Topfes nicht mit
Butter bestrichen

Milchqualitdt und ihre Eigenschaften kdnnen von dem Ort
und ihrer Produktionsbedingungen abhangen. Wir empfeh-
len, nur ultrapasteurisierte Milch mit einem Fettgehalt von
bis zu 2,5% zu verwenden. Bei Bedarf kann man die Milch
ein wenig mit Trinkwasser verdiinnen

Wenden Sie sich an das bewahrte (fiir dieses Modell ange-
passten) Rezept. Die Auswahl von Zutaten, die Art der Vor-
behandlung, die Zugabeverhaltnisse sollten dem ausgewahl-
ten Rezept entsprechen.

Waschen Sie immer griindlich die Vollkorngriesse, das Fleisch,
den Fisch und die Meeresfriichte, bis das Wasser klar ist

Wir empfehlen Ihnen das Produkt griindlich abzuwaschen,
das Dampfventil abzunehmen oder mit offenem Deckel zu
kochen

Bevor Sie mit der Zubereitung beginnen, vergewissern Sie
sich, dass der Topf gut gereinigt ist und die Antihaftbeschich-
tung keine Beschadigungen aufweist

Benutzen Sie ein bewahrtes (fiir dieses Modell angepasstes)
Rezept

Verkiirzen Sie die Kochzeit oder folgen Sie den Anweisungen
des Rezepts, das an dieses Gerdtmodell angepasst ist

Beim normalen Braten gief3en Sie in den Topf ein bisschen
0L, 50 dass es den Topfboden mit einer diinnen Schicht be-
deckt.Zum gleichmafigen Anbraten riihren oder wenden Sie
die Produkte nach Bedarf

Geben Sie mehr Fliissigkeit in den Topf hinzu. Offnen Sie
wahrend der Zubereitung den Deckel des Multikochers ohne
Bedarf nicht

Halten Sie das richtige Verhaltnis der Fliissigkeit und der
harten Zutaten ein

Vor der Teigeingabe bestreichen Sie den Boden und die
Wénden des Topfs mit Butter oder Ol (das OL nicht in den
Topf giefRen!)

DAS PRODUKT HAT DIE VORGESEHENE FORM VERLOREN

Sie haben das Produkt im Topf zu oft geriihrt
Sie haben eine zu lange Garzeit eingestellt

DIE BACKWAREN SIND NASS

Sie haben Zutaten verwendet, die einen Uberschuss an
Feuchtigkeit abgeben (saftiges Gemiise oder Obst, tiefgefro-
rene Beeren, Sauerrahm usw.)

Beim normalen Braten riihren Sie das Gericht nicht ofter als
alle 5-7 Minuten

Verkiirzen Sie die Garzeit oder folgen Sie den Rezeptanwei-
sungen, die an dieses Gerdtmodell angepasst sind

Wahlen Sie die Zutaten gemaf Backrezept. Bemiihen Sie sich,
ein wenig Zutaten zu wahlen, die zu viel Fliissigkeit beinhal-
ten

Sie haben das fertige Geback im geschlossenen Multikocher
zu lange gelassen

DAS GEBACK IST NICHT GENUG GEGANGEN
Die Eier mit dem Zucker wurden nicht genug geriihrt

Der Teig hat lange mit dem Backpulver gestanden

Sie haben das Mehl nicht durchgesiebt oder den Teig schlecht
geknetet

Sie haben die Fehler bei der Zugabe der Zutaten gemacht

Das von |hnen gewahlte Rezept passt nicht zum Backen in
diesem Multikochermodell

Bemiihen Sie sich, das Backwerk sofort nach der Zubereitung
aus dem Multikocher zu nehmen. Wenn es erforderlich ist,
konnen Sie das Gericht kurze Zeit bei der eingeschalteten
Warmhaltefunktion im Gerdt lassen

Benutzen Sie ein bewahrtes (fiir dieses Modell angepasstes)
Rezept. Die Auswahl der Zutaten, die Art von ihrer Vorbe-
handlung, die Zugabeverhaltnisse sollten dem ausgewahlten
Rezept entsprechen

Bei der Reihe von Multikochern der Fa. REDMOND reagiert Uberhitzungsschutz in Programmen
JTYIEHWE  und ,CYIT, wenn zu wenig Wasser zugegeben wurde. In diesem Fall wird das Koch-

programm untergebrochen, und der Multiko

cher geht in den Autoaufwdrm-Modus.

Die empfohlene Zubereitungszeit der verschiedenen Nahrungsmittel auf Dampf

Nahrungsmittel Gewicht, g/ Menge Wassermenge, ml Kochzeit, Min
Schwein-/Rindfleischfilet (gewirfelt 1,5-2 cm) 500 500 20
Hammelfleischfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm) 500 500 20
Hiihnerfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm) 500 500 15
Fleischbillchen/ Frikadellen 14?500(?35818)/ 500 20/30
Fisch (Filet) 500 500 15
Meeresfriichte-Cocktail (tiefgefroren) 500 500 5
Kartoffeln (geviertelt) 500 500 15
Mahre (gewiirfelt 1,5-2 cm) 500 500 20
Rote Riibe (geviertelt) 500 500 30
Gemiise (tiefgefroren) 500 500 15
Ei 35t 500 5

Es soll beachtet werden, dass das nur allgemeine Empfehlungen sind. Tatséchliche Zeit kann
sich von den empfohlenen Werten abweichen, abhdngig von der Qualitdt des bestimmten Le-
bensmittel sowie von ihren Geschmacksprdferenzen.

Empfehlungen der Benutzung von Temperaturregimes im Programm, MY/IbTUMOBAP®

Arbeitstemperatur °C

Benutzungsempfehlungen

35 Gdren, Essigzubereitung



Arbeitstemperatur °C Benutzungsempfehlungen
40 Zubereitung von Joghurts
45 Garansatz
50 Fermentation
55 Zubereitung des Kremfondants
60 Zubereitung der griinen Tee, Babynahrung
65 Fleischkochen in Vakuumverpackung
70 Punschzubereitung
75 Pasteurisation, Zubereitung der weifen Tee
80 Gliihweinzubereitung
85 Zubereitung von Quark oder Gerichten, die lange Zubereitung benotigen
90 Zubereitung der roten Tee
95 Zubereitung der Milchbreie
100 Zubereitung des Baisers oder der Marmelade
105 Siilzezubereitung
110 Sterilisierung
115 Zubereitung des Zuckersirups
120 Zubereitung der Schweinshaxe
125 Zubereitung des Schmorbratens
130 Zubereitung des Auflaufs
135 Anbraten der fertigen Gerichte fiir knusprige Kruste
140 Réuchern
145 Uberbacken von Gemiise und Fisch in der Folie
150 Uberbacken des Fleischs in der Folie
155 Braten von Hefeteigwaren
160 Gefliigelbraten

Siehe auch mitgeliefertes Rezeptbuch.

IV. REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung des Gerdts stellen Sie sicher, dass es vom Stromnetz getrennt wurde und

vollig abkiihlt. Verwenden Sie ein weiches Tuch und nicht aggressive Geschirrspilmittel.

Reinigen Sie das Gerat sofort nach der Nutzung.

Vor der ersten Nutzung oder zur Geruchsneutralisierung empfehlen wir Ihnen, nach der Zube-
reitung innerhalb von 15 Minuten eine Zitronenhélfte im Programm ,MAP — PblBA" aufkochen
zu lassen.

Es ist VERBOTEN, Schwimme mit einem harten und aggressiven Belag, Scheuermittel sowie
chemisch aggressive Mittel zu verwenden.

Das Gerdtegehduse in Wasser nicht tauchen oder unter den Wasserstrahl nicht stellen.

Reinigen Sie das Gerdtegehause nach Bedarf.

Der Topf ist nach jedem Gebrauch des Gerats zu reinigen. Dieser kann in der Geschirrspiil-

maschine gereinigt werden.Nach dem Reinigen wischen Sie die AuRenflche des Topfs trocken.

Es empfiehlt sich, den innere Aluminiumdeckel und das abnehmbare Dampfventil nach jedem

Gebrauch zu reinigen.

Um den inneren Aluminiumdeckel zu reinigen:

1. Offnen Sie den Deckel des Multikochers.

2. Driicken Sie die beiden Kunststoff-Halter auf die Innenseite des Deckels gleichzeitig
zentrumwarts.

3. Ohne sich zu bemiihen, entfernen Sie den innere Aluminiumdeckel beim Ziehen ein
wenig auf sich und nach unten, so dass er vom Hauptdeckel abtrennt.

4. Wischen Sie die Oberflache der beiden Deckel mit einem feuchten Stoff oder Tuch. Falls
erforderlich, reinigen Sie den entfernten Deckel unter dem Wasserstrahl, dabei ver-
wenden Sie Geschirrspilmittel. Reinigung in der Geschirrspilmaschine ist nicht emp-
fehlenswert.

5. Setzen Sie den inneren Aluminiumdeckel in die Schlitze ein, richten Sie ihn mit dem
Hauptdeckel aus und driicken Sie mit wenigen Bemihungen auf die Halter, bis ein
Knacken zu horen ist. Der innere Aluminiumdeckel soll fest befestigt werden.

Das abnehmbare Dampfventil ist auf dem oberen Geratedeckel befestigt.

Um das Ventil zu reinigen:

1. Entfernen Sie vorsichtig das Dampfventil durch Ziehen seinen Deckel nach oben und auf
sich.

2. Drehen Sie den Halter auf der Unterseite des Ventils gegen den Uhrzeigersinn (Richtung
OPEN) bis zum Anschlag und entfernen Sie ihn.

3. Entfernen Sie vorsichtig den Gummieinsatz aus dem Halter. Waschen Sie alle Bestand-
teile des Ventils, folgen Sie dabei den Reinigungsregeln. Vorsicht! Um die Verzerrung des
Gummieinsatzes zu vermeiden, es ist verboten ihn zu drehen und zu ziehen.

4. Setzen Sie das Gerat in umgekehrter Reihenfolge zusammen: Setzen Sie den Gummiring
in den Halter ein, richten Sie die Schlitze des Halters mit den Auslaufen auf der Innen-
seite des Ventils aus und drehen Sie den Halter im Uhrzeigersinn (Richtung CLOSE).
Stellen Sie das Dampfventil in den Schlitz auf dem Gerdtedeckel mit dem Auslauf dem
Display gegentiber.

Bei der Zubereitung von Speisen kann Kondenswasser entstehen, das in diesem Modell in

einer speziellen Rinne auf den Gerategehause um den Topf herum sammelt. Kondenswasser

ist mit einem Kiichentuch leicht zu entfernen.



Bevor Sie die Anwendung wiederholen oder Aufbewahren, trocknen Sie alle Teile des Gerats.
Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen, beliifteten Ort auf, fern von heizenden Geréten
oder direktem Sonnenlicht.

Wahrend des Transports oder der Aufbewahrung, setzten Sie das Gerdt nicht unter mechanischen
Einfluss, das kann zu Schdden des Gerdts fiihren oder des Packungsinhalts.

Halten Sie die Gerateverpackung fern von Wasser und heissen Flissigkeiten.

V. ZUSATZLICHES ZUBEHOR

Sie kdnnen Zusatzaccessoires zum Multikocher REDMOND RMC-M70 kaufen und Informatio-
nen Uber die Neuheiten von Produktion REDMOND auf der Webseite www.redmond.company
oder in Geschdften von autorisierten Handler erhalten.

VI. BEVOR SIE SICH AN DAS SERVICEZENTRUM
WENDEN

Storungsmeldung auf

dem Display Magliche Storungen

Beseitigungsverfahren
Schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz aus,
lassen Sie das Gerdt abkiihlen. Schliefen Sie
den Deckel dicht und stecken Sie das Gerat
emeut ins Stromnetz

Auf dem Display ist die
Fehlermeldung erschie-
nen: E1 - E4

Systemfehler, moglich ist die Beschadigung
der Steuerplatte oder Heizungskdrper

Stellen Sie sicher, dass abnehmbarer Netz-
schnur in den entsprechenden Anschluss auf
dem Gerat und in der Steckdose angeschaltet
wurde

Netzschnur ist zum Gerat und (oder) Steck-
dose nicht angeschaltet

Das Gerdt schaltet sich Schalten Sie das Gerdt in eine andere funk-

Steckdose funktioniert nicht

nicht ein tionierende Steckdose ein
Stellen Sie sicher, dass es Spannung im Strom-
I . netz gibt. Wenn es keine gibt, wenden Sie sich
Es gibt kein Strom im Netz an die Organisation, die lhres Haus bedient
,an
Uberpriifen Sie, ob es stabile Spannung im
Stromausfall (Spannungsniveau ist nicht = Stromnetz gibt. Falls sie nicht stabil ist oder
stabil oder liegt unterhalb der Norm) unterhalb der Norm liegt, wenden Sie sich an
die Organisation, die Ihres Haus bedient, an
X . 2Zwischen der Topf und dem Heizkdrper be- | Schalten Sie das Gerdt aus dem Stromnetz aus,
Das Gericht wird zu lange | findet sich ein Fremdkdrper oder Partikeln | lassen Sie das Gerit abkiihlen. Entfernen Sie
zubereitet (Mill, Griitze, Essensstiicke) den Fremdkorper oder Partikeln

Die Topf steht im Multikochergehduse schief | Stellen Sie die Topf gerade, ohne Schrage

Schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz aus,
lassen Sie das Gerat abkiihlen. Reinigen Sie
die Heizplatte

Die Heizplatte ist stark verschmutzt

Storungsmeldung auf

dem Display Magliche Stérungen

Beseitigungsverfahren
Die Dichtheit der Verbindung von der Topf mit
dem inneren Deckel des Multikochers wurde
beeintrdchtigt

Die Topf steht im Multi-
kochergehduse schief

Die Dichtheit der
Verbindung von
der Topf mit dem
inneren Deckel
des Multikochers

wurde beeintrach-
tigt Abdichtungsgummi auf

dem inneren Deckel ist
stark verschmutzt, de-
formiert oder bescha-
digt

Stellen Sie sicher, dass sich keine Fremdkorper
(Miill, Griitze, Essensstiicke) zwischen der Topf
und dem Heizkdrper befinden, entfernen Sie
sie wenn notwendig. Schliefen Sie immer den
Deckel des Multikochers bis zum Klick

Der Deckel ist nicht
dicht zugemacht oder es
befinden sich Fremd-
korper unter dem Deckel

Wahrend der Zubereitung
kommt der Dampf unter
dem Deckel hervor raus

Uberpriifen Sie den Zustand der Abdichtungs-
qummi auf dem inneren Deckel des Gerats.
Maglicherweise muss sie ersetzt werden

Im Falle, dass Sie die Defekte nicht behandeln kénnen, wenden Sie sich an das autorisierte
Service Center.

Umweltfreundliche Entsorgung
Ef Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerat selbst muss
nach den lokalen Recycling-Programme durchgefiihrt werden. Kiimmern Sie um die
Umwelt: werfen Sie es nicht in den normalen Mill, sondern geben Sie es an be-
stimmtes Sondermiill Depot ab.
Alte Elektrogerate diirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden, sondern
miissen getrennt erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammelstelle durch Privat-
personen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgeraten sind verpflichtet, die Gerdte zu den
Sammelstellen zu bringen oder bei einer entsprechenden Sammlung abzugeben. Mit diesem
kleinen personlichen Aufwand tragen Sie weiterhin dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe recycelt
und Schadstoffe gezielt behandelt werden kénnen.
Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU iber Elektro- und
Elektronik-Altgerate. Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten innerhalb der EU.



& Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovq ir jj iSsaugo-
kite, kad prireikus galétuméte pasiziaréti. Teisingai naudojantis prietaisu, jo eksploatavimo
laikas bus Zymiai ilgesnis.

Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios

gali susidaryti eksploatuojant prietaisa. Dirbdamas su jrenginiu naudotojas turi vadovautis
sveiku protu, biiti atsargus ir atidus.

SAUGOS PRIEMONES

* (Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant technings sau-
qos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliy.

* Siselektros prietaisas - tai daugiafunkcis jrenginys, skirtas maistui ruos-
ti namy salygomis, kuris gali biit naudojamas butuose, sodybose panasios
nepramonines paskirties patalpose. Naudojimas pramoniniais ar kitais
nenumatytais tikslais bus laikomas Sios gaminio eksploatacijos instruk-
cijl((Js salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako uz galimas pa-
sekmes.

* PrieS jungdami prietaisa ] elektros tinkla patikrinkite, ar jo jtampa atitin-
ka prietaiso nominaliajg jtampa (zr. technines gaminio charakteristikas
arba gamykline gaminio duomeny lentele).

» Naudokite gaminio galinguma atitinkantj ilgintuva, nes parametry neati-
tikimas gali sukelti trumpajj jungimg arba gaisra.

* Junkite prietaisa tik j jzemintus kiStukinius lizdus. Tai bitina salyga, Sau-
ganti nuo elektros smigio. Naudodami ilgintuvg jsitikinkite, kad jis taip
pat yra jzemintas.

@ DEMESIO! Veikimo met%kaista prietaiso korpusas, dubuo ir metalinés
dalys! Biikite atsargis! Naudokités virtuvinémis pirstinémis. Vengiant
nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs prietaiso.

o Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa j kit vieta, atjunkite jj nuo
elektros tinklo. Traukite Laikydami kistuka, bet ne Laida, be to, tai darykite
sausomis rankomis.

* Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniy, Pasird-
pinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su
astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.

ATMINKITE: atsitiktinai pazeidus elektros maitinimo kabelj, gali
kilti garantijos sqlygas neatitinkanciy nesklandumz ir bati sutrik-
dytas elektros tiekimas. Pazeistq elektros kabelj bitina skubiai
pakeisti klienty aptarnavimo centre.

* Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant — neuzdenkite,
nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.

* Draudziama eksploatuoti prietaisa lauke: | prietaiso vidy patekus drégmés
ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimy.

o Prie$ valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo
ir yra visiSkai atvéses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!

e 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy ge-
béjimy ar nepakankamai patirties ar Ziniy turintys asmenys gali naudotis
prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai
naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus. Vaikams negalima Zaisti
prietaisu. Prietais ir tinklo kabelj laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8
mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiujy neprizidrimi vaikai negali valy-
ti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziaqos (plével€, puty polistirolas ir kt.) gali biti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.

» Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija.
Remontuoti prietaisg gali tik jgalioto klienty aptarnavimo centro specia-
listas. Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietaisa, turt3 arba
suzaloti asmenis.

DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.



Techniniai duomenys

Modelis RMC-M70
Galia 860-1000 W
Jtampa 220-240V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smigio | klasel
Puodo talpa 51
Puodo danga nesvylanti keraminé
Gary voztuvas nuimamas
LCD ekranas monochroninis
3D Sildymas yra
Matmenys 250 x 300 x 400 mm
Neto masé 5,7kg
Programos

1. NAP — OBOLLM (GARINIMAS — DARZOVES)

2. TIAP — PbIBA (GARINIMAS — ZUVIS)

3. TIAP — MACO (GARINIMAS — MESA)

4. APKA — OBOLLM (KEPIMAS — DARZOVES)

5. )XAPKA — PbIBA (KEPIMAS — ZUVIS)

6. KAPKA — MACO (KEPIMAS — MESA)

7. TYWIEHME — OBOLLM (TROSKINIMAS — DARZOVES)

8. TYWIEHME — PbIBA (TROSKINIMAS — ZUVIS)

9. TYWEHVE — MACO (TROSKINIMAS — MESA)

10. BAPKA — PUC/KPYIA (VIRIMAS — RYZIAI/KRUOPOS)

11. BAPKA — /108 (VIRIMAS — PLOVAS)

12. BAPKA — MOJTOYHAS KALLIA (VIRIMAS — (PIENISKA KOSE)
13. MACTA (MAKARONAI)

14. CYI (SRIUBA)

15. BbIMEYKA (KEPINIAI)

16. MYJIETUMOBAP (MULTIVIREIAS)

Funkcijos
Atidétas paleidimas

Patiekaly Sildymas

iki 24 val, 2 laikmaciai
yra, iki 24 val.

Automatinis Sildymas
Automatinio Sildymo i3jungimo funkcija

yra, iki 24 val.
yra

Paskutinio gaminio laiko atmintis

yra

Komplektas
Multifunkcinis puodas su viduje jstatytu dubeniu

1vnt.

Garinimo konteineris

1vnt.

Jogurto indeliai 6 vnt.
Znyplés dubeniui iSimti 1vnt.
Matavimo indelis 1vnt.
Samtis 1vnt.
Plok3cias Saukstas 1vnt.
Samcio/Sauksto laikiklis 1vnt.
Elektros srovés laidas 1vnt.
Knyga recepty 1vnt.
Naudotojo vadovas 1vnt.
Techninés priezitros knygelé 1vnt.

Gamintojas turi teise tobulindamas savo produkcijq keisti dizaing, komplektuote bei techninius
duomenis, i$ anksto nepranesdamas apie tuos pakeitimus. Techniniai duomenys leidZia paklai-
da +10%.

Modelio sandara (A1 schema, p. 3)

Dangtis su nuimamu gary voztuvu 7. Garinimo konteineris
Vidinis aliumininis dangtis 8. Samtis

I$imamas dubuo 9. Jogurto indeliai
Valdymo skydas su skystuju kristaly ekranu  10. Elektros srovés laidas
Ploks¢ias Saukstas 11. Znyplés dubeniui i3imti
Matavimo indelis 12. Samcio/Sauksto laikiklis

Mygtuky reikSmés (A2| schema, p.4)

1

,Bpems npurotosnenus” (,Gaminimo trukmé®) — valandy ir minuciy reikSmeés nustatymas
nustato esamajj laika, nustatopaleidimo atidéjimo atgalinio skaiciavimo laikmatj, nusta-
togaminimo trukme programoje.

YctaHoBka BpemeHu” (,Laiko nustatymas”) — parinktis ,valandos/,minutés” tiesioginio
laiko skaiciavimo, paleidimo atidéjimoarba gaminimo trukmés nustatymo rezimais.
,OTnoxeHHbiii crapt” (,Paleidimo atidéjimas”) — perjungimas | tiesioginio laiko skaiciavimo
nustatymo rezima; vieno i$ dviejy paleidimo atidéjimo skaiciavimo laikmatiy pasirinkimas
JMoporpes/Otmena“ (,Pasildyti/ AtSaukimas”) — pasildymo funkcijos jjungimas/isjungimas,
maisto gaminimo programos nutraukimas, pasirinkty nuostaty atSaukimas.

,Metto* (,Meniu"“) — gaminimo programos pasirinkimas.

,Bapka“ (,Virimas“) — poprogramio pasirinkimas programoje ,BAPKA"

,Bua npozykra“(,Produkto tipas”) — produkto tipo pasirinkimas programose ,lTAP, JXAPKA,
LTYLIEHUE®.

,t°C/ Asronogorpes Bkn/Bbikn® (,t°C/ automatinio pasildymo jj./i%j.") — gaminimo tem-
peratiiros keitimasprogramoje ,MY/IbTUMOBAP®, iSankstinis automatinio pasildymo
funkcijos i$jungimas.



9. ,Crapt” (,Paleidimas®) — pasirinktos gaminimo programos paleidimas, greitas rezimo
L,BAPKA — PUC/KPYMA" jjungimas.

Ekrano jranga (A3 schema, p. 4)

Pasirinktos gaminimo programos indikatorius.

Esamolo laiko indikatorius.

Gaminimo trukmés indikatorius.

Paleidimo atidéjimo 1 ir 2 laikmaciy indikatorius.

Produkto tipo indikatorius programose ,[AP’, JKAPKA', TYLLEHUE®,
Poprogramiy indikatorius programoje ,BAPKA'.

Gaminimo temperatiros indikatorius programoje ,MY/I6TUMOBAP".

. PRIES PRADEDAMI NAUDOTIS

Atsargiai iSpakuokite gaminj ir iSimkite jj i$ dézés, nuimkite visas pakuotés medziagas, iSsky-
rus lipdukus su serijos numeriu.

A Batinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra) ir lentele
su gaminio serijos numeriu ant korpuso!
Po to, kai prietaisas buvo gabenamas arba laikomas nenaudojamas Zemoje temperatiroje, pries
jjungiant btina palaikyti ji kambario temperatiroje ne mazZiau kaip 2 valandas.
Nuvalykite prietaiso korpusa drégna Sluoste. I3plaukite dubenj Siltu muilinu vandeniu. Kruop3-
Ciai iSdziovinkite. Pirma karta jjungus gali biti jauciamas pasalinis kvapas, tai néra prietaiso
gedimo pasekmé. Tuo atveju iSvalykite prietaisa.

A DEMESIO! Pakelti lazeris uz rankenéle virvuté su laikomasi dubenj draudZiama.

Nenaudokite prietaiso be dubenélj ar puodelj tusCia viduje - su atsitiktine pradéti virimo progra-
my dél to biity iSmetama kritinés perkaitimo ar sugadinti prietaisg nelipnius danga.

[1. DAUGIAFUNKCIO PUODO NAUDOJIMAS

Prie$ jjungdami pirma karta

Pastatykite prietaisg ant kieto lygaus horizontalaus pavirsiaus taip, kad iSeinantys i$ garo

voztuvo karsti garai nepatekty ant sieny apmusaly, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietai-

sy ir kity daikty ar medziagy, kuriems galéty pakenkti didelé drégmé ar auksta temperatdra.

Prie$ gamindami maista jsitikinkite, kad multifunkcinio puodo vidinés ir iSorinés dalys néra, nejski-

lusios ir neturi kity defekty. Tarp dubens ir kaitinamojo elemento neturi biti pasaliniy daikty.

LaikrodZio nustatymas

1. Jjunkite prietaisa  elektros tinkla. Paspauskite ir tris sekundes laikykite paspaude myg-
tuke ,0TnOXeHHbIN CTapT’, Haekrane pradés mirkséti tiesioginio laiko minuciy indikatorius.

2. Spausdami mygtuka ,Bpems npurotosnenms’, Zingsniais keiskite minuciy reik$me. Jeigu
mygtuka laikysite paspaude ilgiau nei tris sekundes, reikSmé bus keitiama greitai. Kai
baigsite nustatyti minutes, paspauskite mygtukg ,YcraHoBka Bpemenu’, ekrane prades
mirkséti tiesioginio laiko valandy indikatorius.

3. Spausdami mygtuka ,Bpems npwromBneHMﬂ“ Zingsniais keiskite valandy reikSme. Jeigu
mygtuka laikysite paspaude ilgiau nei tris sekundes, reikSmé bus keic¢iama greitai.

4. Kai baigsite nustatyti trukme, paspauskite mygtuka ,Mogorpes/OtMeHa“ arba palaukite
keletg sekundziy, kol laiko indikatorius nustos mirkséti.

Gaminimo trukmés nustatymas

Multifunkciniame puode REDMOND RMC-M70 numatyta galimybé rankiniu budu keisti gami-

nimo trukme, i$ anksto nustatyta kiekvienai programai. Pokycio zingsnis ir galimas nustatomo

laiko diapazonas priklauso nuo pasirinktos gaminimo programos.

1. Paspauskite mygtuka ,YctaHoBka Bpemenu'’, pradés mirkséti minuciy indikatorius. Spaus-
dami mygtuka ,Bpems npurotosnenus’, Zingsnaiais keiskite minuciy reikSme. Jeigu myg-
tuka laikysite paspaude ilgiau nei tris sekundes, reikSmé bus keiciama greitai.

2. Paspauskite mygtuka YcraHoska Bpemenn’, pradeés mirkseéti laikrodZio indikatorius. Spaus-
dami mygtuka ,Bpems npurotoBnenus’, Zingsnaiais keiskite valandy reik$me. Jeigu myg-
tuka laikysite paspaude ilgiau nei tris sekundes, reikSmé bus keiciama greitai.

3. Kai norite nustatyti gaminimo trukme trumpesne nei viena valanda, valandy nustatymo
rezimutolygiai spauskite mygtuka,.Bpems npurotonenusiki valandy indikatorius iSnyks i$
ekrano. Paspauskite mygtukg ,YcraHoska Bpemenu’, pradés mirkséti munuciy indikatorius.
Tolygiai spausdami mygtuka ,Bpems npuroTonexus , nustatykite reikiama minuciy reikSme.

4. Norédami panaikinti jvestus nustatymus, paspauskite mygtuka ,Mogorpes/Otmena“ Jeigu
reikia, jveskite visa gaminimo programa i$ naujo.

Rankiniu bidu pakeitus automatine programg, prietaisas iskart rodo minimalig gaminimo
trukme.

Funkcija ,OtnoxeHHbiii crapt” (,Programos paleidimo atidéjimas®)

Si funkcija suteikia galimybe nustatyti tiksly laika, kada turi biti atlikta automatiné gaminimo

programa. Atidéti gaminimo procesa galima diapazonu nuo 10 minuciy iki 24 valandy, poky-

¢io zingsnis 10 minuciy. Prietaise jmontuoti du nepriklausomi laikmaciai, leidziantys jsiminti

laika, kuriam dazniausiai gaminamas maistas.Nustatyti laikmatj:

1. Spausdami mygtuka ,MeHio’, pasirinkite automatine programa.

2. Spausdami mygtuka ,OTnoxeHHbIi cTapr’, pasirinkite TAMMEP 1 (LAIKMATIS 1) arba
TAUMEP 2 (LAIKMATIS 2).

3. Spausdami mygtuka ,YctaHoBka Bpemenu', iSjunkitetaimeryje valandy nustatyma, valan-
dy indikatorius pradés mirkséti.

4. Mygtuku,Bpems npuroTonenus” nustatykite reikiama valandy reik$me (pokycioZingsnis —
1val).
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Dar karta paspaude mygtuka ,YcraHoBka BpeMeHu', jjunkite laikmatyje minuciy nustatymo
rezima, minuciy indikatorius pradés mirkseti.

Mygtuku,,Bpems npurotosnexus” nustatykite reikiama minuciy reikSme (pokycioZingsnis —
10 minuciy).

Baige nustatyti trukme paspauskite mygtuka ,Crapt”. Mygtuky ,Crapt’,,Mogorpes/OTMeHa”
ir ,OTnoxeHHbiit crapt”indikatoriai pradés Sviesti. Ekrane bus rodomas laikas, kada patie-
kalas bus pagamintas.

Nustatant funkcijos ,Omnoxerrsili cmapm " trukme bitina turéti galvoje, kad laiko slkai¢iavimas
tam tikros eprogramose prasideda tik tada, kai prietaisas pasiekia nustatytq darbine tempera-
targ.

Nerekomenduojama naudoti ,Atidétas paleidimas® funkcijos, jei recepte yra greitai gendanciy
produkty (kiausiniy, Zalio pieno, mésos, siirio ir t.t.).

Pagaminty produkty temperatiiros palaikymo programa (automatinis Sildy-
mas)
|sijungia automatiskai iSkart, kai baigiama gaminimo programa, jis palaiko pagaminto pa-
tiekalo temperatiirg 70-75°Cribose 24 valandas. Tuo metu Sviecia indikatorius ,Mogorpes/
OtMmeHa’, 0 ekrane bus rodomas skaitiuojamas tiesioginis funkcijos veikimo laikas tuo re-
zimu.

Programoje ,MY/IbTUMOBAP* automatinio pasildymo funkcija negalima, esant nuo 80 olo 160°C
temperatdrai.

ISankstinis automatinio pasildymo iSjungimas

Tam, kad automatinio Sildymo funkcija iSsijungty laiku, paleidus programa paspauskite ir
palaikykite paspaude ,t°C/ Astonogorpes Bks/Bbikn“mygtuka, kol uzges mygtuko ,Mogorpes/
Otmena“ indikatorius. Norint vél jjungti automatinj $ildyma, dar kartg paspauskite ir palaiky-
kite paspaude ,t°C/ AsTonoporpes Bkn/Bbikn“ mygtuka (jsijungs mygtuko ,Mogorpes/OMena*
indikatorius). Si funkcija taip pat veikia naudojant atidéta paleidima.

Patiekaly Sildymo funkcija

Multifunkcinj puodg REDMOND RMC-M70 galima naudoti 3altiems patiekalams susildyti.
Sudékite paruo$ta patiekala j dubenj, dubenj jstatykite j prietaiso korpusa, uzdarykite dangtj
ir paspauskite mygtuka ,Moporpes/Otmena”. Prietaisas susildys patiekala iki 70-75°C, 3i
temperatdra gali bdti palaikoma 24 valandas. Norédami iSjungti automatinj Sildyma, dar
kartg paspauskite mygtuka ,Mogorpes/OtMeHa".

v

Nepaisant to, kad daugiafunkcis puodas gali iki 24 val. palaikyti patiekalg karstq, nerekomen-
duojama palikti maisto karsto ilgiau, nei dvi-tris valandas, nes kartais dél to gali pakisti jo
skonis.

Pagrindiniai veiksmai naudojant automatines programas

10.
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SVARBU! Jei naudoti prietaisq verdanciu vandeniu (pavyzdziui, kai virimo maisto produkty) DO
nustatyti virimo temperatira didesné nei 100 ° C temperatdroje Tai gali sukelti prietaiso per-
kaitimg ir sugadinimg. Dél tos pacios priezasties, NENAUDOKITE virti vandens programgq ,JKAPKA®,
,BbIMEYKA®.

Paruoskite (atmatuokite) reikalingus pagal recepta produktus.

. Sudékite ingredientus j multifunkcinio puodo dubenj kaip nurodyta gaminimo progra-

moje, ir jstatykite dubenj j prietaiso korpusa. Zitrékite, kad visi produktai, taip pat ir
skysciai, bty zZemiau maksimalios skalés zymos, esanCios vidiniame dubens pavirSiuje.
Isitikinkite, kad dubuo jstatytas tiesiai ir gerai prigludes prie kaitinamojo elemento.
Uzdarykite multifunkcinio puodo dangtj, kad spragteléty. [junkite prietaisg j elektros
tinkla.

. Spausdami mygtuka ,Menio’, pasirinkite gaminimo programa (ekrane mirksés pasirinktos

programos indikatorius).

. Jeigu programoje numatytas produkto tipo pasirinkimas, pasirinkite atitinkama programa

paspausdami mygtuka ,Bua npogykra“ (programose , TYLUEHWE', ,MAP", JKAPKA") arba
,Bapka“ (programoje ,BAPKA"). Kiekvienam poprogramiui i$ anksto nustatyta atskira
ganminimo trukmé, kuri rodoma prietaiso ekrane.

. Jeigu norite, galite pakeisti i$ anksto nustatyta gaminimo trukme.

Jeigu reikia, nustatykite paleidimo atidéjimo trukme. Funkcija ,0TnoxeHHblit cTapt” galima
naudoti visose programose, isskyrus programas ,JXAPKA" ir ,TACTA"

Norédami paleisti gaminimo programa, paspauskite mygtuka ,Crapr". |siziebs mygtuky
,Crapr”ir Mozorpes/Otmena“ indikatoriai. Prietaisas pradés vykdyti nustatyta programa,
atgaline tvarka bus skaiciuojama gaminimo trukmé.

. Apie tai,kad gaminimo programa baigta, prane$ garso signalas. Toliau prietaisas persijungs

j automatinio $ildymo rezima (Svies mygtuko ,Mogorpes/Otmena” indikatorius).
Norédami atSauktinustatyta programa, nutraukti gaminimo procesa arba isjungti auto-
matinj $ildyma, paspauskite mygtuka ,Mozorpes/OtmeHa".

Programoje ,[TAP" atgalinis laiko skai¢iavimas prasideda po to, kai uZverda vanduo ir dubenyje
susidaro reikiamas gary tankis; programose ,MY/IbTUIIOBAP® ir JXAPKA" — kai prietaisas
pradeda veikti darbiniu rezimu; programoje ,[TACTA" - kai dubenyje uzverda vanduo, sudedami
produktai ir dar kartq nuspaudziamas mygtukas ,Cmapm”.

Prietaisas jsimena paskutinj gaminimo laiko keitimq programoje ir rodo jj ekrane. Norint
grizti prie gamykliniy nuostaty, pries pasirinkdami programg paspauskite ir palaikykite nuspau-
de ,YcmaHoska 8pemeru” mygtukg kol pasigirs garsinis signalas (maZdaug 3 sek,).

DEMESIO! Jei virkite aukstoje temperatiiroje, naudodami didelj kiekj augalinio aliejaus, visada
palikite dangtj atidarytq.



Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)

Programa
0BOLLK
MAP Maco
PbibA
0BOLLK
XAPKA M4co
PbibA
MY/IbTUMOBAP
0BOLLK
TYIWIEHWE | PbIBA
M4co
MACTA
PUC/KPYNA
BAPKA nnos
MO/OYHAR
KALA
on
BbIMEYKA

Naudojant prietaisq vandens virimui (pavyzdziui, verdant produktus), DRAUDZIAMA nustatyti

Naudojimosi
rekomendacijos

Darzoviy garinimas

Mésos garinimas

Zuvy garinimas

Darzoviy kepinimas

Mésos kepimas

Zuvy kepimas

|vairiy patiekaly gamyba, 5°C

intervalu nustatant tempera-
t0rg nuo 35 iki 160°C.

Darzoviy troskinimas

Zuvy trodkinimas

Mésos troskinimas
Makarony pusfabrikaciy i$
jvairiy kvietiniy milty rasiy,
gamyba; desreliy, koldany ir
kity pusfabrikaciy virimas
Ivairiy kruopy ir garnyry ga-
minimas. Biriy kosiy virimas
ant vandens.

|vairiy rasiy plovo virimas

Pienisky kosiy virimas
Ivairiy pirmuyjy patiekaly ga-
minimas

Rekomenduojama keksui, bi-
skvitui, apkepui, mielinés
teslos pyragams kepti.

darbine temperatirg didesne nei 100°C.

Pagal nutyléjima
laikas

nustatytas gaminimo

R~
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0:10

0:40

0:15

0:10

0:20

0:35

1:00

0:08

0:25

1:00

0:10

1:00

1:00

Gaminimo
laiko/
nustatymo
etapo
diapazonas

0:05 - 1:00/
1 min.

0:05 - 1:00/
1 min.

0:05 - 1:00/
1 min.
1:00 - 12:00/
5 min.

0:10 -12:00/
5 min.

0:02-0:20/
1 min.

0:05 - 1:30/
1 min.

0:30 - 2:00/
5 min.

0:05-1:30/
1 min.

0:10 - 8:00/
5 min.

0:30 - 4:00/
5 min.

Atidétas paleidimas,
val

24

24

Persijungimo j
darbinius parametrus
laukimas

N

Automatinis

pasildymas

Papildomos galimybés
o Teslos kildinimas

* Jogurto gaminimas
 Fondiu

¢ Gruzdinimas

 Duonos kepimas

* Vaikisko maisto gaminimas

o Pasterizacija

* Indy ir asmens higienos priemoniy steri-
lizavimas

[11. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Gaminimo problemos ir jy sprendimo biidai
Siame skyriuje apragytos tipinés klaidos, daromos daugiafunkciame puode gaminant maista,
iSnagrinétos galimos jy priezastys ir sprendimo budai.

PATIEKALAS NEBUVO IKI GALO GATAVAS

Galimos priezastys

UzmirSote uzdaryti prietaiso dangtj arba uzdareéte jj ne-
sandariai, todél buvo nepakankamai auksta gaminimo
temperatlra

Blogas salytis tarp dubens ir kaitinimo elemento, todél
buvo nepakankama gaminimo temperatra

Nesékmingai parinkti patiekalo produktai. Sie produktai
netinka biiti gaminami juisy pasirinktu badu arba pasirin-
kote netinkama gaminimo programa. Produktai supjaus-
tyti per stambiai, virSytos bendrosios produkty proporcijos.
Grei¢iausiai nenustatéte (neapskaiciavote) gaminimo
laiko. Pasirinktas receptas netinka gaminti maisto $iame
daugiafunkciame puode

Gaminant garuose: dubenyje per mazai vandens, kad bty
uztikrintas pakankamas gary tankis

Bubenyje jpilta pernelyg
daug aliejaus

Kepant

Dubenyje yra drégmés
perteklius

Verdant: verdant padidinto rigtingumo produktus, iSga-
ruoja sultinys

Sprendimo biidai

Nesant bitinybés, gaminimo metu neatidarinékite dau-
giafunkcio puodo danggio.

Dangtis uzsidaro pasigirdus spragteléjimui. |sitikinkite, kad
néra klitciy sandariai uzdaryti prietaiso dangtj ir néra defor-
muota ant vidinio dangtio esanti tarpiné guma

Dubuo prietaiso korpuse turi stovéti tiesiai, 0 jo dugnas turi
bati gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

Isitikinkite, kad daugiafunkcio puodo kameroje néra pasaliniy
daikty. Neleiskite, kad kaitinimo diskas uZsitersty

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Naudokite tuos receptus, kuriais
galite pasikliauti.

Produkty atranka, ju pjaustymo biidas, sudéjimo proporcijos,
gaminimo programos ir laiko pasirinkimas turi atitikti pasi-
rinktg recepta

Batinai pilkite recepte rekomenduojamg vandens kiekj.
Jeigu dvejojate, gaminimo proceso metu patikrinkite van-
dens lygj

Kepant jprastiniu biidu pakanka, kad aliejus plonu sluoksniu
dengty dubens dugna.
Kepdami gruzdintuvéje, laikykités recepte pateikty nurodymy

Jeigu recepte nenurodyta, kepdami daugiafunkciame puode,
neuzdarykite jo dangcio. Prie$ kepdami uzaldytus produktus,
i$ pradziy juos atitirpinkite ir nupilkite atitirpusj vandenj

Kai kuriems produktams, pries juos verdant, batinas specialus
apdorojimas: praplovimas, apkepinimas ir pan. Laikykités
pasirinkto recepto nurodymy



Galimos priezastys
Kildinimo metu tesla prilipo
prie virutinio dangcio ir
uzdengé gary isleidimo

Kepant kepinius (tela neis- | voztuva
Kene

epé)

Dubenyje yra per didelis
teslos kiekis

PRODUKTAI PERVIRE

Apsirikote pasirinkdami produktus arba nustatydami (ap-
skai¢iuodami) gaminimo laika. Per mazas produkty kiekis

Pagaminus patiekala, per ilgai buvo naudojama automatinio
pasildymo funkcija

VERDANT PRODUKTAS ISGARUOJA
Verdant pieniska koSe, iSgaruoja pienas

Produktai pries juos verdant nebuvo apdoroti arba apdoroti
neteisingai (blogai nuplauti ir t.t.).

Nebuvo laikytasi produkty proporcijy arba neteisingai pasi-
rinktas produkto tipas

Gaminys putoja

PATIEKALAS PRISVYLA

Po paskutinio maisto gaminimo, buvo blogai i$plautas dubuo.
Pazeista neprisvylanti dubens danga

Produkty jdéta maziau, nei rekomenduojama recepte

Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika

Kepant: pamirSote j dubenj jpilti aliejaus, nemaiséte arba per
vélai apversdavote produktus

Troskinant: dubenyje nepakanka skysciy

Sprendimo budai
| dubenj dékite mazesnj telos kiekj

ISimkite i$ dubens kepinj, apverskite ir jdékite atgal j dubenj
bei teskite gaminti iki bus gatava. Ateityje rekomenduojame
déti j dubenj maziau teslos

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty atranka, jy pjaustymo
badas, sudéjimo proporcijos, gaminimo programos ir laiko
pasirinkimas turi atitikti pasirinkt recepta

Nerekomenduojama ilgai naudoti automatinio pasildymo
funkcija. Jeigu $iame daugiafunkcio puodo modelyje numa-
tytas isankstinis Sios funkcijos atjungimas, galite pasinaudo-
ti $ia galimybe

Pieno kokybé ir jo savybés gali priklausyti nuo jo pagamini-
mo vietos ir salygy. Rekomenduojame naudoti tik 2,5 proc.
riebumo pasterizuotg pieng. Esant poreikiui, pieng galima
Siek tiek praskiesti geriamuoju vandeniu

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty parinkimas, paruosiamasis
Ju apdorojimo bidas ir proporcijos turi atitikti rekomendacijas.
Nesmulkintas kruopas, mesa, Zuvis ir jaros gérybes visuomet
kruopstiai nuplaukite

Todél rekomenduojame jj gerai nuplauti, nuimti voztuva arba
gaminti atidengtu dangciu

Prie$ pradédami gaminti jsitikinkite, kad dubuo yra gerai
i$plautas, neprisvylanti danga nepazeista

Pageidautina, kad baity naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai

Sutrumpinkite gaminimo laikg arba laikykités recepto, pri-
taikyto Siam prietaiso modeliui, nurodymy

Kepdami jprastiniu budu, jpilkite j dubenj Siek tiek augalinio
aliejaus, kad jis plonu sluoksniu dengty dubens dugna. Tam,
kad produktai kepty tolygiai, juos reikia periodiskai pamai-
Syti arba apversti

|pilkite j dubenj daugiau skysiy. Nesant btinybés, gamini-
mo metu neatidarinékite daugiafunkcio puodo dangcio

Verdant: dubenyje per mazai skysciy (nesilaikoma produkty
proporcijy)

Kepant kepinius: prie$ gamindami, nesutepéte vidinés dubens
puseés aliejumi

GAMINYS PRARADO SAVO PIRMINE FORMA

Per daznai vartéte produktus

Nustatéte per ilgg maisto gaminimo laika

KEPINYS DREGNAS

Naudojote netinkamus, pernelyg daug drégmeés savyje turin-
Cius produktus (sultingus vaisius ar darzoves, Saldytas uogas,
grieting ir pan.)

Gatava patiekalq per ilgai laikéte daugiafunkciame puode

KEPINYS NEISKILO

Blogai i$plakti kiauSiniai su cukrumi

Tesla, kurioje yra kildinancios medziagos, stovéjo per ilgai
Nenusijojote milty arba blogai uzminkeéte teslg

Padaréte kokiy nors klaidy dédami sudedamasias dalis

Pasirinktas receptas netinka bati naudojamas $iuo dau-
giafunkcio puodo modeliu

Laikykités teisingo skysciy ir kiety produkty santykio

Prie$ sudédami tesla, dubens dugna ir krastus aptepkite
sviestu arba augaliniu aliejumi (nereikéty riebaly pilti!)

Kepdami jprastiniu biidu, maiSykite patiekalg ne dazniau nei
kas 5-7 minutes

Sutrumpinkite gaminimo laikg arba Laikykités recepto, pri-
taikyto Siam prietaiso modeliui, nurodymy

Rinkités kepinio recepte nurodytus produktus. Stenkités
nenaudoti pernelyg drégny produkty arba, jeigu tai jmanoma,
naudokite minimaly jy kiekj

Pasistenkite i$ daugiafunkcio puodo iSimti gatava kepinj i$
karto, kai tik jis pagaminamas. Esant poreikiui, gaminj trum-
pam galite palikti daugiafunkciame puode, esant jjungtam
automatiniam pasildymui

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty parinkimas, paruosia-
masis jy apdorojimo badas ir proporcijos turi atitikti reko-
mendacijas

Keletas multifunkcinis puodas REDMOND modeliai Programose ,TYLUEHME® ir ,CYIT"jeigu ne-
pakankama skysCio dubenyje jsijungia apsaugos sistema nuo prietaiso perkaitimo. Tuomet
gaminimo Programa sustoja ir prietaisas pereina j automatinio sildymo rezima.

Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas

Gaminirr!o laikas,

Produktas Svoris, g/Kiekis,vnt.  Vandens kiekis, ml i
Kiaulienos/jautienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 20
Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 20
Vistienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 15
Frikadelés/Kotletai 143500((6355‘2)/ 500 20730
Zuvys (file) 500 500 15



Produktas

Juros gérybés (3aldytos)
Bulves (ketvirciuotos)
Morkos (1,5-2 cm kubeliais)
Burokai (ketvirciuoti)
Darzovés (uzaldytos)
Vistos kiausinis

Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobiidZio rekomendacijos. Lenteléje nurodytas laikas gali
skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai nuo konkretaus produkto kokybés, o taip pat nuo

Jasy valgymo jprociy.

Svoris, g/Kiekis,vnt.  Vandens kiekis, ml
500 500
500 500
500 500
500 500
500 500
35t 500

Gaminimo laikas,
min.

5
15
20
30
15

5

,MYJIbTUNOBAP" programos temperatiiros reZimy rekomendacijos

Darbiné temperatiira
35
40
45
50
55
60
65
70
75
80
85
90
95
100
105
110
115
120
125
130
135
140

Naudojimosi rekomendacijos
Teslos kildinimas, acto gamyba
Jogurto gamyba
Rauginimas
Fermentavimas
Glajaus gamyba
Zalios arbatos virimas, vaiky maisto gamyba
Mésos virimas vakuuminéje pakuotéje
Pun3o gaminimas
Pasterizacija, baltos arbatos virimas
Karsto vyno virimas
Varskeés ar ilgai gaminamy patiekaly virimas
Raudonos arbatos virimas
Pienisky kosiy virimas
Bezé, uogienés virimas
Saltienos gaminimas
Sterilizacija
Cukraus sirupo virimas
Vyniotiniy gamyba
Troskintos mésos gamyba
Apkepo gamyba
Gatavy patiekaly apskrudinimas, suteikiant traskig luobele

Rikymas

Darbiné temperatiira Naudojimosi rekomendacijos
145 Darzoviy ir zuvy kepimas folijoje
150 Mésos kepimas folijoje
155 Mielinés teslos gaminiy kepimas
160 Paukstienos kepimas

Taip pat Zidrékite pridedamg recepty knygq.

IV. VALYMAS IR PRIEZIURA

valydami pirma kartg arba kai norite panaikinti pasalinius kvapus, iSvalykite dubenj ir prietai-
so vidinj dangtj 9-iy procenty acto tirpalu ir 15 minutiy pavirinkite puse citrinos programoje
LTTAP — PblBA"

Prietaisuivalyti naudokite minksta $luoste ir indy ploviklius. Patariame iSvalyti prietaisg iSkart
juo pasinaudojus.

Valymui draudZiama naudoti abrazyvines medziagas, kempines su abrazyvine danga ir agre-
syvias medziagas. DraudZiama panardinti prietaiso korpusq j vandenj arba pastatyti po vandens
Ciurksle.
Prietaiso korpusa valykite, kai reikia. Dubenj reikia plauti kaskart pasinaudojus prietaisu, jj
galima plauti indaplovéje. |3vale dubenj, sausai nusluostykite jo iSorinj pavirsiy.
Kaskart pasinaudojus prietaisu, rekomenduojame valyti vidinj aliumininj dangtj ir gary voz-
tuva, taip pat pasalinti kondensata.
Vidinj dangtj atjunkite, spausdami centro kryptimi du plastikinius fiksatorius pagrindinio danggio
apacioje, ir truputj patraukite vidinj dangtj j save ir Zemyn, kad jis atsijungty nuo pagrindo. Nu-
valykite abiejy dangciy pavirsiy ir sausai nusluostykite. Po to jstatykite vidinj dangt; j pagrindino
danggio griovelius ir jj uzfiksuokite, nestipriai paspausdami fiksatorius iki spragtelés.
Gary voztuva atsargiai nuimkite,nestipriaipatraukdami jo dangtj aukstyn ir j save. Paspauskite
sklende rodyklés kryptimi ir atidarykite voztuvo dangtj. Nuplaukite detales, iSdZiovinkite, vél
surinkite ir uzdékite gary voztuva ant prietaiso dangcio taip, kad i$émimo iSky3a bty nukreipta
atgal.
Kondensata, kuris maisto gaminimo metu kaupiasi specialioje ertméje prietaiso korpuse aplink
dubenj, galima lengvai nuvalyti servetéle.
Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir iSdZiovinkite.
Laikykite prietaisg sausoje ir védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy
saulés spinduliy.
Pervezant ir sandéliuojant prietaisa draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti
prietaisg ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciu.



V. PAPILDOMI PRIEDAI

|sigyti papildomy daugiafunkcio greitpuodzio REDMOND RMC-M70 priedy ir suzinoti apie
nauja REDMOND produkcija galima apsilankius tinklapyje www.redmond.company arba ofi-

cialiy atstovy parduotuvese.

VI. PRIES KREIPIANTIS ] KLIENTY APTARNAVIMO

CENTRA

Gedimas

Ekrane atsirado pranesi-
mas apie klaidg: E1 — E4

Prietaisas nejsijungia

Per ilgai gaminamas pa-
tiekalas

Gaminant maista, i$ po
dangtio kyla garai

Galimos priezastys

Sisteminé klaida, galimas valdymo pulto arba
kaitinimo elemento gedimas

Elektros maitinimo kabelis neprijungtas prie
prietaiso ir (arba) elektros tinklo

Sugedes kistukinis lizdas

Néra jtampos elektros tinkle

Elektros maitinimo tinklo trikdZiai (elektros
itampa nepastovi arba Zemiau normos ribos)

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko
pasalinis objektas arba dalelés (Siukslés,
kruopos, maisto gabaliukai)

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi
nelygiai

Stipriai uzsiterses kaitinimo diskas

Dubuo prietaiso korpuse
stovi kreivai

Pazeista dubens ir
daugiafunkcio puo-
do vidinio dangcio
jungties hermetis-
kumas

Nesandariai uzdarytas
dangtis arba po juo pa-
teko pasalinis objektas

Vidinio dangcio tarpiné
guma labai nesvari, de-
formuota arba pazeista

Salinimo biidas

Atjunkite prietaisq nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atveésti. Sandariai uzdarykite
dangtj, i$ naujo jjunkite prietaisg j elektros
tinklg

Isitikinkite, kad atjungiamas elektros maitini-
mo kabelis yra prijungtas | teisinga prietaiso
lizdg ir kiStukinj lizdg

Junkite prietaisa j veikiantj kiStukinj lizda

Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtam-
pos néra, kreipkités j jusy nama aptarnaujan-
(g jmone
Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtam-
pos néra, kreipkités j jusy nama aptarnaujan-
¢ig jmone

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leis-
kite jam atvésti. Pasalinkite pasalinius objek-
tus arba daleles

Pastatykite dubenj tiesiai

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leis-
kite jam atvésti. Nuvalykite kaitinimo elemen-
ta

Pastatykite duben; tiesiai

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso korpu-
50 néra pasaliniy objekty (Siuksliu, kruopy,
maisto gabaliuky), pasalinkite juos. UZspaus-
kite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs
spragteléjimas)

Patikrinkite vidinio prietaiso dangcio tarpinés
gumos bakle. Gali bati, jog jq reikia pakeisti

0 leigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.

Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)
E Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy
vietos antriniy zaliavy perdirbimo programy. Pasirtpinkite aplinkosauga: neismeski-
B e tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia i3-
mesti atskirai. Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius
surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu biidu jus prisidésite prie
vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, requliuojantios elektros ir
elektronikos jrangos utilizavima, reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir per-
dirbimo reikalavimus, galiojanius visoje Europos Sajungos teritorijoje.



/I, Pims sakt letot o zstradajum, uzmanigi zlaiet taletoSanas nstrukciu un soglabajiet toka e Nenovietojiet stravas vadu durvju ailes vai siltuma avotu tuvuma. Sekojiet
rokasgramatu. Pareiza ierices lietoSana ievérojami paildzinds tas kalposanas terminu. . . - . Ty
tam, [ai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem priekSme-

Saja lietosanas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iespé-

jamas situacijas, kas var rasties ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam tiem, stariem vai mébeLu malam.
Javadas no vesela saprata un jabdt maksimali uzmanigam. @ ATCERIETIES: nejauss stravas vada bojdjums var izraisTt tada veida
&1 A bojajumus, kuri neatbilst garantijas noteikumiem, kd arf radit elek-
D RQ S IBAS PA SA KUM l _ o triskds stravas triecienu. Bojdtais stravas vads ir steidzami jano-
* Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot  maina servisa centrd.
drodfbas tehnikas prasibas un izstradajuma lietoSanas noteikumus. o Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika — tas

S elektroiekarta ir daudzfunkcionala ierice édiena gatavosanai majas aps-  var novest pie ierices parkarsanas un bojajumiem,

taklos un to var izmantot dzivoklos, lauku majas vai citas lidzigas vietas. e |Ir aizliegts izmantot ierici briva daba — mitruma vai sveskermenu iek(0-
lerice nav paredz€ta rapnieciskai zmantoSanai. Riipnieciska vai jebkura cita -~ $ana ierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.

nepiemerota erices izmantosana tiks uzskatita par izstradajuma lietoSanas e Pirms ierfces tirisanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un
noteikumu parkapumu. Saja gadijuma razotajs neuznemas atbildibu par  pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierices tirisanas instrukcija.

ie_spéja_mé_m sek;m. ) i o AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu adent vai novietot zem teko-
Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms 5 &g fidens!

atbilst noraditajam ierices spriegumam (sk. teinisko specifikeciju vai iz- o Bermi,vecuma no 8 gadiem un vecaki,ka ar personas ar ierobeZotam fizis

stradajuma rlpnicas plaksniti). kam,sensoram vai garigam spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai zinaanam
* |zmantojiet pagarinataju, kurs atbilst ierices paterina jaudai — parametru ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai gadijuma, ja ir
neatbilstiba var radit issavienojumu vai kabela aizdegsanos. instrugti par erices droSu izmantoSanu un apzinas briesmas,saistitas ar tas

Pieslédziet ierici tikai kontakt“%dém ar sazeméjumu - ta ir obligita  izmantoSanu. Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici. Glabajiet ierici un stravas

prasiba aizsardziba pret elekiriskas stravas triecienu. lzmantojot pagari-  vadu bérniem, kuri jaundki par 8 gadiem, nepieejam vieta lerices tiriSanu
nataju parliecinieties, ka tas arf ir ar sazeméjumu. un apkalposanu nedrikst veikt bémi bez vecaku uzraudzibas,

UZMANTBU! lerices darbibas laikd ts korpuss,tauks un metdliskes * [epakojuma materiai (pleve, putuplasts, .. var bit istami berniem.
detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus. Atve-  Nosmaksanas briesmas! Glabajet tos bérniem nepieejama vieta.
rot ierices vaku, neliecieties tai pari, lai izvairitos no aplaucéSands e Aizliegts patstévi(? veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcija.
ar tvaiku. lerices remontu drikst veikt tikai autorizéta servisa centra specialists.

o Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietosanas, ka arf tiriSanas un ~ Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajum, traumam un
parvietosanas laika.Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturotto  Tpasuma bojjumiem.

aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. @ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.



Tehniskais raksturojums

Modelis RMC-M70
Jauda 860-1000 W
Spriegums 220-240V,50/60 Hz
Aizsardziba pret elektriskas stravas triecienu | klase
Kausa tilpums 51
Kausa parklajums nepiedegoss keramiskais
Tvaika varsts nonemams
Skidro kristalu displejs monohroms
3D-sildisana ir
GabarTtizméri 250 x 300 x 400 mm
Neto masa 5,7kg
Programmas

1. MAP — OBOLLW (TVAIKI — DARZENI)

2. TAP — PbIBA (TVAIKI - ZIVIS)

3. TAP —MACO (TVAIKI - GALA)

4. APKA — OBOLLM (CEPSANA — DARZENI)

5. XAPKA — PbIBA (CEPSANA — ZIVIS)

6. XAPKA — MSICO (CEPSANA — GALA)

7. TYUIEHME — OBOLLM (SAUTESANA — DARZENI)

8. TYWEHME — PbIBA (SAUTESANA — ZIVIS)

9. TYWEHME — MSACO (SAUTESANA — GALA)

10. BAPKA — PUC/KPYIA (VARTSANA — RISI/PUTRAIMI)

11. BAPKA — M1/10B (VARISANA — PLOVS)

12. BAPKA — MO/IOUHAS KALLIA (VARTSANA — PIENA PUTRA)
13, NACTA (PASTA)

14, CYN (ZUPA)

15. BbIMIEYKA (CEPSANA)

16. MY/IETUTOBAP (MULTIPAVARS)

Funkcijas

Atlikta starta funkcija
Edienu uzsildisanas funkcija
Gatavo édienu temperatiras uzturésana (autouzsilde...............

lidz 24 stundam, 2 taimeri
ir, iz 24 stundam
revvsesnnndT, 1dZ 24 stundam

Autouzsildes atsleg3anas funkcija ir
Pédgja gatavosanas laika iegaumésana ir
Komplektacija

Multikatls ar ieliekamu kausu
Konteineris tvaicésanai

1 gab.
1 gab.

Burcinas jogurtam 6 gab.
Knaibles kausam 1 gab.
Mérglaze 1 gab.
Kausin3 1 gab.
Plakana karote 1 gab.
Kausina/karotes turétajs 1 gab.
Elektropadeves vads 1 gab.
Gramata receptes 1 gab.
Lietosanas instrukcija 1 gab.
Servisa gramatina 1 gab.

Razotajam ir tiesibas veikt izmainas izstradajuma dizaing, komplektacijd, ka ari tehniskajos
datos savas produkcijas pilnveidosanas gaita bez papildus bridindjumiem par sim izmainam.
Tehniskajas specifikacijas ir pielaujama pielaide +10%.

Modela uzbiive (shéma A1, 3. lpp.)

1

5.
6.

2. lek3gjais aluminija vaks
3.
4. Vadiabs panelis ar $kidro kristalu disple-

7. Konteineris tvaicésanai

8. Kausin$

9. Burcinas jogurtam

10. Elektropadeves vads

ju 11. Knaibles kausa iznem3anai

Plakana karote 12. Kausina/karotes turétajs
Mérglaze

Vaks ar nonemamu tvaika varstu

leliekamais kauss

Displeja pogas (shéma A2, 4. Lpp.)

1

,Bpemsa npurotosnenma’ (,Ediena gatavosanas laiks*) — stundu un mind$u lieluma iesta-
tisana iestatot pasreizéjo laiku, iestatot atlikta starta taimerus, iestatot édiena gatavosa-
nas laiku programma.

YcraHoBka Bpemenn” (,Laika iestatiSana“) — ,stundas’/,mindtes” izvéle padreizéja laika,
atlikta starta un gatavosanas laika rezimos.

,OTnoxeHHbii crapt” (,Atliktais starts”) — ieeja padreizéja laika iestatisanas rezima; viena
no diviem atlikta starta taimera izvele.

JMozorpes/OtmeHa” (,Uzsildi$ana/Atcel3ana“) — uzsildisanas rezima ieslégsana un at-
slégsana; visu programmu un iestatijumu atcelSana, iznemot padreizéja laika iestatisanas.
,Metio* (,lzvélne”) — édiena gatavosanas programmas izvélésanas.

,Bapka“(,varisana“) — apak$programmas izvéle programma ,BAPKA'.

,Bun npopykTa“ (,Produkta veids®) — produkta veida izvéle programmas ,MAP", KAPKA',
LTYLEHUE®.

,t°C/ Aetonogorpes Bkn/Bbikn“ (,t°C/Automatiska sildisana lesl./IzsL) — &diena gatavo-
$anas temperatiras mainisana programma ,MY/IbTUMOBAP®; gatavo édienu temperatd-
ras uzturésanas funkcijas atslégsana.



9. ,Crapr” (,Starts”) — izvélétas gatavo3anas programmas darbibas uzsak$ana, rezima
,BAPKA — PUC/KPYNA"atra ieslégsana.

Dlsplela indikatori (shéma A3, 4. lpp.)

Izvéletas ediena gatavosanas programmas indikators

Pasreizéja laika indikators

Ediena gatavo$anas laika indikators

Atlikta starta taimeru 1 un 2 indikators

Programmu ,lAP’, JKAPKA’, ,MYNITUNOBAP® produktu veida indikators
Programmas ,BAPKA" apak$programmu indikators

Programmas ,MY/IETUNOBAP® gatavosanas temperatiras indikators

|. PIRMS LIETOSANAS SAKSANAS

Uzmanigi izsainojiet izstradajumu un iznemiet to no karbas, atbrivojiet to no iesainosanas
materialiem un reklamas uzlimém, iznemot uzlimi ar sérijas numuru.

A Obligati atstdjiet uz ierices korpusa uzlimétas bridinajuma uzlimes, uzlimes - noradijumus (ja
tadas ir) un plaksniti ar sérijas numuru uz ierices korpusa!
Péc transportésanas vai glabasanas zema temperatdrd ierici ir japatur istabas temperatdra ne
mazék ka 2 stundas pirms tds ieslégsanas.
Noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu. Kausu izmazgajiet ar siltu Gdeni ar trauku maz-
gasanas lidzekli. Riipigi nosusiniet. Pirmaja lietoSanas reizé iesp&jama smakas rasanas, kas
neliecina par ierices bojajumiem. Sada gadijuma veiciet ierices tirisanu.

I\, UZMANIBU! Pacelt ierici par pamésasanas rokturi ar piepilditu kausu ir aizliegta.

Neieslédziet ierici bez bakas iekspuses vai ar tuksu blodu - ja gatavosanas programma ir nejau-
Siiedarbinata, tas izraisTs ierices kritisku parkarSanu vai nesabojatu parklajumu.

[1. MULTIKATLA LIETOSANA

Pirms pirmas ieslégsanas

Novietojiet ierici uz cietas lidzenas horizontalas virsmas t3, lai no tvaika varsta izpldstoSie
karstie tvaiki nenoklitu uz tapetém, dekorativajiem sequmiem, elektroniskam iericém un citiem
priekSmetiem vai materialiem, kuri var tikt sabojati péc saskares ar paaugstinatu mitrumu un
etmperatdru. Pirms &dienu gatavosanas parliecinieties par to, ka aréjas un redzamas iek3gjas
multikatla dalas nav bojatas, ka uz tam nav $kélumu vai lGzumu un citu defektu. Starp kausu
un sildelementu nedrikst atrasties sveskermeni.

Pulkstena iestatiSana
1. Pieslédziet ierici pie elektrotikla. Nospiediet un turiet nospiestu tris sekundes pogu
,OTnoxeHHblit crapt’, displeja saks mirgot pasreizéja laika mindsu indikators.

2. Nospiezot pogu ,Bpems npurotosnexus” soli pa solim mainiet mindsu skaitu. Ja pogu
turésiet vairak par trijam sekundém, saksies paatrinata minasu skaita maina. Péc minasu
jestatisanas pabeig$anas nospiediet pogu ,YcTaHoBka Bpemenu’, displeja saks mirgot
pasreizéja laika stundu indikators.

3. Nospiezot pogu ,Bpems npurotosnenms” soli pa solim mainiet stundu skaitu. Ja pogu
turésiet vairak par trijam sekundém, saksies paatrinata stundu skaita maina.

4. Péc laika iestatiSanas pabeig3anas nospiediet pogu ,Mogorpes/Otmena” vai pagaidiet
dazas sekundes, [idz displeja parstas mirgot laika indikators.

Ediena gatavosanas laika iestatiSana

Multikatla REDMOND RMC-M70 ir paredzéta iespéja manuali (ar roku) mainit édiena gatavo-

$anas laiku, kas uzstadits p&c nokluséjuma katrai programmai. lzmainu solis un iesp&jamais

diapazons ir atkarigs no izvélétas ediena gatavosanas programmas.

1. Nospiezot pogu,YcraHoska Bpemenu', saks mirgot minsu indikators. SpieZot pogu ,Bpems
npurotosnexus’, soli pa solim mainiet mindSu skaitu. Ja pogu turésiet vairak par trijam
sekundém, saksies paatrinata minasu skaita maina.

2. Nospiediet pogu,YcraHoska Bpemenm’, saks mirgot stundu indikators. Spiezot pogu ,Bpems
npurotosnexus’, soli pa solim mainiet stundu skaitu. Ja pogu turésiet vairak par trijam
sekundem, saksies paatrinata stundu skaita maina.

3. Jair nepiecieSamiba iestatTt gatavo3anas laiku mazaku neka viena stunda, stundu iesta-
tiSanas rezima pakapeniski spiediet pogu ,Bpems npurotosneus’, lidz displeja pazudis
stundu indikators. Nospiediet pogu ,YcraHoska BpeMenu’, saks mirgot mind$u indikators.
Pakapeniski spiezot pogu ,Bpems npurotonenus’, iestatiet vajadzigo mindsu skaitu.

4. Laiatceltu uzstaditos iestatfjumus, nospiediet pogu ,Mogorpes/OtMeHa’. Nepieciesamibas
gadijuma ievadiet visu &diena gatavoSanas programmu no jauna.

Ja automatiska programma tiek mainita manudli, ierice uzreiz uzstada minimalo édiena gata-
vosanas laiku.

Multikatlam REDMOND RMC-M70 piemit no enerdgijas padeves neatkariga atmina.Ja uz laiku

lidz 10 minatém tiek atslégta elektropadeve, visi uzstaditie iestatijumi, tai skaita atlikta
starta iestatijumi, saglabajas.

Funkcija ,OtnoxeHnbiii crapt” (,Atliktais starts®)

St funkcija sniedz iespeju uzstadit precizu laiku, kad ir jabit izpilditai automatiskajai édiena

gatavosanas funkcijai. Atlikt gatavosanas procesu var laika diapazona no 10 minatém lidz 24

stundam ar 10 mindtes ilgu iestatiSanas soli. lerice ir aprikota ar diviem neatkarigiem vienam

no otra taimeriem, kas lauj iegaumét laiku, kada visbiezak tiek gatavots édiens.

Lai iestatitu taimeri:

1. NospieZot pogu ,MeHio’, izvélieties automatisko gatavosanas programmu.

2. Nospiezot pogu ,0TnokeHHbilt cTapt’, izvélieties TAVIMEP 1 (TAIMERIS 1) vai TAUMEP 2
(TAIMERIS 2).



3. Nospiezot pogu ,YcraHoBka BpemeHn’, ieslédziet stundu iestatisanas rezimu taimeri, saks

mirgot stundu indikators.

Ar pogas ,Bpemsa npurotosnenus” palidzibu iestatiet nepiecieSamo stundu skaitu (iesta-

tisanas solis — 1 stunda).

5. Atkartoti nospieZot pogu ,YcTaHoBKa BpeMeHu', ieslédziet mindsu iestatisanas rezimu
taimer, saks mirgot mindsu indikators.

6. Arpogas ,Bpems npurotoenenus” palidzibu iestatiet nepiecie$amo mintisu skaitu (iesta-
tisanas solis — 10 mindtes).

7. Péc laika iestatisanas beigsanas nospiediet ,Crapt”. Pogu ,Crapt’, Mogorpes/Otmena” un

,OTnoxenHblit crapt” indikatori izgaismosies. Displeja bis redzams laiks, kad bis gatavs

ediens.

Uzstadot starta atliksanas laiku funkcija ,Atliktais starts’, janem vérd, ka dazas programmds

ediena gatavosanas atpakalejosd laika atskaite saksies vien tad, kad iericé bds sasniegta ne-

pieciesama temperatdra.

Nav ieteicams izmantot funkciju "Atliktais starts’ ja recepté ir produkti, kuri atri bojajas (olas,

piens, gala, siers, u.c.).

@

Gatavu &dienu temperatiiras uzturésanas funkcija (autouzsilde)
Autouzsilde ieslédzas automatiski vienlaicigi ar izvélétas gatavosanas programma palaisanu
un péc programmas darbibas beigSanas var uzturét gatava édiena temperatdru 70-75°C U-
ment 24 stundu laika. Kad tiek ieslégta autouzsilde, pogas ,Moporpes/OtMeHa“indikators deg,
bet péc ediena gatavosanas programmas beigam displeja redzama darbibas laika atskaite Saja
rezima. Lai atslégtu autouzildisanu, nospiediet pogu ,Moporpes/OTMeHa’.

Programmai ,MY/IbTUIIOBAP" automdtiskds sildisanas funkcija ir pieejama iestatot tempera-
taru no 80 lidz 160°C.

lepriekséja automatiskas sildiSanas atslégSana

Lai savlaicigi atslégtu automatiskas sildisanas funkciju, pec programmas starta nospiediet un
paturiet nospiestu pogu,t°C/Aetonogorpes Bk/Boikn“ tik ilgi, lidz nodziest pogas Mogorpes/
Otmena“ indikators. Lai atkal ieslégtu automatiskas sildisanas rezimu vélreiz nospiediet un
paturiet nospiestu pogu,,t°C/AsTonogorpes Bkn/Boikn', iedegsies pogas ,Moporpes/OTMeHa”
indikator. ST funkcija arT darbojas izmantojot atlikto startu.

Edienu uzsildisanas funkcija

Multikatlu REDMOND RMC-M70 var izmantot aukstu édienu uzsildisanai. Parlieciet gatavu
edienu kausa. Kausu ievietojiet multikatla korpusa, aizveriet vaku un nospiediet pogu
Jogorpes/Otmena”. Ediens tiks uzsildits [idz 70-75°C un tiks uzturéts karsta stavokli 24 stun-
das. Atkartota pogas ,Mogorpes/OtMeHa“ nospiesana atslégs sildisanu.

@

Neskatoties uz to, ka multivares katls spéj saglabat édienu uzsildita veida lidz pat 24 stundam,
neiesakam atstat uzsilditu édienu vairak ka uz 2-3 stundam, jo tas var novest pie garsas izmainam.

Automatisko programmu lietoSanas visparéja darbibu seciba

o)

8.

1

o

o

SVARIGI! Ja jas lietojat ierici ddens varianai (piemeram, gatavojot édienu), NEDELU iestatit
gatavosanas temperatdru virs 100 ° C. Tas var izraistt ierices parkarsanu un bojajumus. 5@ pasa
iemesla del NELIETOJIET programmam ,JKAPKA®, ,BbITIEYKA" Gdens variSanai.

Sagatavojiet (nomériet) nepiecieSamas sastavdalas.

lelieciet sastavdalas multikatla kausa atbilstosi édiena gatavosanas programmai un ie-
vietojiet kausu ierices korpusa. Uzmaniet, lai visas sastavdalas, ieskaitot $kidrumu, atras-
tos zemak par maksimalo skalas atzimi uz kausa iek$gjas virsmas. Parliecinieties, ka kauss
nav saskiebies un ir ciesi saskaries ar sildelementu.

Aizveriet multikatla vaku, lai atskan klikskis. Pieslédziet ierici pie elektrotikla.
Spiezot pogu ,Menio’, izvélieties nepiecieSamo &diena gatavosanas programmu (displeja
iedegsies atbilstosas programmas indikators).

. Ja programma ir paredzéta produkta veida izvéle, izvélieties atbilstoSo programmu,

spieZot pogu ,Bua npogykta“ (programmam ,TYLUEHWE®, ,NTAP", )KAPKA") vai ,Bapka“
(programmai ,BAPKA"). Katrai programmai ir iestatits péc nokluséjuma savs édiena gata-
vosanas laiks, kas ir redzams ierices displeja.

. J0s varat nomainit iestatito péc nokluséjuma Laiku.

NepiecieSsamibas gadijuma iestatiet atlikta starta laiku. Funkcija ,Atliktais starts” nav
pieejama, lietojot programmas ,KAPKA" un ,TACTA'.

Lai palaistu gatavosanas programmu, nospiediet pogu ,Crapt”. ledegsies pogu ,Crapt”un
JMozorpes/OTmena“ indikatori. Saksies uzstadrtas programmas izpilde un gatavosanas
laika atpakalejo3a atskaite.

Par édiena gatavosanas programmas beigam jums zinos skanas signals. Talak ierice
paries autouzsildes rezima (deg pogas ,Mogorpes/OtMeHa” indikators).

. Lai atceltu uzstadito programmu, partrauktu gatavosanas procesu vai autouzsildi, nospie-

diet pogu ,Mogorpes/OtmeHa’.

Programma ,M1AP* laika atpakalejosd atskaite sakas tikai péc tam, kad ir uzvdrijies adens un ir
sasniegti pietiekama blivuma tvaiki kausa; programmds ,MYJIbTUMOBAP" un JKAPKA® - kad
ferice ir sasniegusi darba rezima parametrus; programma ,MTACTA" — péc tam, kad kausa ir
uzvarijies adens, ir ielikti produkti un atkartoti nospiesta poga ,Cmapm'.

lerice iegaumé pédejo programma izmainito gatavosanas laiku un atspogulo to uz displeja. Lai
atgrieztos pie raZotaja iestatijumiem, pirms programmas izvelésands nospiediet un turiet no-
spiestu pogu ,Ycmaroska epemenu’, lidz atskanés signdls (apméram 3 sek,).

UZMANIBU! Ja jds gatavojat augstds temperatiirds, izmantojot lielu daudzumu augu ellas,
vienmeér atveriet vaku.



Gatavosanas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatijumi)

ieteikumi

0BOWLY
NAP MACO
PbIA
08O
KAPKA  MACO
PbIBA
MY/IBTUTIOBAP
0BOWLY
TYWEHME | PblBA
MACO
NACTA
PUC/KPYTA
BAPKA | o
MOIOYHAS
KALLA
on
BbIMEYKA

Darzenu gatavosana ar tvaiku

Galas gatavosana ar tvaiku

Zivs gatavosana ar tvaiku

Darzenu cepsana

Galas cepsana

Zivs cepsana

Dazadu édienu gatavosana ar

iespéju iestatit gatavoSanas

temperatdras un laika paramet-

rus. Manuali reguléjamas tem-

peratiras diapazons (tiek mai-

nits, nospiezot pogu ,t°C /

AsTonogorpes Bki/Bbikn®):

35-160°C ar ies-tatiSanas soli
°C

Darzenu sautésana

Zivs sauté$ana

Galas sautésana

Makaronu varisana, pastas
gatavosana péc dazadam re-
ceptém

Risu varisana, dazadu putru
gatavosana

Dazadu plova veidu gatavosa-
na

Piena gatavotas putras

Dazadu pirmo édienu gatavo-
$ana (biesu zupa, rasolniks, utt)

Keksu, biskvitu, sacepumu ga-
tavo$ana, piragu cepsana no
rauga un kartainas miklas

lericé iestatitais

gatavosanas laiks

Q2
O
S o

0:15
0:10
0:40
0:15

0:10

0:20
0:35
1:00

0:08

0:25

1:00

0:10

1.00

Gatavosanas
laika
diapazons/
iestatiSanas
solis

0:05 - 1:00/
1 min.

0:05 - 1:00/
1 min.

0:05 - 1:00/

1 min.
1:00 - 12:00/
5 min.

0:10 -12:00/
5 min.

0:02 -0:20/
1 min.

0:05-1:30/
1 min.

0:30 - 2:00/
5 min.

0:05-1:30/
1 min.

0:10 - 8:00/
5 min.

0:30 — 4:00/
5 min.

Atliktais starts, stunda

24

24

24

%

24

24

24

Darbibai nepiecieSamo
parametru sasnieg$ana

<

Automatiska sildiSana

<

Ja jiis izmantojat ierici Gdens varisanai (piemeéram, varot produktos), AIZLIEGTS iestatTt augsta-

ku par 100 °C gatavosanas temperatdru.

Papildus iespgjas

o Miklas raudzésana .
o Maizes cep3ana .
» Fondi gatavo3ana .
+ Jogurta gatavo$ana .

[1l. GATAVOSANAS PADOMI

EKladas &dienu gatavo$ana un to novériana

FritéSana

Bérnu partikas uzsildisana

Skidro produktu pasterizacija

Trauku un higiénas priekSmetu steriliza-
cija

Saja nodala ir apkopotas tipiskakas kladas, kas tiek pielautas gatavojot &dienu multivares
katla, ka art iesp&jamie klddu céloni un to novérsana.

EDIENS NAV KARTIGI PAGATAVOJIES

lesp&jamie iemesli

Nebija aizvérts ierices vaks vai vaks nebija aizvérts pilniba, tadel
gatavo$anas temperatra nebija pietiekosi augsta

Ir slikts kontakts starp trauku un sildelementu, tadél gatavo3anas
temperatira nav pietiekosi augsta

Nepareiza &diena sastavdalu izvéle. Sis sastavdalas neder izvele-
tajam gatavosanas veidam vai ir izvéléta nepareiza gatavosanas
programma. Sastavdalas sagrieztas parak lielos gabalos, nav ievé-
rotas produktu proporcijas. Nepareizi uzstadits (aprékinats) gata-
vosanas laiks. Izvéléta recepte neder gatavosanai $aja multikatla

Gatavojot ar tvaiku: trauka ir parak maz tdens, lai veidotos pietie-

kams tvaiku daudzums

Trauka ir ieliets par daudz ellas

Cepot

Trauka ir parak liels mitrums

Varot: buljons iztvaiko varot produktus ar paaugstinatu skabes
saturu

Risinajuma veidi
Gatavo3anas laika neveriet multikatla vaku vala bez

vajadzibas. Aizveriet vaku lidz klikskim. Parliecinie-
ties, ka nekas netraucé ciesi aizvert ierices vaku un

Traukam ierices korpusa ir jaatrodas lidzeni , tam ir
ciesi japiegul sildelementa diskam.

Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sve-
3kermenu. Nepielaujiet sildama diska piesarno3anos

leteicams izmantot parbaudrtas (dotajam ierices
modelim adaptétas) receptes. [zmantojiet receptes,
kuram varat uzticéties. Sastavdalam un to propor-
cijai, sagatavo3anas veidam, programmai un gata-
vosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai receptei

lelejiet traukd tdeni atbilstosi daudzumam, kas
noradits recepté.Ja rodas Saubas, parbaudiet idens
limeni gatavosanas procesa

Cep3anai ir vajadzigs neliels ellas daudzums, lai ta
plana karta nosegtu trauka apaksu.

Fritéjot (cepot ella) sekojiet atbilstosas receptes
noradem

Cepot neaizveriet multikatla vaku, ja vien tas nav
noradits recepté. Svaigi saldétos produktus pirms
cepsanas obligati atkaus&jiet un nolejiet adeni

Daziem produktiem pirms varisanas ir nepiecieSama
speciala apstrade: skalosana, mércésana, utt. leve-
rojiet recepté noraditos ieteikumus



lespéjamie iemesli

Risinajuma veidi

Rigsanas procesa mikla ir pie-

sprostojusi tvaika izplddes var-

Miklas izstradajumiem stu

(mikla nav izcepusies)

Trauka ir ielikts parak daudz

miklas

PRODUKTS IR PARVARIJIES

Kludaina poduktu vai gatavosanas laika izvéle. Sastavdalu
izmeérs ir parak mazs

P&c gatavosanas beigam édiens parak ilgi atradies automa-
tiskas sildiSanas rezima

VAROT PRODUKTS PARVARAS
Varot piena putru piens parvaras

Sastavdalas pirms varisanas nav apstradatas vai ir apstrada-
tas nepareizi (slikti noskalotas, utt.).

Nav ievérotas sastavdalu proporcijas vai produkti ir neparei-
zi izveleti

Produkts puto

EDIENS PIEDEG

Trauks ir slikti iztirits pec pédéjas gatavosanas reizes. Ir
bojats trauka pretpiedeguma parklajums

Kopéjais produktu daudzums ir mazaks par recepté ieteica-
mo
Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks

Cepot: esat aizmirsusi ieliet trauka ellu, nav samaisiti vai par
vélu apgriezti gatavojamie produkti

Sautéjot: trauka nav pietiekams mitruma daudzums

levietojiet trauka mazaku miklas daudzumu

Iznemiet miklas izstradajumu no trauka, apgrieziet
un ielieciet atpakal trauka, péc tam pabeidziet ga-
tavot. Turpmak ievietojiet trauka mazaku miklas
daudzumu

lzmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam,
programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai
receptei

Nav ietiecams ilgstosi izmantot automatiskas sildisanas
funkiju.Ja modelim ir pardzéta dotas funkcijas iepriekséja
atslégsana, izmantojiet So iespéju

Piena kvalitate un Tpasibas ir atkarigas no izgatavosanas
vietas un razosanas procesa. lesakam izmantot tikai paste-
relizétu pienu ar 2,5% tauku saturu. Ja nepiecieSams, pienu
var atskaidit ar dzeramo tdeni

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam,
programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai
receptei

Graudaugus, galu, zivis un jaras produktus vienmér riipigi
nomazgajiet pirms gatavosanas

leteicams riipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai ga-
tavot ar atvertu vaku

Pirms gatavosanas parliecinieties, ka trauks ir kartigi iztirits
un trauka pretpiedeguma slanis nav bojats

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti

Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes ieteiku-
miem, kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Cepot ielejiet trauka nedaudz ellas - ta, lai plana karta
nosegtu trauka apaksu. Lai édiens vienmérigi apceptos, tas
periodiski ir jdapmaisa vai péc noteikta laika jaapgriez uz
otru pusi

lelejiet trauka vairak $kidruma. Gatavo3anas laika bez nepie-
cieSamibas neveriet vala multikatla vaku

Varot: trauka nav pietiekami daudz Skidruma (nav ievérotas
sastavdalu proporcijas)

Miklas izstradajumiem: pirms gatavo$anas nav iesméréta
trauka iek3&ja virsma

PRODUKTS IR ZAUDEJIS GRIEZUMA FORMU
Produkts ir parak biezi maisits

Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks

MIKLAS IZSTRADAJUMS IR MITRS

Izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas rada lieku mitru-
mu (suligi darzeni vai augli, saldétas ogas, kréjums, utt.)

Gatavais izstradajums ir parak ilgi turéts aizvérta multikat-
la

MIKLAS IZSTRADAJUMS NAV UZRUDZIS

Slikti sakultas olas ar cukuru

Mikla parak ilgi ir stavejusi ar cepamo pulveri
Nav izsijati milti vai ir slikti izmicrta mikla
Pielautas klidas sastavdalu ievieto3ana

Izvéléta recepte nav piemérota gatavosanai $T modela mul-
tikata

levérojiet pareizas proporcijas starp $kidrumu un cietajam
sastavdalam

Pirms miklas ievietosanas trauka, iesméréjiet ta apaksu un
sienas ar sviestu vai ellu (nevajag liet ellu trauka!)

Vienkarsi cepot produktus, apmaisiet tos ne biezak ka reizi
5-7 mindtes

Samaziniet gatavo3anas laiku vai sekojiet receptes ieteiku-
miem, kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Neizvélieties ga-
tavosanai produktus, kuri satur daudz mitruma vai izmanto-
jiet tos péc iespéjas mazaka daudzuma

Iznemiet izstradajumu no multikatla uzreiz p&c pagatavo-
sanas.Ja ir nepiecieSams, varat atstat to uz neilgu laiku ar
ieslégtu automatiskas sildisanas funkciju

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalu izvélei un proporcijai, to sagatavosanas
veidam, programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst iz-
véletajai receptei

Vairakos multikatlu REDMOND modelos programmas ,TYLUEHWE “un ,CYI" gadijumos, kad kausa
ir par maz skidruma, nostrada drosibas sistéma, kas aizsarga ierici no parkarsanas. Sada gadijuma
ediena gatavosanas programma tiek apturéta un multikatls pariet autouzsildes rezima.

leteicamais tvaicésanas laiks dazadiem produktiem
Svars,g / Udens daudzums, Gatavosanas laiks,
Produkts Daudzums, gab. ml min
Ciikgalasy/liellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 500 20
Jéra galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 500 20
Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 500 15
Frikadeles/ kotletes et 500 20730
Zivs (fileja) 500 500 15



Produkts

Juras veltes (svaigi saldétas)
Kartupeli (sagriezti 4 dalas)
Burkani (1,5-2 cm kubini)
Bietes (sagrieztas 4 dalas)
Darzeni (svaigi saldéti)

Vistu olas

Janem vera, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicésanas laiks var atskirties no ieteiktd,

Svars,g/ Udens daudzums, Gatavosanas laiks,

Daudzums, gab. ml min

500 500 5

500 500 15

500 500 20

500 500 30

500 500 15

3 gab. 500

atkariba no konkréta produkta kvalitates, k arf jasu pasu gaumes.

leteikumi temperatiiras reZimu izmanto$anai programma ,MYJIbTUMOBAP*

Darba temperatira, °C

35
40
45
50
55
60
65
70
75
80
85
90
95
100
105
110
115
120
125
130

135

Lietosanas ieteikumi
Miklas raudzésanaetika gatavosana
Jogurta gatavosana
leraugs
Fermentacija
Pomades gatavosana
Zalas téjas, bernu partika gatavosana
Galas gatavosana vakuuma iepakojuma
Punsa gatavosana
Pasterizacija, baltas téjas gatavosana
Karstvina gatavosana
Biezpiena vai &dienu gatavosana, kuriem nepieciesams ilgs gatavosanas laiks
Sarkanas téjas gatavosana
Piena putru gatavosana
Bezé, ievarijumu gatavosana
Galerta gatavosana
Sterilizacija
Cukura sirupa gatavosana
Stilbina gatavosana
Sautétas galas gatavosana
Sacepuma gatavosana

Gatavo &dienu apcepsana, lai tie iegitu
kraukskigu garozinu

Darba temperatiira, °C LietoSanas ieteikumi
140 Kipinasana
145 Darzenu un zivs cep$ana follija
150 Galas cepana follija
155 Rauga miklas izstradajumu cepsana
160 Putnu galas cep3ana

Ka arT skatiet pievienoto recepsu gramatu.

IV. TIRTSANA UN KOPSANA

Pirms uzsakt ierices tiriSanu parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektrotikla un ir pilniba at-
dzisusi. Pirms pirmas lieto3anas vai ja ir radusies nepiecieSsamiba noveérst nepatikamas vai
jebkuras citas smakas, kas radusas péc gatavosanas, iesakam izslaucit kausu un ieksgjo vaku
ar 9 procentu etiki un 15 mindtes varit pusi citrona programma ,lTAP — PbIBA".

Lai iztiritu ierici, lietojiet mikstu dranu un trauku mazgasanas lidzeklus. lesakam veikt izstra-
dajuma tiriSanu uzreiz péc lietoSanas.

-

Aizliegts tiriSanai izmantot abrazivas vielas, siklus ar abrazivu parklajumu un kimiski agresivas
vielas. Aizliegts iegremdét ierices korpusu ddenT vai novietot to zem dens striklas.

lerices korpuss jatira tikai nepiecieSsamibas gadijuma. Kauss ir jatira péc katras lietosanas.
Kausu var mazgat trauku mazgajamaja masina. Péc kausa tirisanas beigsanas izslaukiet ta
aréjo virsmu sausu.

P&c katras ierices lietoSanas ir iesakams veikt iek3€ja aluminija vaka un tvaika varsta tirianu,
ka arT kondensata savaksanu.

Lai atvienotu iek$gjo vaku, pamatvaka iek$&ja dala paspiediet uz centra pusi 2 plastmasas
fiksatorus, bez piepiles pavelciet iek$&jo vaku uz sevi un lejup, lidz vaks atvienojas. Noslaukiet
abu vaku virsmas ar mitru audumu un noslaukiet tos sausus. Péc iztirisanas ielieciet iek3gjo
aluminija vaku pamatvaka apaks$gjas gropés un savienojiet to ar pamatvaku, nospiezot uz
fiksatoriem, lidz dzirdésiet klikski.

Tvaika varstu uzmanigi nonemiet, pavelkot to aiz vacina ar nelielu piepdli uz sevi un augsup.
Uzspiediet uz sprostu bultinas virziena un atveriet varsta vacinu. lzmazgajiet detalas, nozave-
jiet tas, salieciet atkal kopa un uzstadiet tvaika varstu uz ierices vaka ar iznem3anai domato
izcilni atpakal.

Edienu gatavo3anas laika ir iesp&jama kondensata veido$anas, kondensats uzkrajas speciala
dobuma uz ierices korpusa ap kausu. Kondensatu ir viegli savakt ar dviela vai virtuves salve-
tes palidzibu.

Pirms glabasanas un atkartotas izmanto3anas pilniba notiriet un nozavéjiet visas ierices dalas.
Glabajiet ierici sausa, labi veédinama vieta, talak no sildosam iericém un tieSajiem saules
stariem.



Transporté3anas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var

novest pie ierices bojajumiem un/vai iepakojuma bojajumiem.
NepiecieSams sargat ierices iepakojumu no ddens un $kidruma piekltSanas.

V. PAPILDUS AKSESUARI

legadaties papildus aksesuarus multikatlam REDMOND RMC-M70 un uzzinat par REDMOND
produkcijas jaunumiem var majas lapa www.redmond.company vai oficialo parstavju vei-

kalos.

VI. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums

Uz displeja paradijas pa-
zinojums par kladu: E1
-E4

lerice neieslédzas

Ediens gatavojas parak
ilgi

Gatavosanas laika no
vaka apaksas izpldst
tvaiks

lesp&jamais célonis

Sistémas klda, iespgjams vadibas plates vai
sildelementa bojajums

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai)
kontaktligzdai

Bojata kontaktligzda
Tikla nav elektropadeves

Stravas zudumi eletropadeves laika (nestabils
stravas spriegums vai tas atrodas zem nor-
mas)

Starp trauku un sildelementu atrodas sve-
Skermeni vai kadas dalinas (atkritumi, graudi,
&diena gabalini)

Trauks ierices korpusa ir uzstadrts nelidzeni
Sildisanas disks ir loti netirs

Trauks ierices korpusa
ir uzstadrts nelidzeni

Vaks nav ciesi aizvérts
vai zem vaka ir iekluvis
sveskermenis

Trauks un multi-
katla iek3gjais vaks
hermetiski nesa-
vienojas
gumija ir netira, defor-
méjusies vai bojata

Bojajuma novérsana

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai
atdzist. Ciesi aizveriet vaku, pieslédziet ierici
elektrotiklam

Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads
ir ievietots pareizaja ierices ligzda un pievie-
nots rozetei

Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura darbojas

Parbaudiet elektropadevi tikla. Ja nav elek-
tropadeves, vérsieties pie atbilsto$a pakalpo-
juma sniedzéja

Parbaudiet stravas spriequmu elektrotikla.Ja
tas ir nestabils vai zem normas, vérsieties pie
atbilstosa pakalpojuma sniedzéja

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam
atdzist. Likvidéjiet sveskermenus vai dalinas

Uzstadiet trauku lidzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam
atdzist. Notiriet sildisanas disku

Uzstadiet trauku lidzeni

Parbaudiet, vai starp vaku un ierices korpusu
nav sveskermeni (atkritumi, graudi, édienu
gabalini), iznemiet tos. Aizverot vaku, vienmér
ir jaatskan klikskim

Parbaudiet iek3&ja vaka blivéjoSo gumiju.
lespéjams, to vajag nomainit

0 Gadijuma, ja neizdevas likvidét bojajumus, griezieties autorizétaja servisa centrd.

lepakojumu, lietoanas instrukciju, ka arT pasu ierici nepieciesams utilizét atbilstosi
viet8jai atkritumu parstrades programmai. Riip&jieties par apkartéjo dabu: neizmetiet
B $5dus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.
Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepie-
cieSams utilizét atseviski. Vecas tehnikas ipaSniekiem ir janodod to specialos pienem3anas
punktos vai atbilstoSai organizacijai. Tada veida Jus palidzat vertigo izejvielu parstrades
procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilsto3i Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un
elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un
parstrades prasibas, kuras darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.

Ef Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija)



A Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt ldbi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraa-
matuna. Seadme dige kasutus pikendab oluliselt selle kasutusaega.

Kaesolevas juhendis olevad ohutusmeetmed ja instruktsioonid ei holma koik voimalikud
olukorrad, mis voivad tekkida seadme kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasuta-
ja peab juhinduma tervest maistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik.

OHUTUSMEETMED

e Toot]a ei vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

o See elektriseade on multifunktsionaalne seade toidu valmistamiseks
kodustes tingimustes ja seda voib kasutada korteris, suvilas ning muu-
des kohtades mittetoostuslikuks otstarbeks. Toostuslik voi muu mitte- o
otstarbekohane kasutamine loetakse toote Gigete kasutustingimuste
rikkumiseks. Sellisel juhul ei vastuta tootja voimalike tagajargede eest.

e Enne seadme vooluvorku ihendamist veenduge, et vooluvorgu pinge
vastaks seadme nimipingele (vt. tehnilisi andmeid voi andmekilpi
tootel).

e Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse jaoks.
Parameetrite eiramine voib pohjustada Liihise voi juhtme siittimise.

« Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektrilodgi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

TAHELEPANU! Todtamise ajal lghevad seadme korpus, sisepott ja  ®
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi
kindaid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge kum- o
mardage seadme kohale, kui kaas on avatud.

o Pdrast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast valja
kuivade kdtega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

&

. Z\rge paigutaEe juhet ukse ette ega soojusallikate ldhedusse. Veenduge,

et juhe el oleks vadndunud ega kokku murtud ja et see el hoorduks vastu
teravaid esemeid, nurki voi moobliservi.
PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pohjus-

tada elektrildagi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses valja vahetada.

. f\rgg paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda totamise ajal

kinni — see voib pohjustada tilekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus voi

voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorqust lahti
Uhendatud nin(? taielikult maha jahtunud.Jdrgige rangelt seadme puhas-
tamise juhiseid.

@ Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha; meelevoi vaimupuudega
inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, tohivad
seadet kasutada ainult jdrelevalve all ja/voi juhul, kui neid on eelnevalt
seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud seadme kasu-
tamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Hoidke seadet
ja selle toite"uhet alla 8 aastastele lastele kdttesaamatus kohas. Lapsed ei
tohi seadet ilma tdiskasvanute jdrelevalveta puhastada ega hooldada.
Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) voivad olla lastele ohtlikud. Lambu-
misoht! Hoidke neid lastele kattesaamatus kohas.

Seadet ei tohi iseseisvalt remontida ega selle ehitust muuta. Seadet tohib
remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaalne
remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kahjustusi.

ZAHE[LEPANU! Keelatud seadme kasutamine mistahes vigastuste
orral.



Tehniline iseloomustik

Mudel RMC-M70
Voimsus 860-1000 W
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Elektriloogikaitse klass |
Anuma maht 51
Anuma kate korbemisvastane keraamiline
Auruklapp eemaldatav
Vedelkristallekraan monokroomiline
3D-soojendus on
Valismootmed 250 x 300 x 400 mm
Netokaal 5,7kg
Automaatprogrammid

1. AP — OBOLLM (AUR —JUURVILI)

2. TAP — PbIBA (AUR — KALA)

3. AP —MACO (AUR — LIHA)

4. )KAPKA — OBOLLM (PRAADIMINE — JUURVILI)

5. )KAPKA — PbIbA (PRAADIMINE — KALA)

6. XAPKA — MACO (PRAADIMINE — LIHA)

7. TYWEHWE — OBOLLM (HAUTAMINE — JUURVILI)

8. TYLIEHWE — PbIBA (HAUTAMINE — KALA)

o

TYLEHME — MSACO (HAUTAMINE — LIHA)

10. BAPKA — PUC/KPYIA (KEETMINE — RIIS/TANGAINE)

11. BAPKA — T1/10B (KEETMINE — PILAFF)

12. BAPKA — MOOYHAS KALLA (KEETMINE — AERAHELBET)
13. MACTA (PASTA)

14. OV (SUPP)

15. BbINEYKA (KUPSETAMINE)

16. MY/ISTUTIOBAP (MULTIKOKK)

Funktsioonid

Edasiliikatud stardi funktsioon kuni 24 tundi, 2 taimerit

Toitude soojendamise funktsioon kuni 24 tundi
Valmistoidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)..........c......... kuni 24 tundi
Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise vdimalus on
Viimase toiduvalmistusaja meeldejatmine on
Komplektaktsioon

Multikeetja sees oleva anumaga 1tk.

Konteiner aurul valmistamiseks 1tk
Jogurtipurgid 6 tk.
Anuma ndpitsad 1tk
Madoteklaas 1tk
Kopsik 1tk
Lame lusikas 1tk.
Kopsiku/lusika hoidja 1tk.
Elektritoitejuhe 1tk.
Raamat retsepti 1tk
Kasutusjuhend 1tk.
Hooldusraamat 1tk.

Oma toodangu tdiustamise kdigus on tootjal digus muuta disaini, komplektaktsiooni, samuti
tehnilisi iseloomustikke tdiendava etteteavitamiseta. Tehnilistes andmetes on lubatud hélve £10%.

Mudeli seadmestus (skeem AL, Ik. 3)
1. Eemaldatava auruklapiga kaas
. Sisemine alumiiniumkaas

7. Konteiner aurul valmistamiseks

2 8. Kopsik

3. Eemaldatav anum 9. Jogurtipurgid

4. Juhtimispaneel vedelkristallekraaniga 10. Elektritoitejuhe

5. Lame lusikas 11. Napitsad anumast valjavotmiseks
6. Madteklaas 12. Kopsiku/lusika hoidja
Nu
1.

ppude mdaratlus (skeem A2, k. 4)

,Bpems npurotoBnenus” (,Valmistamise aeg”) — minutite ja tundide madramine jooksva
ajamadramisel, edasiliikatud stardi taimerite madramisel, valmistamise aja maaramisel
programmis.

2. YcraHoska BpemeHn” (,Aja seadmine”) — tunnid”/,minutid” valik jooksva aja madramise,
edasiliikatud stardi voi valmistamise aja reziimides.

3. ,OmoxenHbld crapt” (,Edasiliikatud start”) — jooksva aja seadmisreziimi sisenemine; tihe
kahest edasiliikatud stardi valik

4. ,Noporpes/OtmeHa” (,Soojendamine/Tiihistamine”) — soojendamisreziimi sisse- ja valja-
Lilitamine; koikide programmide ja seadistuste valjaliilitamine, valjaarvatud jooksva aja
seadistused.

5. ,MeHto" (,Meniili”) — Valmistamisprogrammi valik.

6. ,Bapka’ (,Keetmine”) — programmi valik programmis ,BAPKA".

7. ,Bug npopykta” (,Toiduaine liik”) — toiduaine liigi valik programmis ,[AP", JKAPKA,
L TYLIEHUE”.

8. ,t°C/Astonogorpes Bkn/Bbikn™ (,temp. °C/ automaatse soojashoidmise Sisse-/Valjalu-
litamine”) — valmistamistemperatuuri muutmine programmis ,MY/IbTUTMOBAP”; valmis
toitude temperatuuri tlalhoiufunktsiooni valjalilitamine.



9. Crapr”(,Start”) — valitud toiduvalmistusprogrammi kdivitamine, reziimi ,BAPKA — PUC/
KPYNA kiirsisseliilitus.

Ekraani satted (skeem |A3, Ik. 4)

. Valitud valmistamisprogrammi indikaator

. Jooksva aja indikaator

. Valmistamisaja indikaator

1 ja 2 edasiliikatud stardi taimerite indikaator

. Toiduainete liigi indikaator programmides ,[AP", JKAPKA', . TYLUEHUE"
Programmi indikaator programmis ,BAPKA”

Valmistamistemperatuuri indikaator programmis ,MYJIbTUITOBAP”

|. KASUTAMISE EELSELT

Pakkige seade ettevaatlikult lahti, eemaldage koik pakkematerjalid ja reklaamsildid, valjaar-
vatud seerianumbri kleebised.

A Kindlasti sdilitage toote korpusel olevad hoiatavad kleebised, viitekleebised (nende olemasolu
korral) ja toote seerianumbriga sedel!

Peale seadme transportimist ja madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet enne
sisseliilitamist hoida toatemperatuuril vhemal 2 tundi.

Hooruge seadme korpust niiske lapiga. Kuivatage hoolikalt. Esimesel kasutamisel voivad
tekkida korvalised lohnad, mis ei ole seadme vigastuste tagajdrjeks. Sel juhul teostage sead-
me puhastus.

A TAHELEPANU! Tosta seadet kéiepidemest kaasas kanda koos tdidetud kausi keelatud.

Arge liilitage seadet ilma kaussi sees eqa tiihja kaussi - kui toiduvalmistamisprogramm on ju-
huslikult kdivitunud, toob see kaasa seadme kriitilise iilekuumenemise voi mittepuhastatava
katte kahjustumise.

Il. MULTIKEETJA KASUTUS

Enne esimest kasutust

Paigutage seade kovale siledale pinnale nii, et auruklapist valjuv kuum aur ei satuks tapeeti-
dele, dekoratiivkatetele, elektriseadmetele ja muudele esemetele voi materjalidele, mis voivad
saada kannatada korgenenud niiskusest ja temperatuurist.

Enne valmistamist veenduge, et multikeetja sisemised ja ndhtavad valised osad ei oleks vi-
gastatud, nendel poleks kilde ja muid defekte. Anuma ja soojenduselemendi vahel ei tohi olla
korvalisi esemeid.

Kella seadmine

1. Lilitage seade elektrivorku. Vajutage ja hoidke 3 sekundi jooksul all nuppu ,0TnoxeHHbli#
crapr’, ekraanil hakkab vilkuma jooksva aja minutite indikaator.

2. Vajutage nuppe ,Bpems npurotosnexus” samm-sammult muutke minutite tahendust. Kui
hoida nuppu all enam kui 3 sekundit, hakkab tahendus kiiresti muutuma. Minutite sead-
mise lOppedes vajutage nuppu ,YctaHoBka BpemeHi”, ekraanil hakkab vilkuma jooksva
kellaaja indikaator.

3. Vajutage nuppu ,Bpems npurotosnenus” samm-sammult muutke kella tahendust. Kui
hoida nuppu all enam kui 3 sekundit, hakkab tahendus kiiresti muutuma.

4, Kellaaja seadmise loppedes vajutage nuppu,Mogorpes/OtmeHa” voi oodake moni sekund,
kuni aja indikaator lopetab vilkumise.

Valmistamisaja seadmine

Multikeetjas REDMOND RMC-M70 on véimalik kdsitsi muuta valmistamise aega, mis on

maddratud vaikimisi igale programmile. Muutmise samm ja mddratava aja voimalik vahemik

soltuvad valitud valmistamisajast.

1. Vajutage nuppu ,YctaHoBka Bpemenu’, hakkab vilkuma minutite indikaator. Vajutades
nuppu ,.Bpems npurotoBnenns” muutke samm-sammult minutite tahendust. Kui hoida
nuppu all enam kui 3 sekundit, hakkab tahendus kiiresti muutuma.

2. Vajutage nuppu ,YcraHoska Bpemenn’, hakkab vilkuma kella indikaator. Vajutades nuppu
,Bpems npurotoBnenns” muutke samm-sammult kella tahendust. Kui hoida nuppu all
enam kui 3 sekundit, hakkab tahendus Kiiresti muutuma.

3. Vajadusel seada valmistamise ajaks vahem kui tiks tund vajutage kella seadmise reziimis
jarjepidevalt nuppu ,Bpems npurotosnenus” kella indikaatori kadumiseni ekraanilt. Vaju-
tage nuppu ,YctaHoBka BpemeHu”, minutite indikaator hakkab vilkuma. Nupu ,Bpems
npurotoBnexus” jarjepideva vajutusega seadke vajalik minutite arv.

4. Tehtud seadistuste tiihistamiseks vajutage nuppu,,Mogorpes/OtmeHa”. Vajadusel sisesta-
ge kogu valmistamise programm uuesti.

0 Automaatprogrammi kdsitsi muutmisel toob seade ekraanile minimaalse valmistamisaja.

Multikeetjal REDMOND RMC-M70 on energiasoltuv malu. Elektritoite ajutisel valjalilita-
misel kuni 10 minutit, sdilivad koik sisestatud seaded, sealhulgas ka edasiliikatud stardi
seadistus.

Funktsioon ,,0TnoxeHHblii cTapt”

Voimaldab seada tdpset aega, mille jooksul peab olema tdidetud automaatne valmistusaeg.
Likata protsessi edasi voib vahemikus 10 minutist 24 tunnini 10-minutilise paigaldussam-
muga. Seade on varustatud kahe soltumatu taimeriga, mis voimaldavad meelde jdtta aega,
millega kdige sagedamini valmistatakse toitu.

Taimeri hadlestamiseks:

1. Nupule ,MeHi0’ vajutades valige automaatprogramm.



2. Vajutades nupule ,OtnoxenHbiii crapt” valige TAVIMEP 1 vai TAUMEP 2.

3. Vajutades nuppu ,YcraHoBka BpemeHn” liilitage taimeril sisse tundide seadmise reziim,
kella indikaator hakkab vilkuma.

Nupu,Bpems npurotosnenus” abil seadke kella vajalik tahendus (paigaldussamm — 1 tund).

5. Vajutades teistkordselt nuppu ,YctaHoBka Bpemehu” Liilitage sisse minutite seadmise
reziim taimeril, minutite indikaator hakkab vilkuma.

6. Nupu,Bpems npurotosnenuns” abil seadke minutite vajalik tahendus (paigaldussamm —
10 minutit).

7. Ajaseadmise loppedes vajutage Crapr”.Nuppude ,Crapt’, [osorpes/OtmeHa” ja,,OTnoxeHHbIi
crapt” indikaatorid hakkavad vilkuma. Ekraanile kuvatakse toidu valmimise aeg.

@

Aja seadmisel funktsioonis ,OmnoxerHbili cmapm” on vaja arvesse votta, et aja tagasiarvestus
ménedes programmides algab vaid peale seadme valjumist seatud tddtemperatuurile.

Funktsiooni ,Alguse viivitamine” ei ole soovitatav kasutada,kui retsept sisaldab kergesti rikne-
vad tooted (munad, vérske piim, liha, juust jne).

Valmistoitude temperatuuri iilalhoidmise funktsioon (autosoojendus)
Autosoojendus Liilitub sisse automaatselt koos valitud valmistamisprogrammi kdivitamisega
ning selle loppedes vaib hoida valmis toidu temperatuuri 70-75°Ctasemel 24 tundi.Autosoo-
jenduse sisselilitamisel poleb nupu ,Mogorpes/Otmena” indikaator, valmistamisprogrammi
loppedes aga kajastub ekraanil aja tagasiarvestus antud reziimis.

Programmis ,MYJIbTUIIOBAP" saab automaatse soojashoidmise funktsiooni kasutada tempe-
ratuuril 80 kuni 160°C

Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus

Voimalus see funktsioon pohiprogrammi kaivitamise voi to6tamise ajal eelnevalt valja lilita-
da. Selleks vajutage kdivitamise voi programmi t66 ajal nuppu ,t°C/Astonoporpes Bkn/Bbikn™.
Indikaator ja nupu ,0tmeHa/Pa3orpes” tuli kustuvad; soojashoidmise funktsioon Liilitub valja.
Et automaatne soojashoidmine uuesti sisse liilitada, vajutage veel iiks kord nuppu ,t°C /
Astonoporpes Bkn/Boikn”. See funktsioon to6tab ka viitstardi kasutamisel.

Toitude soojendamise funktsioon
Multikeetjat REDMOND RMC-M70 vaib kasutada kiilmade toitude soojendamiseks. Pange
valmis toit anumasse, asetage see seadme korpusesse, sulgege kaas ja vajutage nuppu
JMonorpes/Otmena”. Toit soojendatakse temperatuurini 70-75°C ning hoiab seda sooja-
na 24 tunni valtel. Korduv vajutamine nupule ,Mogorpes/OTtmena” liilitab soojenduse
vélja.
@ Vaatamata sellele, et multikeetja voib toitu hoida soojana kuni 24 tundi, ei soovitata toitu
&/ jatta soojana seisma enam kui kaheks-kolmeks tunniks, kuna see vdib tingida toidu maitseo-
maduste muutuse.

Automaatprogrammide kasutamise iildkord

1

o

o

OLULINE! Kui kasutate seadet vee keetmiseks (ndiiteks toidu valmistamisel), ARGE seadke
kiipsetustemperatuuri iile 100 © C. See véib pdhjustada seadme Glekuumenemist ja kahjustusi.
Samal pdhjusel ARGE kasutage vett keevate jaoks programme ,JKAPKA®, ,BbINEYKA®.

. Valmistage ette (mootke) vajalikud toiduained.

Pange koostisained multikeetja anumasse vastavalt valmistamisprogrammile ja asetage
see seadme korpusesse. Jalgige, et koik koostisained, muuhulgas ka vedelik, oleksid
anuma sisepinnal olevast maksimaalmargist allpool. Veenduge, et anum on asetatud otse
ja kiilgneb tihedalt soojenduselemendiga.

. Sulgege multikeetja kaas klopsatuseni. Lilitage seade elektrivorku.
. Vajutades nuppu ,MeHto” valige vajalik valmistamise programm (ekraanil sitib vastava

programmi indikaator).

Kui programmis on ette nahtud toiduaine liigi valik, valige vastav programm vajutades
nupule ,Bua npopykta” (programmidele , TYLEHWE”, ,[TAP”, ,)KAPKA") vdi .Bapka” (prog-
rammile ,BAPKA").1ga programmi jaoks on seatud eraldi vaikimisi valmistamisaja tahen-
dus, mis kajastub seadme ekraanil.

. Teil on voimalus muuta vaikimisi seatud kellaaja tdhendust.

Vajadusel seadistage edasiliikatud stardi aeg. Funktsioon ,0TnosxeHHblii crapt” on olemas
koikides programmides valjaarvatud programmis ,)KAPKA” ja ,TACTA".
Peatamisprogrammi kdivitamiseks vajutage nuppu ,Crapr”. Siitivad nuppude ,Crapt” ja
Joporpes/OtMeHa” indikaatorid. Algab seatud programmi tditmine ja valmistamisaja
tagasiarvestus.

. Valmistamisprogrammi l6ppemisest annab teile marku helisignaal. Seejarel suundub

seade autosoojenduse reziimi (poleb nupu ,Mogorpes/Otmena” indikaator).

. Selleks, et tuhistada sisestatud programm, katkestada valmistamisprotsess voi autosoo-

jendus, vajutage nuppu ,Mogorpes/OTmeHa”.

Programmis ,[1AP” algab aja tagasiarvestus peale vee keemahakkamist ja anumas piisava ti-
heduse saavutamist; programmides ,MYJIbTUIIOBAP’, ,JKAPKA” — peale seadme valjumist
tdreziimi; programmis ,[TACTA” - peale vee keemahakkamist anumas, toiduainete sissepane-
mist ja nupu ,Cmapm” teistkordset vajutust.

Seade jitab meelde teie viimati muudetud toiduvalmistusaja programmis ja kuvab selle ekraa-
nil. Tehaseseadete taastamiseks enne programmi valimist vajutage ja hoidke all nuppu
,Yemaroska epemenu’, kuni kostab signaal (umbes 3 sek).

TAHELEPANU! Kui keedate kdrgel temperatuuril, kasutades suures koguses taimedli, jitke
alati kaas lahti.



Valmistamisprogrammi koondtabel (tehase seadistused)

Programm
0BOLLK
MAP MACo
PbIBA
0BOLLX
KAPKA M$Co
PblBA
MYNETUMNOBAP
0BOLL
TYWEHVE | PbIBA
MACo
MACTA
PUC/KPYNA
BAPKA | TVI0B
MO/IOYHAS
KALLA
on
BbIMEYKA

Kui kasutate seadet vee keetmiseks (nditeks toiduainete keetmisel), ON KEELATUD seada val-

Soovitused kasutamiseks

Koéogiviljade aurutamine
Liha aurutamine
Kala aurutamine
Kodgiviljade praadimine
Liha praadimine
Kala praadimine

Mitmesuguste toitude valmis-
tamine temperatuuri seadmise
voimalusega vahemikus 35
kuni 160°C sammuga 5°C

Kédgiviljade hautamine

Kala hautamine

Liha hautamine

Eri sorti nisujahudest makaro-
nide valmistamine; viinerite ja
muude poolfabrikaatide keet-
mine

Aed- ja kaunviljade keetmine

Eri tiiipi pilaffide valmistamine
Piimaputrude valmistamine

Suppide keetmine

Keekside, biskviitide, vormiroo-
gade, pdrmitaignatoodete
kiipsetamine

mistamistemperatuuri iile 100°C.

Lisavoimalusi
+ Taina kergitamine

+ Leiva kiipsetamine

=E 2
g5 g,
EE Toiduvalmistusaja = .
= £ vahemik/seadmise ES
£2 samm ES
EZ ;
=35 (=3
S8 £
0:10
0:40 | 0:05-1:.00/1min. | 24
0:15
0:10
0:40 = 0:05-1:00/1 min.
0:15

. 0:05 - 1:00 / 1 min.
010 100-13:00/5min. 24
0:20
0:35 | 0:10 —12:00/5min. | 24
1:00
0:08 | 0:02-0:20/1 min.
0:25 | 0:05-1:30/1min. | 24
1:00 = 0:30 -2:00/5min. | 24
0:10 | 0:05-1:30/1min. | 24
1:00 = 0:10-8:00/5min. | 24
1:00 = 0:30 -4:00/5min. | 24

+ Fondiiii valmistamine

* Jogurti valmistamine

Opti-maalsete
toopara-meetrite
saavuta-mise ootamine y

Automaatne
soojashoidmine

AN

SR NIENEN

e Friteerimine .
o Lastetoidu soojendamine .

[11. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Vead valmistamisel ja nende korvaldamise meetmed
Alltoodud tabelis on dra toodud tiitipilised vead multikeetjas toidu valmistamise korral,
vaadeldud voimalikud pohjused ja lahendamise viisid.

TOIT El VALMINUD LOPUNI

Vedelainete pastdriseerimine
Toidundde steriliseerimine

Vaimalik pohjus

Unustasite sulgeda seadme kaane voi ei sulgenud seda tihe-
dalt, seetottu ei olnud toiduvalmistustemperatuur piisavalt
korge

Sisepott ei ole tihedalt vastu kuumutuselementi, seetdttu ei
olnud temperatuur piisavalt kdrge

Valesti valitud koostisained. Potti pandud toiduained ei sobi
valitud viisil valmistamiseks voi valisite vale toiduvalmistus-
programmi. Toiduained on Idigatud liiga suurteks tukkldeks
voi ei ole jargitud toiduainete koguseid. Toidt

valesti seatud (arvestatud). Valitud toiduretsept ei sobi selles
multikeetjas valmistamiseks

Toiduainete aurutamisel: sisepotis on piisavas koguses auru
tekkimiseks liiga vahe vett

Valasite sisepotti liiga palju
taimeoli

Praadimisel
Sisepotis on liiga palju niis-
kust

Keetmisel: happeliste toiduainete keetmisel keeb puljong iile

Tainas kerkis sisepoti kaaneni
. . .| jaummistas auruklapi
Kiipsetamisel (tainas ei kiip-

senud labi) Panite potti korraga liiga

palju tainast

TOIDUAINED LAGUNESID KEETMISEL

Eksisite toiduaine tiilibi valimisega voi madrasite (arvesta-
site) toiduvamistusaja valesti. Liiiga vdikesed kogused

Lahendusviis

Arge avage toiduvalmistamise ajal ilma pohjuseta multi-
keetja kaant. Sulgege kaas, nii et kostaks klopsatus. Veen-
duge, et miski ei segaks seadme kaane tihedat sulgumist
ja et kummitihend sisekaanel ei oleks deformeerunud

Sisepott peab olema seadme korpuses otse ja tihedalt
vastu kuumutuselementi. Veenduge, et multikeetja too-
kambris ei oleks voorkehi. Arge laske kuumutusplaadil
madarduda

Soovitatav on kasutada soovitatud (selle mudeli jaoks
kohandatud) retsepte. Kasutage usaldusvaarseid retsepte.
Koostisainete valik, nende loikamismeetod, toiduainete
kogused ning programmi ja toiduvalmistusaja valik peavad
vastama valitud retseptile

Valage potti kindlasti retseptis soovitatud kogus vett. Kui
kahtlete, kontrollige veetaset toiduvalmistamise ajal

Tavaliseks praadimiseks piisab, kui oli katab sisepoti
pohja ohukese kihina. Frittimisel jdrgige retsepti juhiseid

Arge pange praadimise ajal kaant peale, kui seda ei ole
retseptis noutud. Kiilmutatud toiduained sulatage ja no-
rutage kindlasti enne praadimist

Maned toiduained vajavad enne keetmist eritdotlemist:
pesemist, passeerimist vms. Jdrgige valitud retsepti juhi-
seid

Pange sisepotti vahem tainast

Eemaldage kiipsetis sisepotist, podrake Gimber ja pange
potti tagasi. Seejdrel jatkake kiipsetamist. Edaspidi pange
sisepotti korraga vahem tainast

Kasutage usaldusvddrseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik,nende loikamise meetod,
toiduainete kogused ning programmi ja toiduvalmistusaja
valik peavad vastama retsepti soovitustele



Toitu hoiti parast valmimist liiga kaua automaatse soojas-
hoidmise reziimil

TOIDUAINED KEEVAD ULE

Piimapudru piim keeb iile

Toiduaineid ei toddeldud enne keetmist voi toddeldi vales-
ti (nt ei pestud pohjalikult). Ei jérgitud toiduainete koguseid
V0i valiti vale toiduaine tiilip

Toiduaine tekitab vahtu

TOIT LAKS KORBEMA
Sisepotti ei pestud parast eelmist toiduvalmistamist korra-

likult puhtaks. Sisepoti kdrbemisevastane pinnakate on
kahjustatud

Potti pandud toiduainete ildkogus on vdiksem, kui retseptis
soovitatud

Médrasite liiga pika toiduvalmistusaja

Praadimisel: unustasite sisepotti oli valada, ei pddranud
toiduaineid timber voi pddrasite liiga hilja

Hautamisel: sisepotis pole piisavalt niiskust

Keetmisel: sisepotis on liiga vahe vedelikku (pole jargitud
toiduainete koguseid)

Kiipsetamisel: unustasite sisepoti enne kiipsetamist rasvai-
nega maarida

TOIT MUUTUS VORMITUKS
Segasite toitu liiga tihti
Madrasite liiga pika toiduvalmistusaja

KUPSETIS ON NATSKE

Kasutasite sobimatuid koostisaineid, mis eritasid palju niis-
kust (mahlaseid kdogi- voi puuvilju, kiilmutatud marju, ha-
pukoort jms)

Automaatset soojashoidmist ei ole soovitatav liiga pikka
aega sees hoida. Kui teie mudelil on selle funktsiooni eel-
neva valjalilitamise vdimalus, kasutage seda

Piima kvaliteet ja omadused olenevad tootmiskohast ja
tingimustest. Soovitame kasutada korgel temperatuuril
pastdriseeritud vaherasvast (2,5%) piima. Vajaduse korral
Vvoib piima veega lahjendada

Kasutage usaldusvadrseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltootlemise
meetod ja kogused peavad vastama retsepti soovitustele.
Taisteralisi tangaineid, liha, kala ja mereande peab enne
keetmist alati pohjalikult pesema, kuni vesi on puhas

Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta, auruk-
lapi maha votta voi keeta avatud kaanega

Enne toiduvalmistamist veenduge, et sisepott oleks puhas
ja selle pinnakate poleks kahjustatud

Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte

Véhendage toiduvalmistusaega voi jargige selle mudeli jaoks
kohandatud retsepti juhiseid

Tavalisel praadimisel valage sisepotti ainult natuke oli: nii
et see kataks pohja ohukese kihina. Uhtlaseks kiipsetamiseks
tuleb toiduaineid regulaarselt segada voi need maaratud
ajal imber pddrata

Valage sisepotti rohkem vedelikku. Arge avage toiduvalmis-
tamise ajal ilma pohjuseta multikeetja kaant
Jargige tahkete ja vedelate koostisainete Giget vahekorda

Enne taigna pottipanemist médrige sisepoti seinu ja pohja
margariini voi voiga. Arge valage potti vedelat rasvainet!

Tavalisel praadimisel drge segage toiduaineid rohkem kui
iga 5-7 minuti jarel

Vahendage toiduvalmistusaega voi jargige selle mudeli jaoks
kohandatud retsepti juhiseid

Valige retseptis ette nahtud koostisained. Pitidke mitte ka-
sutada liiga mahlaseid/vedelaid koostisaineid voi vahenda-
ge nende koguseid miinimumini

Jatsite valmis kiipsetise multikeetjasse seisma

KUPSETIS EI KERKINUD
Munad ja suhkur ei olnud korralikult vahustatud
Taigen jdi liiga kauaks kiipsetuspulbriga seisma
Te ei soelunud jahu voi ei sotkunud taigent piisavalt

Kogused olid valesti madratud

Valitud retsept ei sobi selle multikeetjamudeliga kasutami-
seks

Piilidke kiipsetis kohe pdrast valmissaamist multikeetjast
valja votta. Vajaduse korral voite jatta kiipsetise Liihikeseks
ajaks multikeetjasse nii, et automaatne soojashoidmine on
sisse lilitatud

Kasutage usaldusvddrseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltodtlemise
meetod ja kogused peavad vastama retsepti soovitustele

Multikeetjate REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides “TYLLEHWE” ja “CYIT”
vedeliku puuduse korral tddle seadme lilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm
seiskub ja ldheb iile autosoojenduse reZiimi.

Mitmesuguste toiduainete soovitatav tootlemisaeg aurutamise korral

Toiduaine Kaal (g) / kogus (tk) Vee kogus, (ml) Valmistusaeg (min)
Sea-/veisefilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 20
Lambafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 20
Kanafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 15
Frikadellid/kotletid 180 (6 tk) / 450 (3 tk) 500 20/30
Kala (filee) 500 500 15
Mereandide segu (stigavkiilmutatud) 500 500 5
Kartul (4 osaks l6igatud) 500 500 15
Porgand (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 20
Peet (4 osaks loigatud) 500 500 30
Aedviljad (varskena kiilmutatud) 500 500 15
Kanamunad 3tk 500 5

Tuleb arvestada, et need on (ildised soovitused. Tegelik aeg voib konkreetse toiduaine kvalitee-
dist ning samuti teie maitse-eelistustest olenevalt soovituslikest vidrtustest erineda.

Voo

Soovitused temperatuurireZiimide kasutamise osas programmis ,MYJIGTUMOBAP”

Tootemperatuur, °C

Kasutussoovitused

35 Taigna kergitamine, dddika valmistamine



Todtemperatuur, °C Kasutussoovitused
40 Jogurtite valmistamine
45 Hapendamine
50 Kéaritamine
55 Pumati valmistamine
60 Rohelise tee, lastetoidu valmistamine
65 Liha keetmine vaakumpakendis
70 Punsi valmistamine
75 Pastoriseerimine, valge tee valmistamine
80 Hodgveini valmistamine
85 Kohupiima vdi pikka tootlemisaega noudvate toitude valmistamine
90 Punase tee valmistamine
95 Piimapéhiste putrude valmistamine
100 Besee voi moosi valmistamine
105 Siildi valmistamine
110 Steriliseerimine
115 Suhkrusiirupi valmistamine
120 Rulaadi valmistamine
125 Lihahautise valmistamine
130 Vormiroa valmistamine
135 Valmistoitude dilepraadimine neile
krobiseva kooriku lisamiseks
140 Suitsutamine
145 Aedvilja- ja kalavormiroogade valmistamine fooliumis
150 Lihavormiroa valmistamine fooliumis
155 Parmitaignatoodete praadimine
160 Linnuliha praadimine

Vt iihtlasi juuresolevat retseptiraamatut.

IV. PUHASTAMINE JAHOOLDUS

Seadme puhastamise eelselt veenduge, et see on elektrivorgust valja lilitatud ning tdielikult
jahtunud. Enne esimest kasutamist voi korvaliste lohnade eemaldamiseks soovitame peale
toidu valmistamist madrida anum ja seadme sisekaas 9%-lise dddikalahusega ja 15 minuti
jooksul keeta pool sidrunit programmis ,[TAP — PbIbA”.

Seadme puhastamiseks kasutage pehmet kangast ja ndudepesuvahendeid. Soovitame puhas-
tada seadet kohe peale selle kasutamist.

Puhastamisel on keelatud kasutada abrasiivvahendeid, abrasiivkattega vamme ja keemiliselt
agressiivseid aineid. Keelatud on sukeldada seadme korpust vette véi asetada seda jooksva vee
alla.

Seadme korpust puhastatakse vastavalt vajadusele. Anumat soovitatakse puhastada peale igat
kasutuskorda, seda vaib pesta ndudepesumasinas. Peale puhastamist kuivatage valispind kuivaks.
Seadme iga kasutuskorra jargselt soovitatakse puhastada ka sisemine alumiiniumkaas ja
auruklapp, samuti kdrvaldada kondensaat.

Uhendage lahti sisekaas, vajutades keskelt kaks plastmassist fiksaatorit peamise kaane alumisel
pool ja ilma joupingutuseta tommata sisekaas enda poole ja alla. Puhastage molema kaane pind
ja kuivatage. Seejarel paigutage sisekaas peamise kaane soontesse ja fikseerige see tugeva
joupingutusega, vajutades fiksaatoritele kldpsatuse tekkimiseni. lahtilihendamiseni.

Auruklapp votke ettevaatlikult maha, tommates seda vdiksema joupingutusega kaanest enda
poole ja llesse. Vajutage haagile paripdeva ja avage klapi kaas. Peske detailid, kuivatage,
pange kokku ja paigutage auruklapp seadme kaanele eendiga selle tagasivotmiseks.
Valmistamise kaigus tekkiv kondensaat koguneb spetsiaalsesse,anuma timber asuva seadme
korpusel olevasse donsusesse ning seda on kerge eemaldada kddgipaberi abil.

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt koik seadme osad.
Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest paikese-
valgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks sead-
mele kahjustusi pohjustada ja/voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

V. LISATARVIKUD

Multikeetjale REDMOND RMC-M70 lisatarvikuid tellida ja REDMONDI uute toodete kohta
infot saate veebilehelt www.redmond.company voi ametlike edasimiiiijate kauplustest.

VI. ENNE HOOLDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

Toohaire Véimalikud pahjused Korvaldamise meetod
Liilitage seade vooluvorgust vélja ja laske
sellel maha jahtuda. Sulgege kaas tihedalt ning

liilitage seade uuesti vooluvorku

Ekraanile ilmus veakood: | Siisteemne viga. Voimalik, et juhtpaneel voi
E1-E4 kiitteelement on rikkis

Veenduge, et dravoetav toitejuhe oleks lihen-
datud seadme vastavasse pessa ning voolu-
vorku

Toitejuhe ei ole ihendatud seadmega ja (voi)
pistikupesasse
Seade ei ldhe kdima

Rikkis pistikupesa Uhendage seade korras pistikupessa

Kontrollige pinge olemasolu elektrivorgus.
Juhul kui voolu ei ole, péorduge oma maja
hooldava ettevdtte poole

Elektrivorgus ei ole voolu



Toohaire

Toit valmib liiga kaua

Voimalikud pohjused

Katkestused elektritoites (voolupinge on
ebastabiilne voi normaalsest vaiksem)

Sisepoti ja kiitteelemendi vahele on sattunud
korvaline keha voi osake (priigi, tangaine,
toiduosakesed)

Sisepott ei ole paigaldatud multikeetja kor-
pusesse otse

Kiitteketas on tugevalt madrdunud

Korvaldamise meetod

Kontrollige stabiilse voolupinge olemasolu
elektrivorgus. Kui vool on ebastabiilne voi
normaalsest vdiksem, poorduge oma maja
hooldava ettevdtte poole

Liilitage seade vooluvorgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Eemaldage korvalised
kehad voi osakesed

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks
viltu

Lilitage seade vooluvorgust valja ja laske

sellel maha jahtuda. Puhastage kiitteketas

Sisepott ei ole paigalda-
tud seadme korpusesse
otse

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks
viltu

Kontrollige, ega seadme kaane ja korpuse
vahele ei ole sattunud korvalisi kehi (priigi,
tangaineid, toiduosakesi), ning kui on, siis ee-
maldage need. Sulgege multikeetja kaas alati
nii, et kostuks klopsatus

Kaas ei ole tihedalt sule-
tud voi on kaane alla
sattunud korvaline keha

Multikeetja sisepo-
ti ja sisekaane va-
heline hermeetili-
sus on rikutud

Toiduvalmistamise ajal
tuleb seadme kaane alt
auru valja

Sisekaane tihendikumm
on tugevalt mdardunud,
deformeerunud voi vi-
gastatud

Kontrollige seadme sisekaane tihendi seisu-
korda. Voimalik, et see vajab valjavahetamist

0 Kui probleemi ei dnnestu lahendada, poorduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ei Keskkonnasabralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kiitle-

mine)

Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb korvaldada kohalike jaatmekaitluseeskirjade
B 31gi. Hoidke keskkonda: arge visake selliseid seadmeid olmejadtmete hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb
kdidelda eraldi.Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogu-
mispunktidesse. Sellega aitate kaasa vddrtuslike toorainete Gimbertddtlemisele ja valdite
saasteainete sattumist keskkonda.
Kdesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete kditlemist.
See direktiiv madratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jddtmete korvaldamise ja taaskasu-
tamise pohinduded, mis kehtivad kogu Euroopa Liidus.
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@ YBATA! i yac po6omu npunady iio2o Kopnyc, yauwa i Memanesi TOMY pa3l, KO IX 6710 NPOIHCTPYKTOBAHO CTOCOBHO 6§3”9”H0[0 BUKODH-
Oemayi Hazpigaomeca! bydsme obepexHi! Bukopucmosytime Ky- CTaHHs npunagy i BOHM YCBIZOMAKIOTL HeBe3nexy, NoB3aHy 3 10r0 BUKO-
XOHHI pyKasuui. LLlo6 yHUKHymu oniky 2aps4oto napoko, He Haxu-  PUCTaHHAM. [liTh He MaioTb rpatvt 3 npunagoM. Tpumaiite npunag i ioro
290mecs Had NPUCMPOEM Ni0 Yac 8ioKpUMMS KPULIKU. MEpEXeBIii LWHYP Y MiCLLl, HeROCTyNHOMY A7 AiTevt 40 8 pokiB. QuniLienHs



# 06CnyroBYBaHHA NPUCTPOI0 HE MOXYTb 3MiMCHIOBATUCH AiTbMY O€3 Har-
N9By BOPOCTNX.

o [1aKyBanbHuit Matepian (nigka, NHONAACT TOLLO) MOXE OyTH Hebe3neuHuM
1ng Aieit. Hebe3neka 3aaywenns! 3bepiraifre Horo B HEROCTYHOMY A
RiTel Micu.

o 3300pOHEH0 CaMOCTiiiHWii PEMOHT MpuAagy abo BHECEHHS 3MiH A0 iOro
KOHCTPYKLi. Yci poboTy 3 00CAYroBYBaHHS Ta PEMOHTY MaloTb 34iACHIOBa-
TUCA aBTOPU30BAHMM CEPBIC-LieHTPOM. HekBaniQikoBaHo BUKOHaHa pobo-
Ta MOXe NPU3BECTY A0 NONOMKM NPUALY, TPABM | YLUKOLKEHHS MaliHa.

YBATA! 3a6opoHero gukopucmarHs npusady 3a 6ydb-kux He-
cnpasHocmeu.

TeXHiuHi XxapaKTepucTuKku

Mopenb RMC-M70
MotyxHictb 860-1000 Br
Hanpyra 220-240 B, 50/60 I
3axuCT Bif, ypaXKeHHS! eNeKTPUYHUM CTPYMOM knac |
06¢em vawi 5n
TMoKpuTTS Yawi AHTUNpUrapHe KepaMmiyHe
[aposuit knanaH 3HIMHMIA

PK-pucnneit
3D-HarpiBaHHs
[abaputHi po3mipu
Bara HetTo

MOHOXPOMHii

€

250 x 300 x 400 Mm

5,7 Kr

Mporpamu

1

9.

10.
11
12.
13.
14.
15.
16.

AP — OBOLLI (TIAPA — 0BOYI)
AP — PbIBA (TTAPA — PVBA)

AP — MACO (TTAPA — M'CO)

SKAPKA — OBOLLIM (CMAXEHHS — 0BOYI)

SKAPKA — PbIBA (CMAXEHHS — PUBA)

KAPKA — MACO (CMAKEHHS — M'CO)

TYLIEHVE — OBOLLY (TYLUKYBAHHS — 0BOUI)

TYLIEHVE — PbIBA (TYLUKYBAHHS — PUBA)

TYIIEHVE — MSCO (TYLLKYBAHHS — M'SICO)

BAPKA — PUC/KPYIA (BAPIHHS — PUC/KPYIA)

BAPKA — M1/10B (BAPIHHS —M110B)

BAPKA — MOMIOUHAS KALLIA (BAPIHHS — MOJIOYHA KALLIA)
MACTA (MAKAPOHM)

oyn (©m)

BbIMEYKA (BUMTIYKA)

MY/IETUTIOBAP (MYIBTUKYXAP)

DyHKuii

DyHKLis BiAKNALEHOrO CTapTY.
DyHKLis po3irpiBaHHA CTpaB
Agtonigirpis
[NonepenHe BUMKHEHHS aBTOMigirpisy
3anaMaTOBYBaHHS OCTaHHbOTO YaCy NPUrOTYBaHHS

10 24 ronuH, 2 TaitMepu

10 24 roguH

10 24 ropuH

€

€

Komnnekrauis

My/IbTMBapKa 3i BCTAHOB/IEHOI BCEPEAMHY YaLel

1w




KoHTeitHep Ans npuroTyBaHHs Ha napi 1wr.

baHouku ang iiorypris 6w
LUmnui ans vawi 1w
MipHa cknsiHka 1w
Yepnak 1wr.
Mnocka noxka 1w
YTpuMyBay 41 Yepnaka/noxku 1w
Kabenb enekTpoxumeneHHs 1w
Khura peuenris 1w
Moci6Huk 3 excnnyartaii 1w
CepaicHa KHWXKa 1w

BupobHuk Mae npaso Ha eHeceHHs 3MiH 00 u3aliHy, KoMNaeKmauii, a Makox y mexiyHi xa-
pakmepucmuku 8upoby nio 4ac 800ckoHaneHHs ceoei npodykuii bes dodam Kogo2o nosidom-
JIEHHS NPO Ui 3MiHU. Y mexHiyHUX xapakmepucmukax donyckaemecs noxubka +10%.

Mpuctpiit mopeni (cxema AL, ctop. 3)

Kpuiwka 3i 3HiMHMM napoBum knanaHom 7. KoHTeliHep Ans NpUroTyBaHHs Ha napi

BHYTPiLWHS antoMiHieBa KpULIKaA 8. Yepnak

3HiMHa Yawa 9. BaHouku ans iorypris
MaHenb ynpasnitHg 3 PK-aucnneem 10. Kabenb enektpoxxuBneHHs
[nocka noxka 11. Wunui ans BuAaneHHs vauwi
MipHa cknsiHka 12. YtpumyBay yepnaxa/noxku

Tpu3HaueHHs KHONOK (Cxema A2, cTop. 4)

1.

«Bpems npurotoBeHus» («4ac NpUroTyBaHHA») — HANALITYBAHHS 3HaYeHb FOAMH | XBUMUH
Mifl 4ac HanalTyBaHHA NOTOYHOTO Yacy; Mifl Yac HaNaWTyBaHHs TaiiMepiB BiAknafeHoro
CTapTy; Ml 4aC HanaLTyBaHHS Yacy NPUroTYBaHHS B NPOrpaMi.

«YcTaHoBKa BpeMeHuy («HanawwTyBaHHs Yacy») — BUDIP «TOANHN»/CXBUAMHUY B pEXMMaX
HanawTyBaHHs MOTOYHOrO Yacy, BiAKNAAEHOrO CTapTy abo Yacy NpUroTyBaHH.
«OTNOXEHHbIA CTapT» («BigknafeHwii cTapT») — BXif B PEXMM HaNaWTyBaHHS MOTOYHOTO
yacy; Bubip 0ZHOTO 3 AiBOX TalMepiB BiAKNAAEHOTO CTapTY.

«Moporpes/OtmeHay («MipirpiBaHHs/CkacyBaHHs») — BIAKIOYEHHS QYHKUIT NiaTPUMKM
TeMnepaTypu rotoBMX CTPaB; BK/IOYEHHS | BIAK/IOYEHHS PEXMMY pO3irpiBaHHs; BiAMiHa
YCiX Nporpam i HanawwTyBaHb, OKPIM HaNaLITYBaHb MOTOYHOTO Yacy.

«MeHto» — BU6ip NpOrpamMu NPUroTyBaHHSI.

«Bapka» («BapiHHs») — Bubip nignporpamu B nporpami «BAPKA».

«Bup npopykTa» («Bua npopykTy») — Bu6ip BuAy NpoaykTy B nporpamax «MAP», «XKAPKA»,
«TYLUEHWE®.

«t°C/AsTonopnorpes Bkn/Bbikn» — («t°C/AsTonigirpisants Bkn/Bukn») — 3Mita Temnepa-
Typu NpuroTyBaHHs Ha nporpami «MY/IbTUMOBAPy; BifkioueHHs aBTONIAirpiBaHHS.

9. «Crapt» — 3anyck NporpamMy NpUroTyBaHHS, WBKMAKe BKoYeHHS pexmumy «BAPKA — PUC/
KPYMA».

bynoBa aucnneto (cxema |A3), ctop. 4)

IHaMKaTop 06paHoi NporpaMu NpUroTyBaHHS

IHOMKATOp NOTOYHOTO Yacy

[HAMKATOp Yacy NpUroTyBaHHs

IHonkaTop Taimepis 1 i 2 BigknageHoro crapty

IHaMKaTop BUAY NpoAyKTY Ha nporpamax «MAP», KAPKAy, « TYLLEHWE»
IHoukaTop nignporpam B nporpami «BAPKA»

IHAMKaTop TemnepaTypy NpuroTyBaHs Ha nporpami «<MYJIbTUMOBAP

. NEPEL NMOYATKOM EKCINYATALLI

AkypaTHo po3nakyiiTe Bupi6 i BUTAHITb 100 3 KOpobKw, BUAANITH YCi NakyBanbHi Matepiany i
peKNaMHi Hakneiiku 3a BUHATKOM HaKNeiku 3 CepiiHuM HOMEpPOM.

NV AN

A 006083K080 30epeximb Ha Micyi 3aCMePeXHi HaKAeUKU, HaKAEUKU-NOKMKYUKU (30 HasBHOCMI)
i ma6nuuky 3 cepiliHum Homepom 8upoby Ha Liozo kopnyci!
[Micns mpaxcnopmysarks abo 36epieaHs 3a HU3bKUX meMnepamyp HeobxioHo sumpumamu
npunad 3a KIMHAMHoi MemMnepamypu He MeHwe Hix 2 200UHU Nepeod YBIMKHEHHAM.

MpoTpiTb KOpNYC NPUNay BONOIOK TKaHMHO. [poMMIATE yally TENN0K MUNbHOK BOAO. Pe-
TeNbHO NPOCYLWiTh. [MiA Yac NepLIoro BUKOPUCTaHHS MOX/NBA NOSIBA CTOPOHHBLOIO 3anaxy, Wo
He € HaCNiAKoM HecnpaBHOCTi npunagy. B LboMy BMNaaKy 3pobiTb OuMLLEHHS Npunagy.

A YBATA! Midnimamu npunad 3a py4ky 019 nepeHeceHHs 3 HanosHeHoto yaweto 3SABOPOHEHO.

He emukaiime npunad 6e3 ecmaHosneHoi 8cepeduHy 4awi abo 3 NOPOXHLOK Yauwer — y pasi
8UNAOK0B020 3aNYCKy NPO2PAMU NPU2OMYBAKHS Ue npu3sede 00 KPUMUYHO20 NepeepisaHHs
npunady abo 0o NOWKOOKeEHHS aHMUNPUAPHO20 NOKPUMMS.

[1. EKCIINYATALLIA MYJIbTUBAPKU

lMepen nepimM BKNKOYEHHAM

BcraHoBiTb npunag Ha TBepAy PiBHY rOPU30HTANbHY MOBEPXHIO TaK, W06 rapsiya napa, Lo Bu-
X0[MTb 3 NAPOBOr0 KnanaHa, He NOTPANAsNA Ha Wnanepy, 4eKOPaTUBHI NOKPUTTS, ENeKTPOHHI
NPUNAAM Ta iHWi npeaMeTy abo MaTepianu, SIKi MOXYTb NOCTPAKAATH Bif NiABULLEHOT BONOTOC-
Ti | TeMnepatypu.

lepes npuroTyBaHHAM nepekoHaiTecs B TOMY, O 30BHILUHI i BUAUMI BHYTPILLHI YaCTUHM
MYNLTMBAPKM HE MaloTb YIIKO/KEHb, CKONIB 1 iHWMX AedekTiB. Mix yawero i HarpiBanbHUM
€1eMeHTOM He MOBUHHO BYTH CTOPOHHIX NpeaMeTiB.



HanawrtyBaHHs roguHHMKa

1. Migkntoyitb npunap Ao enekTpomMepesi. HaTUCHITb i yTpuMyiTe BNPOLOBX TPHOX CEKYHA
KHOMKy «OTNOXeHHbIN CTapT», Ha aucnnei noyHe 611UMaTy iHAMKATOP XBUMMH NOTOYHOTO Yacy.

2. HaTuCHeHHAM KHOMKM «Bpems mpurotoBaeHus» KPOK 33 KPOKOM 3MiHIONTE 3HAYeHHS
XBUAMH. SIKLLO YTPUMYBATH KHOMKY Biflblue TPbOX CEKYHA, MOYHETHCA MPUCKOPEHa 3MiHa
3HayeHHs. Micna 3aKiHYeHHS BCTAHOBNEHHS XBUAMH HATUCHITb KHOMKY «YCTaHOBKA BpeMe-
HU», Ha Aucnnei noyHe 6AMMATH iHAMKATOP FOAMH NOTOYHOIO Yacy.

3. HatucHeHHsIM KHOMKY «Bpems npuroToBneHus» KPoK 3a KPOKOM 3MiHI0ITe 3HAUEHHS FOLMH.
SIKLLO YTPMMYBATH KHOMKY Binblue TPbOX CeKYHA, TOYHETLCS MPUCKOPEHA 3MiHa 3HaYEeHHSI.

4. MMicns 3aKiHYEeHHA HanawTyBaHHS Yacy HAaTUCHITL kHomky «[loporpes/OTmena» abo 3ave-
kaifTe fieKinbka CeKyHA, MOKM iHAMKATOp Yacy He nepectaHe 6aumaty.

HanawryBaHHs yacy npurotyaHHs

Y mynotvapui REDMOND RMC-M70 nepenbayeHa MOXAMBICTb PY4HOI 3MiHW Yacy npuroty-
BaHHS, BCTAHOB/IEHOTO 33 3aMOBYYBAHHAM AN KOXHOI nporpamu. Kpok 3MiHu i MoXnuBHiA
[LianasoH yacy, o 334a€TbCs, 3aNEXNTb Bif, 06paHOi NporpamMu NpUroTyBaHHS.

1. HatucHiTb KHOMKY «YCTaHOBKa BpeMeHM», NouHe 611MaTH iHAMKATOP XBUANH. HaTUCHEHHAM
KHOMKW «Bpems MpuUrotoBaeHns» KPOK 33 KPOKOM 3MIHIOMTE 3HaYeHHs XBUAMH. SKLO
YTPUMYBATH KHOMKY Bifble TPbOX CEKYH/, TOYHETbCS MPUCKOPEHA 3MiHA 3HAYEHHS.

2. HaTucHiTb KHOMKY «YCTaHOBKa BpeMeHW», NouHe 6AnUMaTy iHAMKATOp roAMHHMKa. Hatue-
HEHHSIM KHOMKW «Bpems NpuroToBneHus» KpoK 33 KPOKOM 3MiHIONTE 3HAYEHHS FOAMH.
fAKIL0 yTpMMYBATU KHOMKY iblie TPbOX CEKYHA, MOYHETHCA MPUCKOPEHA 3MiHa 3HAUYEHHS.

3. 3a HeobXifHOCTi BCTAHOBMTM YaC MPUTOTYBaHHS MEHLUE OAHIEI TOAMHM B PEXUMI HanawiTy-
BaHHS TOAMHHMKA NOCNIJ0BHO HAaTUCKalTe KHOMKY «Bpems npuroToBneHus» 40 3HUKHeH-
H1 3 MCnnest iHaMKaTopa roiMHHMKA. HaTUCHITb KHOMKY «YCTaHOBKa BpeMeHHy, iHAnKaTop
XBUAMH NoYHe 6auMaTy. [OCNifOBHAM HAaTUCHEHHSM KHONMKK «Bpems npurotoBaeHus»
BCTaHOBITb NOTPiOHE 3HAYEHHS XBUIUH.

4. [Inq BiAMiHM 3po6aeHMX HanalwTyBaHb HATUCHITL KHOMKY «oporpes/OTMeHax. [pu Heob-
XiHOCTi BBEAITb BCIO MPOTpaMy NPUroTyBaHH: 3aHOBO.

[1id 4ac 3miHu a8moMamuyHoi npo2pamu 8py4Hy npunad eidpasy 8CMAHOBAIE MiHIMANbHU
4ac npuoMyBaHHs.

MyneTvapka REDMOND RMC-M70 Mae eHeproHe3anexHy namato. [pu TMMyacoBomy Biakto-
YeHHi enekTpoXmMBAeHHS 10 10 XBMIMH BCi 3aAaHi HanalTyBaHHS, BKNKOYAYM HaNalITyBaHHS
BifIKNAZEHOro CTapTy, 30epiraioTbcs.

®yHKuma «OTnoxeHHbli crapT» (PyHKuia «BigknapeHuii crapt»)

[lo3BonsiE 33AaTM TOUYHMI Yac, A0 SKOTO Ma€ ByTV BUKOHaHa aBTOMaTMYHa NporpaMa npuroty-
BaHHS. BigknacTv npoLec npurotyBaHHs MoXHa B fiana3oHi Big 10 xBunuH 8o 24 roauH 3
KPOKOM HanawTysaHHs no 10 xsunuH. Mpunag 06nafHaHWA ABOMA HE3aNeXHUMU TaliMepamy,
L0 Z103BONSIOT 3aMAMATATH Yac, 3a AKUI HaluaCTilLe roTyETbCS KA.

o

[ing HanawTyBaHHA TaiiMepa:

1. HatucHeHHsM KHOMkM «MeHto» BUOEpITb aBTOMATUYHY Mporpamy.

2. HaTuCHeHHsM KHOMKK «OTNOXeHHbIA cTapT» BubepiT «TAVIMEP 1» abo «TAUMEP 2».

3. HaTuCHEHHAM KHOMKM «YCTaHOBKA BPEMEHMY BKJIHOYITb PEXIM HaNaLITYBaHHS FOAMHHUKA
Ha TaiMepi, IHAMKATOP FOAMHHUKA NOYHE BauMaTy.

4. 3a 0NOMOro KHOMKKM «Bpemsi NpUroToBaeHUs» BCTAHOBITb HEOBXIAHE 3HAYEHHS TofMH
(KpoK HanawTyBaHHs — 1 roguHa).

5. TOBTOPHWM HAaTUCHEHHSIM KHOMKM «YCTAHOBKA BpEMEHU» BK/KOYITb PEXUM HanalTyBaHHs
XBWAMH Ha TaitMepi, IHAMKATOP XBUAMH NOYHE 6aumaTy.

6. 3a0MOMOrot KHOMKY «Bpemst npuroToBeHns» BCTaHOBITb HEODXiAHE 3HAYEHHS XBUANH
(KpoK HanawTyBaHHs — 10 xBuAKH).

7. MNicna 3aKiHYeHHs HanawWTyBaHHS Yacy HaTUCHITb «CTapTy. IHauKaTopy KHonok «Crapr,
«Mopaepxatue Tenna / OTMeHa» i «OTnOXeHHbIA CTapT» 3acBiTATbCA. Ha aucnnei byne
BiZ06paXEHO YaC FOTOBHOCTI CTPaBy.

[pu HanawmysarKi vacy y gyHkuii «Bioknadenul cmapm» HeobXiOHO 8paxosysamu, wo ionik
yacy 8 0esKux npoepamax NOYUHaemsCs Minbku nicas suxody npunady Ha 3adaHy pobody
memnepamypy.

@ He pekomeHdyembcs BUKOPUCMOBYBAMU GyHKUIK0 8iOCMPOYKU cmapmy, SKWO peyenm Micmumes
& weudkoncysKi npodykmu (ALius, caixe MOMOKo, MACO, CUp MOU0).

(DyHKUif NiATPUMKM TEMNEPATYpH FOTOBMX CTPaB (aBTOMIAIrpiB)

ABTONIgirpiB BKKUYAETLCS ABTOMATUYHO PA3OM i3 3anyckoM 06paHoi NporpamMm NpuroTyBaHHs
i nicng ii 3aKiHYEHHs MOXe MiATpMMYBaTW TeMnepaTypy rotoBoi CTpasu Ha pisHi 70-75°C
BNpOZOBX 24 rofuH. Mpy BKNKOYEHHI aBToNiAirpiBy iHaMkaTop kHonku «lofaepxaxue Tenna /
OTMeHa» CBITUTBCS, @ NICAA 3aKiHYEHHS NPOrpaMmM NPUTOTYBaHHS Ha Aucnnei BigobpaKaETbCa
BiZLNiK Yacy poboTH B LibOMY PeXxXuMi.

Y pasi npuzomysanHs cmpas npu memnepamypi do 80°C 8KkmoyHo, PyHKuis asmonidiepisy
6yde 30 3aM0BYYBAHHAM BIOK/IOYEHA.

MNonepeaHe Bipkn04eHHs aBToNIAIrpiBY

[lns 3aB4acHOro BiakMOYeHHs aBTONIAirpiBy NiCAsS CTapTy NPOrPaMM HATUCHITb | YTPUMYIATE KHOMKY
«t°C/AsTonogorpes Bkn/Bbiki, noku iHukaTop kHonku «Moporpes/OtMeHan He 3racke. LLo6
3HOBY BK/TOYMTY aBTONIAIrPiB, HATUCHITD | yTpUMYiATe KHOMKY «t°C/ABTONogorpes Bkn/Bbikny we
pas, iHavmkatop KHonku «Mogorpes/OTMeHa» Gyae ropitu. Y Takwii xe cnocib aBTonigirpiBaHs
MOXHa BIZKNHOYMTY 333aNerifib NPU BUKOPUCTaHHI QYHKLT «OTNOXEHHDIA CTapT».

DyHKuia posirpiBaHHA cTpaB

Mynbtusapky REDMOND RMC-M70 MoxHa BUKOPUCTOBYBATH ALN1S1 pO3irpiBaHHS XONOLHMX CTPaB.
lepeknapiTb roToBy CTPaBy A0 Yalli, BCTAHOBITH ii B KOPMYC NpUAAZY, 3aKPHiTe KPULLKY i Ha-
TUCHITb kHonky «[logorpes/OtmeHay. Crpay 6yae posirpito fo 70-75°Ci MoXHa niaTpUMYyBa-



W ii B rapavoMy CTaHi BNPOAOBX 24 rofvH. [oBTOPHE HaTMCHeHHS KHonky «[oporpes/OTMeHa»
BIZAK/KOYNTD PO3irpiBaHHs.

%

3a805Ku QyHKUIAM aBMOMAMUYHO20 Nidi2pieaHHA Ma po3izpiBarHs MyNbmusapka Moxe 36epiza-
mu npodykm 2apa4um 00 24 200uH, npome MU He PeKOMeHOYEMO 3aULWAMU CMpasy 2apA4Ok
6inbuul Hix Ha 08a-mpu 200UHU, OCKINBKU IHKOAU Ue Mo3e npu3secmu 0o 3MiHU if cakosux skocmed.

3aranbHuii NOpAAOK Ail Nif 4aC BAKOPUCTAHHS aBTOMATUYHMX NPOrpaM

10.

BAXJIMBO! Skwo su sukopucmosyeme npunad 05 KunaminHs 800u (Hanpuknad, npu 8apinHi
npodykmie), 3AbBOPOHAETHCS ecmaxosnosamu memnepamypy npueomysanHs suuje 100°C.
Lle mosxe npusecmu 0o nepezpigy i nonomku npunady. 3 miei w npuyuru 3JABOPOHAETHCA
8uKopucmosysamu 015 KunaminHs 8odu npoepamu «KAPKA», «BbIMEYKA».

Nigrotyiite (BiMipsitTe) HeobXigHi iHrpesieHTy.

Po3MicTiTh iHrpeAiEHTM B YaLLli MynbTUBAPKM BiSNOBIAHO 3 NPOTPaMOL0 NPUrOTYBaHHS | BCTaB-
Te i B kopnyc npunagy. CTexTe 3a TUM, WO YCi iHrpeaieHTH, BKIKOYAKOUM PiluHY, 3HaX0au-
INCA HKYE MaKCUMANbHOI BIAMITKM HA BHYTPILUHIA NOBEPXHi yaLui. epekoHaiTecs, Lo yalua
BCTaHOB/EHa 63 NepeKoCiB i LLiNbHO MPUASTAE A0 HArPiBA/bHOTO eNleMEHTY.

3aKpuiiTe KPULLKY MyNbTMBAPKM 40 NOABYM 3BYKY KNauaHHs. Miaknouite npunag fo enek-
TpOMepexi.

HaTuckatoum KHonky «MeHto» BubepiTb HeODXiAHY NporpaMy NpUroTyBaHHs (Ha Aucnaei
3aropuTbCs iHAMKATOP BiANOBIAHOI NpOrpamm).

flkwo B nporpami nepeadayeHmit Bubip BuaY npoAyKTy, BUOepiTh BiANOBIAHY NiAnporpamy
HaTUCHeHHAM kHonky «Bua npopykTay (ans nporpam «TYLLEHWE, «[TAP», XKAPKA») abo
«BAPKA» (nnst nporpamm «BAPKA»). [lns KoXHOI nifnporpaMu BCTaHOBAEHO BRacHe 3Ha-
YeHHS Yacy NpUroTyBaHHS 3a 3aMOBYYBAHHSAM, IKe Bif0DPaXAETbCs Ha aucnnei npunagy.
By MoxeTe 3MiHUTU BCTaHOB/IEHE 33 3aMOBUYYBAHHAM 3HauYEeHHS yacy.

Mpu HeobXiAHOCTI BCTAHOBITb Yac BifkNafeHoro crapty (aus. «DyHKLif «BigknaneHuit
crapm»). OyHKUif «BigknaseHuii cTapt» HeAOCTyMHa Mif, Yac BUKOPUCTAHHS Nporpam
KAPKA» n «[TACTA».

[lng 3anycky nporpamMu NPUroTyBaHH: HATUCHITb KHOMKY «CTapT». 3aropsaTbcs iHAUKaTOpU
kHonok «Crapt» i «[ogorpes/OTMeHay. [I0YHETLCS BUKOHAHHS BCTAHOBNEHOT Nporpami i
3BOPOTHMIA BiZLNiK Yacy NPUroTyBaHHS.

Mpo 3aBepLueHHs NporpamMu NpUroTyBaHHs Bac cnoBicTUTb 3ByKOBHIA curHan. [Jani npunag,
nepeline B pexuM aBToNiAirpiBy (ropuTb iHAMKaTOP KHOMKK «[ogorpe/OTMeHa).

LLlo6 BinmiHMTK BBEAEHY NpOrpaMy, nepepBaTi MPOLIEC NPUroTyBaHHs abo asTomigirpisy,
HaTUCHITb kHonKy «[Toforpes/OTMeHay.

Y npoepami «[TAP» 380pomHull 8idNik NOYUHAEMbCS NICAS 3aKUNAHHS 800U | 00CA2HEHHS 00-
CMamHeoi 2ycmuru napu g yawi; y npozpamax «MYJIbTUTIOBAPy, «XKAPKA» — nicns uxody
npunady 8 po6oyuli pexum, y npoepami «[TACTA» — nicag 3aKUNaHKS 800U 8 Yawi, 3aknadeHHs
npodyKmig i NOBMOPHO20 HAMUCHEHHS KHONKU «Cmapms.

[punad 3anamMamosye 0CMAHHE 3MiHeHe 8aMU 4ac NPU20MYBaHHS 8 NPopami i 8id0bpaxae
li020 Ha ducnnei. [ins nosepHeHHs 00 3a800CbKUX yYCmMAaHOBOK neped 8UGOPOM Npopamu Ha-
mucHime | ympumylime KHONKy «Ycmaxoska yacy» 00 38yko8020 cuexany (npubnusHo 3 cex).

YBATA! Slkwo 8u 20myeme Ha BUCOKUX MeMNepamypax 3 8UKOPUCMAHHAM 8eUKOI Kinbkocmi
DOCAUHHO20 MACAA, 308X OU 3anuwaiime KpULIKY npunady 8iokpumoro.

3BefeHa Tabauua Nporpam NPUroTyBaHHA (3aBOACHKI YCTAHOBKM)

<
2 F gl
] =] (o )
- 85  Muanasonvacy S i¢ £
Mporpama P:::::euuaun L E’ S npurotysanss /Kpok & s3 2
PUCTaHHIO 23 g E 5
£8 YCTaHOBKM g = E g
c R 2 = =
Ed = 32
0BOIY Eij:;ﬂ NPHUrOTYBaHHSA Ha napi 080~ 010
o 0:05 - 1:00
MAP MACO ﬂga:pmorysawz HanapiMca, | .40 1 xennHa / 24 v v
PblBA [ina npurotysaHa Ha napi puby | 0:15
0BOLLUN s CMaeHHs 0BOYiB 0:10
. . 0:05 - 1:00/
JKAPKA MACo [Lns CMaXkeHHs Mca 0:40 1 xewmsa v v
PblBA [insi cMaeHHs pubu 0:15
lpu3HayeHa ang NpUroTyBaHHs
CTPaB 3a 3aaHUMHU KOPHUCTYBa-
YeM napameTpaMu TeMnepaTypu 0:05 -1:00/
i yacy npurotysans. [lianason | (. 1 xBunuHa
MYTITUTIOBAP PYYHOTO erynioBaHHs Temnepa- 0:10 1:00 - 12:00/ 1 v v
TYPU(3MIHIOETbCA HATUCHEHHAM 5 XBUIMH
KkHonku «Temnepartypa»): 35-
160°C 3 kpokom 3MiHun 5°C
0BoLWn [ing TylwikyBaHHs 0BOYiB 0:20
PbIBA [ing TywKyBaHHs pubm 0:35
TYLWEHVE [ins TywikyBaHHA M#ica, a Takox 0:13)(;“1"2;20/ 24 v
LNSl PUTOTYBAHHA XONOALIB i | 4.
MACo iHWUX CTPaB, WO BUMarakTh 100
TpuBanoi Tennosoi 06pobku
[Lnsi npUroTyBaHHs MakapoHHHX
BMPODIB, NeNbMeHiB, XiHKani i T.| (. 0:02 -0:20/
MACTA ., BifABapIoBaHHS AELb i COCH- 0:08 1 xBunuHa v v
oK
[InSi NpUroTyBaHHS PUCY, FPEYKM | (. 0:05 -1:30/
PAC/KPYIA - § PO3CMNYACTUX Kall 3 Kpyn 0:25 1 xBunuHa % v
BAPKA nnos [Jing npuroTyBaHHs nnosy 1:00 0:§0X;Mi;?£/ 24
MONIOYHAS | [ing npuroTyBaHHs MONOYHUX 010 0:05-1:30/ n
KALIA Kaw - 1 xBunuHa



] = 2
£3 E ?‘E "
L y = 55 E
o 5 ManasoH 4a =
Mporpama Pekomenpauiino %; npurotyBaHHs / Kpok é =3 =
BUKOPUCTAHHIO = =4 E s
58 YCTaHOBKN s >
S& 2 gE <
£° & £8
[Insi npuroTyBaHHs pi3Hux nep- 10 _ 9+
an LWKX CTPaB, a Takox komnotie i 1:00 O%Oxswﬁ'v?r?/ 24 v
Hanois
[Ina NpUroTyBaHHA BUNIYKK | . 0:30 — 4:00/
BLINEKA (kexciB, bicksiTis, nuporis) 100 5 XBUMH 1 v

Skwo 8u sukopucmosyeme npoepamy «MY/IbTUIOBAP» dns kunamikHs 800u (Hanpuknad, npu
sapinHi npodykmis), ABOPOHSETHCS ecmarosntosamu meMnepamypy npu20myBaKHs suLle

100°C.

TlopatkoBi MOXAMBOCT
* BucroroBanhs TicTa
o [lpuroTyBaHHs iorypty
o [lpuroTyBaHHs QOHAIO
o [lpuroTyBaHHs y dpuTiopi

* Bwuniuka xni6a

* [lpurotyBaHHs AUTAYOTO XapuyBaHHS
o (Tepunisauis nocyny

o [lactepu3auis pigkux npopykTis

[11. MOPALW WWLOAO MPUTOTYBAHHA

Momunkm nig Yac NpUroTyBaHHs Ta CNOCO6M iXHBOTO YCYHEHHS
Y HaBefieHil Hukye TabnuLi 3ibpaHo TMNOBI MOMMAKM, WO AOMYCKAKOTLCS Nif, YaC NPUrOTYBaH-
HA1 i B MYNbTMBAPKAX, PO3MSHYTO MOXIMBI MPUYMHM Ta LAAXH BUPILLEHHS.

CTPABA OCTATOYHO HE NPUTOTYBANIACA

Mo3nuBi Nnpu4MHM

Bu 3abynu 3akpuTi Kpuiuky npunagy abo 3akpunu ii
HelllinbHo, TOMy TeMnepaTypa NpUroTyBaHHs Gyna Heso-
CTaTHbO BUCOKOI

Yalua Ta HarpiBanbHMit eNEMEHT MOTaHO KOHTAKTYIOT,
TOMY TeMMepaTypa npuroTysaxHs Gyna HeoCTaTHbO
BUCOKOK

Cnoco6y BUpilLeHHs

Mia yac NpuroTyBaHHs He BIAKPUBAIATE KPULIKY MyNbTUBAPKM
6e3 notpebu. 3akpusaiite KpuLLKy 40 KnauaHHs. MepekoHaii-
Tecs, WO HiYOro He 3aBaXae LLyiNbHOMY 3aKPUTTIO KpULLKM NpH-
najy i ywinbHI0BaNbHa ryMKa Ha BHYTPIlLHIi KpUWLi He aedop-
MOBaHa

Yawa mae byTu BCTaHoBNEHa B KOPNYC NpUAazy PiBHO, WiNbHO
TPUNSAraloyy HOM f10 HarpisanbHoro aucka. MepekoHaiecs, Wwo
B po60uiit kaMepi MynbTUBApKY HeMae CTOPOHHIX npeameTis. He
J0nycKaiiTe 3a6pyAHEHHS HarpiBaNbHOTO ANCKa

MonuBi npuunHm

Heepanuii nipGip iHrpenientis ctpasu. [lai inrpesieHTyn
HenpuaaTHi 15 NPUroTYBaHHA BUOPaHUM BaMy COCO6OM
abo BY HenpaBuMAIbHO BUGPAN NPOrPaMy NPUTOTyBaHHS.
IHrpepieHTH Hapi3aHo Ayxe KpYNHO, NOPYLIEHO 3aranbHi
nponopuii 3aknaaku NPoAYKTiB. Bu HenpaBunbHo BCTa-
HOBWM (He Po3paxyBaik) Yac NPUroTyBaHHs. BubpaHmit
BaMY BapiaHT peLienTa HenpiHATHWI ANA NPUTOTYBaHHs
B /iaHil MynbTUBapLi

Min yac npuroTyBaHHs Ha napi: B Yali Ayxe Mano BoAM,
106 3a6e3neunTy AOCTATHIO rYCTUHY Napy

By Hanunm B valwy ayxe 6arato
POCUHHOI onii

Mia yac cMaxeHHs

Hapnuwok Bonory B yawwi

Mip, yac BapiHHs: BUKMUNAHHA BYNbIAOHY Mifl Yac BapiHHS
NPOAYKTIB i3 NiABMILEHOK KUCNOTHICTIO

Y npovieci BUCTOIOBaHHS TicTO

NpUAMNAO A0 BHYTPILIHLOT

KPULLKX Ta NepeKkpuno Knanax
Mig, yac sunikanHa (Ti- | gunycky napu
CTO He Nponeknocs)

By noknanu B yawy 3aHaaTo

6araro TicTa

MPOAYKT NEPEBAPUBCA

By nomunuamce y Bubopi TNy npodykTy abo nig yac Bcra-
HOB/IEHHS! (PO3paxyHKy) 4acy MpuroTyBakHs. [lyxe Mani

PO3MipH iHrpenienTiB

Nicnsa NPUroTyBaHHA roToBa CTpasa AyXe AOBro CToANa Ha

asToniAirpisi
NiA YAC BAPIHHA NPOAYKT BUKUMAE

Mip yac BapiHHA MONOYHOI Kalui BUKMNAE MONOKO

IHrpenieHTv nepen BapikHAM He 06pobnsnuch abo 06pobns-

JMCA HEeNPaBUAbHO (NOraHO NPOMMTI TOWLO).

Cnoco6u BupilerHs

baxaHo BMKOpUCTOBYBATH NepeBipeHi (afanToBaki ans aaHoi
Mozeni npunagy) peuentu. BUkopuctosyiiTe peuientu, Skum Aic-
Ho posipsere. Min6ip iHrpenienTis, cnoci6 ixHboi Hapisku, npono-
puii 3aknazku, BUOIp NporpaMm Ta Yacy NPUroTyBaHHs MaioTb
BiANOBiAaTM BUGpPaHOMY peLienty

Hanuaitte B yalwy Bopy 0608'33k0BO B peKOMeH/I0BaHOMY pe-
LienToM 06'Mi. SIKLLO BU CyMHiBA€TeCs, nepesipTe piBeHb BOAK B
npoLieci NPUroTyBaHHS

i yac 38KMyaitHOrO CMAXKeHHs AOCUTb TOrO, OB 011ist NoKpuBana
JIHO YaLi ToHKuM wapoM. Mig yac cMaxeHHs y GpuTiopi AoTpU-
MyiATecs BKa3iBOK BiANOBiAHOTO peLenta

He 3aKkpuBaiiTe KpuLKy MynbTUBAPKK Mifl YaC CMAXeEHHS, SKLIO
Le He BKa3aHo B peenTi. CBix03aMOpPOXeHi NpoAyKTH nepes
CMaXKeHHAM 060B'A3K0BO PO3MOPO3bTE Ta 3AMiATE 3 HUX BOAY

[lesiki nposykT notpebytoTb cnevianbHoi 06pobku nepen BapiH-
HAIM: POMUBAHH, NacepyBaHHs Tow0. [loTpUMyiTecs pekoMeH-
Jlauii BubpaHoro Bamu peuenta

Knapitb y vawy meHwe Ticra

[lictaHbTe BUNiYKY 3 Yalui, nepesepHiTb i 3HOBY NOMICTiTb Y YaLLy,
nicns 4oro NPOAOBXKY/Te NPUroTyBaHHA. Haani nia yac BunikaH-
HA KNaAITh y Yally MeHLwe Ticta

3BepHiTbCA 10 NepeBipeHoro (aAanToBaHoro Ans AaHoi
mopeni npunagy) peuenta. lin6ip iHrpenierTis, cnocib ixHboi
Hapi3ku, nponopuii 3aknazkw, Bubip nporpamu Ta vacy npu-
TOTYBaHHS MaloTb BiANOBIAATH OT0 PeKOMEHAaLM

TpuBane BUKOPUCTaHHS (yHKLIT aBTONiAirpiBy HebaxaHe.
SKwo y Bawwiit Moaeni MynbTMBapKK nepeabayeHo nonepesHe
BMMKHEHHS! 1aHOi (YHKLLT, BU MOXeTe BMKOPUCTATH L0
MOX/MBICTb

SIKiCTb | BNACTVBOCTI MONIOKA MOXYTb 3aN1€XaTu Bif MicL i yMOB
11010 BUPOGHMLITBA. PeKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH TiflbKu
YNbTPanacTepu3oBaHe MOIOKO XMPHICTHO 40 2,5%. 3a Heobxia-
HOCTI MOJIOKO MOXHa TPOXM PO36aBUTH NUTHOIO BOZOK

3BEpHITbCS 40 NEPEBIPEHOTO (3AANTOBAHOMO ANA AaHOI MO-
feni npunapy) peuenta. Mia6ip iHrpenieHTis, cnoci6 ixHboi
nonepeaHLoi 06poBKK, NPONOPLLT 3aKNaAKKM MaIoTb BiANOBI-

He notpumaHo nponopuiit iHrpeniexTis abo
B8MOPaHO TN NPOAYKTY

HO | [iaT! #oro p .
LlinbHo3epHoBi Kpynu, M'aco, puby Ta MOPenpoayKTH 3aBXam
peTensHo NPOMMBAIATE 10 YKCTOT BOAK



[pozyKT yTBOPIOE NiHy

CTPABA MPUTOPAE

Yaluy 6yn10 noraHo OUMILEHO NS NONepeaHbOro NpHroTy-
BaHHS DKi. AHTUNPUrapHe NOKPUTTA YaLli NOLWKOMKEHO

3aranbHuit 06'€M 3aKnaaKv NPOAYKTY MeHLLE, HiX peKoMeH-
JYETbCS B peLienTi

By BCTaHOBMAW 3aHAATO BEMMKMIA YaC MPUroTyBaHHS
Miz yac cmaxeHHs: B4 3abynu HanuTK B Yaluy onito; He nepe-
MiluyBany abo ni3Ho nepesepTanit NPOAYKTH, LLO FOTYIOTbCS

M yac TywkyBaHHS: B Yallli HEAOCTATHLO BONOTH

Min yac BapiHKS: y vaLwi Ayxe Mano pianHM (He AOTPUMaHO
nNponopLIit HrpepienTiB)

Min 4ac BUNIKAHHA: BU HE 3MACTUAM BHYTPILLHIO NOBEPXHIO
Yalli MacnoM nepes NpUroTyBaHHAM

NPOAYKT BTPATUB ®OPMY HAPI3KU
Bv 3aHaaTo YacTo nepemiluyBan NpoAYKT y yaLi

Bv BCTAHOBMAM 3aHaATO BENMKMIA HaC NPUTOTYBAHHS

BUMIYKA BUALLTA BOJIOrOI0

Byno BMKOpMCTaHO HEBIANOBIAHI iHrpeaieHTH, WO AaoTb
HAZMWOK BONOTY (COKOBMTI 0BOYi ab0 (pYKTH, 3aMOPOXeHi
SrO/M, CMeTaHa TolLo)

By nepetpumani rotoBy BUMi4Ky B 3aKPUTIA MynbTUBapLI

BUMIYKA HE NIAHANACS
$iuA 3 LyKpoM noraHo 36uTi
TicTo 40BrO MPOCTOSO 3 PO3NyluyBayeM
Bu He npocisnn 60poLuHo abo noraHo BUMicAK TicTo

[lonywieHo NOMUAKY Nif Yac 3aknafaHHs iHrpesienTis

Bubpanuii BaMu peuient HeNpuitHATHUIA ANS BUNIKaHHS B
[IaHil Moieni MynbTUBapKu

PeKoMeHIYETbCs PETeNbHO MPOMMBATM MPOAYKT, 3HIMATH
KnanaH abo roTyBatit 3 BIAKPUTO KPULIKOKO

Tepiu Hix pO3noYaTH roTyBaTH, NePEKOHaNTeCs, Lo Yally Ao6pe
BUMUTO i QHTUMIUTApHE MOKPUTTA HE Ma€ NOWIKOAKEHb

3BepHITbCS 40 NepeBipeHoro (aAanToBaHoro AN AaHoi Mo-
Jleni npunagy) peuenta

CKopoTiTh YaC NPUroTyBaHHS abo AOTPUMYITECA BKa3iBOK
pelLienTa, aflanToBaHOro AN AaHoi Mojieni npunagy

i1 Yac 3BU4AIHOTO CMaXEHHS! HanWiATe B YaLly TPOXU POCIMH-
Hoi onii - TaK, 106 BOHA NOKPMBAsA AHO Yallli TOHKUM LIAPOM.
[lns piBHOMipHOrO 06CMaXyBaHHS NPOAYKTH B Yallli NOTPIGHO
nepioAM4HO NoMiLLyBaTi abo nepeBepTaTH Yepes NeBHuit vac

[lonaiiTe B yawy 6inble piauky. Mia Yac NpUroTyBaHHs He
BiIKpVBaliTe KpULIKY MynbTUBapky be3 notpebu

[loTpuMmyiiTe NpaBMIbHOTO CNIBBIAHOLIEHHS PiAMHY Ta TBEP-
ZNX iHrpepienTiB

Mepen 3aknagkoio TicTa 3MallyiTe AHO Ta CTIHKM yvawi
BEPLUKOBUM MaC/IoM abo pOCTMHHOIO OfliEto (He BapTO HanK-
BaTM ONito B yawy!)

Miz yac 3BuYaHOrO CMAXeHHs nepemiluyiiTe CTpaBy He Ya-
CTile, HiX Yepes KOXHi 5-7 XBUNUH

CkopoTiTb Yac NpuroTyBaHHA abo AOTPUMYiTECA BKa3iBOK
peLienTa, aflanToBaHoro AnA AaHoi Mogeni npunagy

Bubupaiite iHrpedieHTH BIANOBIAHO A0 peuenTa BUMiYKM.
Hamaraiirecss He BMGMpaTM AK iHFPEAIEHTU NPOAYKTH, O
MICTATb HaATo Barato ook, 360 BUKOPUCTOBYiATe iX, SKLLO
MO3Ha, B MiHIMabHiit KinbkocTi

Hamaraittecs BuiiMaTi BUNiuKy 3 MyNbTUBAPKY 0Apasy nicns
MPUroTyBaHHS. 33 HEOOXiAHOCTI MOXETE 3aNIWMTH NPOAYKT
Y MyNbTMBApLL Ha HETPUBANMIA YaC i3 YBIMKHEHUM aBTONIAi-
rpisoM

3BEPHITbCA 0 NepeBipeHoro (afanToBaHoro Ans AaHOI
Mozeni npunaay) peuenta. Min6ip iHrpeaienTis, cnoci6 ixHboi
nonepeaHboi 06pobku, NPoNOpLi 3aknaaky MatoTb BIANOBI-
[JaTi 1400 peKoMeHaaLiaM

Y deskux modenax mynemusapok REDMOND y npozpamax « TYLUEHWE» ma «CYT» y pasi Hecma-
yi 8 yawi piduHu cnpaybosye cucmema 3axucmy 8id nepezpigarHs npunady. Y usomy sunaky
Npo2pama Npu20MyBaxHs 3ynuHSEMbCS, | MyNbmusapka nepexodums y pexum asmonidizpisy.

PekomeHp0BaHUi YaC NPUrOTYBaHHS Pi3HOMaHITHUX NPOAYKTIB Ha napi

Nponykr

Dine cBUHMHW/AN0BUUMHM (KyBuKaMu o 1,5-2 cm)

Dine 6apaHutm (kybukamu no 1,5-2 cm)

Dine kypsue (kybukamu no 1,5-2 cv)
Dpukanenbku/kotnet

Pu6a (dine)

Mopcbkuit KoKTeinb (CBiX03aMOPOXeHHit)

Kapronng (HapizaHa Ha 4 yacTuHu)
Mopksa (kybukamu no 1,5-2 cm)
bypsk (Hapizanuit Ha 4 yacTuhm)
0Boui (cBiX03aMOpOXeHi)

Sliie kypsue

Bara, r/“ﬁnbxim, CGeEDantin Yac npumsauun,
500 500 20
500 500 20
500 500 15

13500(?;%/ 500 20730
500 500 15
500 500 5
500 500 15
500 500 20
500 500 30
500 500 15
3w 500 5

HeobxidHo spaxosysamu, Lo ye 3a2ansHi pekoMeHOayji. Peansrull yac Moxe 8idpisHamucs 8id
PeKoMeHO08AHUX 3HAYEHb 371eXHO 8i0 n1aCMUBOCMeLl KOHKPemHo20 NPodyKmy, @ makox 8id
BALUUX CMAKOBUX YN0000OaH®.

PekomeHpaLii w00 BUKOPUCTAHHS TeMNepaTypHUX pexkuMiB y nporpami «MYJlb-

TUMNOBAP»

Po6oua remneparypa, °C
35
40
45
50
55
60
65
70
75
80
85

PekoMenpauii no BUKopUCTaHHIO
BucTotoBaHHa TicTa, NpUroTyBaHHa ouTy
lpuroTyBaHHs iorypris
3aKBallyBaHH:
bpogiHa
[puroTyBaHHs noMazkm
TIpUroTyBaHHs 3eN1€HOrO Yato, AMTAYOTO XapyyBaHHS
Bapka Mica y BakyyMHiit ynakosLi
MpurotyBaHHs nyHLy
Mactepu3aLlis, npurotyBaxHs 6inoro yatw
TpUroTyBaHHs MiHTBE/HY

MpuroTysaHHs cupy abo CTPas, L0 BUMAratoTb TPUBANOTO Yacy MPUTOTYBaHHS



Po6oua remneparypa, °C PekomeHpaLii no BUKOPUCTaHHIO

90 IpuroTyBaHHs 4epBOHOO Yak

95 TpUroTyBaHHA MONOYHHX Kalll

100 MpurotyBaHHs 6e3e abo BapeHHs
105 MpuroTyBaHHA XonoALI0

110 Crepunisauis

115 IpuroTyBaHHs LlykpoBOro cupony
120 [puroTyBaHHa pynbku

125 MpuroTyBaHH TylWwKoBaHorO MAca
130 MpuroTyBaHHs 3anikaku

135 06cMaxyBaHHS rOTOBUX CTPAB ANS AOAAHHS IM XPYCTKOT CKOPUHKM
140 KonyerHs

145 3anikanHs 0BOYiB i pubu y honb3i
150 3anikaHxs MAca y honb3i

155 Kapka Bupobis 3 ApixAKOBOrO TiCTa
160 Kapka ntuui

Takox 0ugimecs npuknadexy kHu2y peuenmie.

IV. LOOATKOBI AKCECYAPU

[lopaTkoBi akcecyapy He BXOASTb 0 KOMMAEKTY nocTaBky MynbTuBapku REDMOND RMC-M70.
Mpunbaty ix, a Takox Ai3HaTvCs Npo HOBMHKKM npoayKuii REDMOND MoxHa Ha caiti www.
redmond.company abo B MarasuHax oQiLiiHux aunepis.

V. OYMILEHHA TA AOTrnAan

Mepw HiX NPUCTYNATV 40 OYULLEHHS NPUNALY, NePEKOHAETECS, WO BiH BifKNIOYEHWIA Bif enek-
TPOMepeXi i NOBHICTH0 0X0/108. epes nepLUnUM BUKOPUCTAHHAM abo AN BUBANEHHS CTOPOHHIX
3anaxiB Micns NPUroTYBaHHS PEKOMEHZYEMO MPOTEPTY Yally i BHYTPILUHI KPULLKY NpUnasy
9-NPOLEHTHUM PO3YMHOM OUTY i BNPOAOBXK 15 XBUAMH NPOKMIMATUTM NONOBMHKY IMMOHA B
nporpami «[AP — PbIBA».

[Ins ouMiLeHHs NpUnasy BUKOPUCTOBYITE MSKY TKaHMHY i 3ac06u Ans MUTTA nocyay. Papumo
poBUTH YNCTKY BUPOBY Bifpa3y Micns BUKOPUCTAHHS.

[Mpu 04uweHHi 3a60pOHIEMBCS BUKOPUCMOBYBAMU AOPA3UBHI PEYOBUHU, 2YOKU 3 AGPA3UBHUM
NoKpUMMAM i XiMiYHO G2pecusHi peqosuHU. 3a60pOHSEMbCA 3aHypIo8amu Kopnyc npunady y
800y abo nomiwamu (io2o nio cmpymixs 800u.

OuuLLeHHs kopnycy npunagy pobuTbes B Mipy HeobXiaHOCTI. Haluy pekoMeHAyeTbCS 0uMILATH
NiCNs KOKHOTO BUKOPUCTAHHS, ii MOXHA MUTM B MOCYAOMUMHII MawmHi. [licns 3akiHueHHs
OYMLLEHHS NMPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO YaLli HACYXO.

Micns KOXHOrO BUKOPUCTaHHS NpUnady peKOMEHAYETbCS POOUTM OUMILEHHS BHYTPILIHbOI
AOMIHIEBOI KPULLKM | NapOBOrO KNanaHa, a TakoX BUAANSTM KOHAEHCAT.

BHYTpILUHIO KpULLIKY BifLEAHAITE, HATUCHYBLUW O LEHTPY ABa NNACTUKOBI DIKCAaTOPK HA HUXKHI
CTOPOHi OCHOBHOI KPULLKY i 6€3 3ycunns NoTArHYBLUM BHYTPILLHIO KPULLKY HA cebe i BHU3.
OuuctiTb NOBEPXHi 060X KPULIOK i NPOTPITh iX Hacyxo. M0TiM BCTaBTe BHYTPILIHIO KPULLKY B
na3u OCHOBHOI i 3aQiKCy/Te ii, 3 HEBENMKUM 3yCMANAM HATMCHYBLLM Ha (iKcaTopu [0 NosiBu
3BYKY KNaLaHHs.

[lapoBuii KnanaH akypaTHO 3HIMiTb, NOTATHYBLUM 10T0 33 KPHLLKY 3 HEBENUKIMM 3yCUANAM Bropy
i Ha cebe. HaTUCHITb Ha KNAMKY B HaNpAMKY CTPINKM i BiZKpUiTe KpULIKY KnanaHa. [pomuiite
[IeTani, npocyLLiTb, 36epiTb pa3oM i BCTAHOBITb MapOBMIA KNanaH Ha KPULLKY Npunay BUCTYNOM
ANS BUTATaHHA Ha3ag,

KoHaeHcaT, Ikuit yTBOPIOETHCA B MPOLIEC MPUTOTYBAHHSA DXi | CKYNYyeTbCA B CnewianbHii no-
POXHMHI Ha KOpMyCi Npunajy HaBKOAO Yalli, Nerko BUAANMTH 33 AONOMOrOK CEPBETKY.
Mepen 36epiraHHAM i NOBTOPHO eKCMyaTaL|ied O4MCTLTE i NOBHICTIO MPOCYLUITh YCi YaCTUHH
npunagy. 36epiraiite Npunaz y CyxoMy BEHTUbOBAHOMY MiCLii NOAaNi Bif, HAarpiBanbHUX Npu-
NagfiB i NPAMUX COHSYHMX NPOMEHIB.

Mig yac TpaHCnopTyBaHHS Ta 36epiraHHs 3a60POHSETLCS MifLAABATU NPUNAL MEXaHIYHOMY BIIU-
BY, IKMA MOXXe NPU3BECTY [0 NOLIKOKEHHS NPUCTPOL Ta/abo NOpyLIEHHS LiNiCHOCTi yNaKoBKM.
HeobxiaHo 6epertu ynakoBky npunagy Bif NOTPANASHHA BOAY 1 iHIWKX PifH.

VI. NEPEA 3BEPHEHHAM 10 CEPBIC-LEEHTPY

Hecnpaghicts

Ha aucnnei BuHMKNO NOBI-
JZIOMNIEHHS PO MOMMAIKY:
E1-E4

I'Ipmna.u He BMUKAETbCA

(TpaBa roTyeTbCs 3aHaaTo
10810

MoxnuBi npuuMHu

CucTeMHa NOMWUNKa, MOX/IUBHIA BUXIA 3 najy
NNt ynpaBniHKA abo HarpiBanbHONo enemeH-
Ta

LIHyp eneKTPOXMBNEHHA He NiAKNIYEHHH 10
npunagy Ta (abo) enekTpuuHoi poseTku

HecnpasHa enektpuyHa poseTka

B enekrpomepexi HeMae cTpymy

Mepeboi 3 XuBNEHHSIM Bif, eneKkTpoMepexi
(piBeHb Hanpyru cTpymy HectabinbHuit abo
HIKYe 33 HopMy)

Mix yalwelo Ta HarpiBanbHUM eNeMeHTOM
noTpanuB CTOPOHHII npeameT abo yacTku
(CMiTTS, Kpyna, WMaTouKM iXi)

Yawa B Kopnyci MynbTBapKy BCTaHOBIEHA
HepiBHO

Harpil i pmck ayxe 3a6py,

Cnoci6 ycyHeHHs

Binkniouitb npunap Bia enektpomepexi, aaite
1iomy oxonoHyTu. LLlinbHo 3akpuiite KpULKy,
YBIMKHITb NPUNaj y enekTpoMepexy 3Hoy

lepeKoHaifTecs, Wo 3HIMHUIA enekTpoLIHYp
NiAKNIYEHHIA 0 BIANOBIAHOTO PO3HIMY Ha
npunagi Ta yBiMKHeHuiA y po3eTky

YBIMKHITb NpUnag y CnpasHy po3eTky

MepesipTe HasiBHiCTb HaNpYru B eneKTpoMepe-
i. SIKILLO BOHO BIZICYTHE, 3BEPHITLCA 10 OPraHi-
3auii, wo 0bcnyroBye BaL HyaAnuHOK

Iepesipte HasBHICTb CTabiNbHOI Hanpyry CTpy-
My B enekTpoMepexi. KL BOHO HecTabinbHe
200 HIKYe 33 HOPMY, 3BEPHITLCA 10 OpraHisa-
L, o o6cnyroBye Baww ByaMHOK

Biakniouitb npunag Bia enektpomepexi, aaite
1i0My 0X0NOHYTY. BuaaniTb CTOPOHHIl npeamet
a60 yactku

BcraHoBiTh yatwy pisHo, 6e3 nepekocis

BUMKHiTb NpUnag, Bif enektpomepexi, Aaiite
110My 0X0NOHYTH. OYMCTITb HarpiBabHUiA AUCK



HecnpasHictb MoxnuBi npumMHM Cnoci6 ycyHeHHs

Yawa HepiBHO BCTaHOB-

7IeHa B KOPNYC npunagy BcraHosith 4aluy piBHoO, 6e3 nepekocis

Kpuwka 3akputa He- | llepesipTe, 4n HEMAE CTOPOHHIX NpeaMeTiB
WWiNbHO ab0 Ml KPULIKY | (CMITTS, KpyMu, LUMATONKIB DKi) MiX KpMLLKOH Ta
noTpanuB CTOPOHHI | KOPMYcOM Npunaay, BUAANITL iX. 3aBkAM 3aKkp-
npenMet BaliTe KPHLLKY MySIETUBAPKN [0 KNaLaHHs

Mopywera repme-
Mig Yac NpuUroTyBaHHS = TUYHICTb 3EAHAHHS
3-Nif KPUWKK NpUNagy = Yali Ta BHYTpiL-
BMXOAMTb Napa HbOT  KPUWKK
pKK Vi) TymMKa Ha
BHYTPILUHI/ KpULWLLi Ayxe
3abpyaHeHa, JeopmoBa-

Ha abo nowKo/KeHa

[epesipTe CTaH yuWinbHIOBANbHOI NYMKK Ha
BHYTPILLHIl KpUWLi npunagy. Moxnueo, BoHa
notpebye 3amitu

Y pasi, Ko HecnpasHicm ycyHymu He 80an0CS, 38epHIMbCA 00 ABMOPU308AH020 CepBicH020
UeHmpy.

NapHaHHs)

YTunizauito ynakoBku, NoCibHMKA KOPUCTYBaYa, @ TaKOX CaMOro Npunagy HeobXifHO
BN 5iliCHI0BATM BIMOBIAHO 0 MiCLIEBOI mporpaMu 3 nepepobky Biaxoais. Motypbyiiteca
MpO HaBKOMMLLHE CEPELOBULLE: He BUKWAaAITE Taki BUPOOM pa3oM i3 3BMYaiiHMM nobyToBuUM
CMITTAM.
Bukopucrani (cTapi) npunagn He MOXHa BUKMAATH 3 iHWKM MOBYTOBUM CMITTAM, iX NOTPiGHO
YTUNi3yBaTh OKpeMo. BnacHukm craporo obnagHaHHs 3060B93aHi BigHeCTV Npunam A0 crevjans-
HUX NYHKTIB NpuitoMy abo 34aTh A0 BIANOBIAHMX OpraHi3aLili. Tak B/ JonoMaraeTe nporpami 3
nepepobKy LiIHHOT CUPOBYMHM, @ TAKOXK OUHLLEHHS 3a6PYAHIOKYMX PEYOBHH.
[lanuit npunag no3HaueHo BiaNoBiaHo 1o €sponeicbkoi Anpektvsu 2012/19/EU, wo perynioe
YTUNI3aLit0 eNeKTPUYHOTO i eNeKTPOHHOTO 0BNAAHAHHS.
[laHa fmpekTvBa BU3HAYA€E OCHOBHI BUMOTY 110 YTUAI3aLLi Ta nepepobky BiLXOAIB Bif enekTpuy-
HUX | eneKTPOHHMX NpUNaziB, ki € YUHHUMM Ha BCili TepuTopii EBpONENicbKoro Coio3y.

Ef ExonoriuHo 6e3neyna ytunisauis (yTunisawis enekTpuuHoro i enekTpoHHoro 06-



‘& Ocbl byiibiMOb! nalidanaHyobiH andbiHOa OHbl NaldanaHy GoLbIKWA HYCKAyMbIKMbl MyKUSM
OKbIHbI3 H3HE GHbIKMAManbIK pemiHde cakman KolibiHbi3. Acnanmel Aypsic NAOaNAHCaHbI3,
OHbIH Kbi3Mem emy Mep3iMi Kenke y3apadkl.

Byn HyckaynbiKTaFbl Kayincisaik Wwapanapbl MeH Hyckaynap Kypanabl KONAaHy KesiHpe
TyblHAAYbI MyMKiH 6apAbIK XarFaainapAbl KaMTbIMaiiabl. Byn KypbinFbIMeH XyMbiC KesiHpe
KONAAHYLWbI aKbLIFA CyHeHin, abait api MyKuaT 6onybl THic.

KAYINCI3AIK LWWAPANAPbI

o OHAipywi kayinCi3gik TEXHMKACl TanaNMTapbiH XaHe OyilbIMAbl NaitianaHy
epexenepiH YCTaH0ayAaH TybIHAAFaH 3akbIMAAP YLLiH Xayan bepMenai.

e byn3nekTp acnan TypMbICTbIK XafLaiinapga a3ipneyre apHanFaH KenQyHk-
IMOHaNAbI KYPbIAFel DOMbIN Tabbinagbl XaHe NaTepnepae, kana ChipTbiHAarbl
yilnepze Hemece BHEPKaCINTiK eMec NaitganayabiH 6acka KargainapbiH-
13 KONZaHbINa anajbl, KypbinblHbl eHepKacinTiK HEMeCe Ke3 KenreH backa
MaKCaTChi3 Naifanany Oy¥ibiMbl AYPbIC naiizianaHy WaprTapbik Gy3y bobin
Taﬁblﬂaﬂ,bl by Xargaiina eHAIpyWI bIKTMan Canaapnap yLin kayan bep-
Meitgi.

o KypblnFbIHbI INEKTP enire KOCYbI anfibIHAA OHbIH KePHeyi acnan Kopek-
TeHYiHiK, HOMUHANTLI KePHEYiHe COIKEC KeneTiHiH TeKCepiHi3 (OyilbIMHbIK
TEXHUKAAbIK CUNATTaMACbIH HEMECe 3aybITTbIK KECTELECIH KapaHpi3)

* ACNnTLIH TyTbIHbINTIH KYaTbIHA apHaAFaH Y3APTKBILTI NaiAanaHbIHbI3.
byn Tanantbl ycranGay KbiCka TyibIkTanyFa HeMece KabenbiiH TyTaHybina
AKenin CoKTbIpYbI MYMKIH

e AcnanTb Tek XepneaipinreH o3eTkara KOCbIHI3 — B TOK COFyFa KapChl
KOPFaHBICTbIK MIHZETTI Tanabbl. ¥3apTkpiuTbl NaifanaHbifFaHAa on fa
EpEHAIPINTEHIHe KO3 XETKIiHi3,

@ HA3AP AYZIAPbIHbI3! Acnan symbic icmen mypraHOa oHbIH Kopny-
Cbl, mabarsi MeH Memandsik GenLexmepi Kbi3adbi! Abadi 60/biHbI3!

ACX(JHCUTbIK KonFanmel nalioanaxbiHei3. bicmeik byra Kyum Kanmay
YUWiH KaKNakmel GUIKAHOA KYPbISFbIHbIH YCMIHOE eHKeUMEH3.

@ Acngn Kopnbe/H

e AcnanTbl naiZanaFan COH, COHbIMEH KaTap OHbl Ta3anay HEMeCe Kbiikbl-
TY Ke3iHze PO3eTKahaH abipaTbikbi3. IneKTp Oayabl ChIMbIHaH YCTaMald,
ALACHIHAH KyPFaK KONMEH YCTan LblFapbIHbi3.

®  7eKTp KOpeKTeHy BaybiH eCiKTeH HEMeCe Xbiny KO3AePiHIH KaCbIHAa Xyp-
ri30eHi3. Inextp baybl GypanmaybiH XaHe OyrinMeyix, eTkip 3aTTapra,
uha3fibiH OYPbILTADbI MeH LETTepiHe TUMeYIH OaiikaHpI3.

@ ECTE CAKTAHDI3: anekmp kopexmeHy kabeni ke3dedicok 3axbiMOd-

CaHbI3, Kenindik wapmmapeiHa calikec Kenmedimin akaynapra, co-
HbIMEH KAmap 371eKMp MOFbIHbIH COFYbIHA KN COKMbIPYbl MyM-
KiH. 3aKbIMOGHFAH 31€KM é) baybi cepsuc-opmansikma xolndam
aysicmeipydsl manan emeoi

o AcnanTbl yMCak beTke OpHaTMaKbi3, OHbl YMbIC KE3iHAe KannaKpi3 — by
KYPbUTFLIHBIH Kbi3bIHA XaHe Oy3binybiHa BKENIN COKTHIDYbI MYMKIH.

o AcnanTbl alwbIK ayaza naiganayra ThiiibIM CanbiHaLbl — KYPbiFbl KOpNY-
CbIHbIH, iLLHE biFaN Hemece BeTeH 3aTTap TUCe, KaTTbl 3aKbiMAap bonybl
MYMKIH.

o AcnanTbl Ta3anayabi anbiHAA 0N 3NEKTP KenifeH aXbIpaTblTFaHbIHA KaHe
TOMbIK CybiFaHbIHA KO3 XETKi3iHi3. ACnanTbl Ta3anay OOMbIHIA HYCKaY-
NbIKTapLLbl KATaH, YCTaHbIHbI3.

F0 OAMbIPYFa HEMECe Cy AFbIHbIHG MYyCipyee
ThIbIM CATIbIHALbI! i ! I

* § XoHe 0jaH YNKeH XacTarbl bananapsa, COHbIMEH Katap QunKanblk,
CEHCOPIbIK HEMeCe Oif wekTeynepi 6ap Hemece Taxipue He bini xericne-
ywinikrepi ap TyiFanapra Kypangbl Tek KapayMeH XaHe/Hemece erep
Onap Kypangbl kayincia nainanayra KATbiCTbl HYCkay anbin, OHbl naiiaa-
NlaHyMeH DainaHbICTbl KayinTi Ce3ce FaHa KongaHyra 6onaub| bananapra
KypanmeH ofiayra Gonmaimbl. Kypan MeH OHbiK 3neKTp eici CiMbiH §
aCTaH Kilwi 6ananap yLWiH KON KETIMCi3 epae YCTaHpi3. Kypbineolbl Ta-



3313y MEH OFaH KbI3MET KOPCETY epeceKTepaiH kapaybichi3 Gananapmen
ICK aCbIpblIMAYbl KAXET.

* Opam Marepuansl (nneHka, neHonnaCT kaHe 7.0.) 6ananap ywwin kayin TeHyi
MyMKiH. TyHWbIFy Kayni! OHbl 6ananap LWiH KON KeTIMCi3 Xepae CakTaHbi.

e Acnantbl 3airiHi30eH XeHaeyre HeMece KypbiTbIMbIHA 83repic eHriyre
ToiiibIM CabiHalbl. KBI3MET KOPCETY XaHe XOHAEY O0ibiHLIa bapmbik Xy-
MbICTAp/ibl BTOPAAHABIDbIFAH CEPBUC-OPTabK acaybl kepex. binikcis
acarraH XyMbIC aCranTbik Oy3binybiHa, Xapakar neH Mymik 3aKbiMAaHybi-
Ha 3KENIN COKTbIDYbI MYMKIH.

@ HA3AP AY[IAPbIHbI3! Acnanmel ke3 keneex akayel 6ap 6onranoa
natidanaxyra meilieiM CanbiHaobI.

TexHuKanbik cunattamanap

Yari RMC-M70
Kyatbl 860-1000 Br
KepHeyi 220-240 B, 50/60 I

BHEKTp TOFbIMEH 3aKbIMAAHYAaH KOpFay

| knacc

TabakTblH Kenemi 5n
TabakTblH, XabbIHAbICHI KyiiKKe Kapcbl KpiL
by knanatbl wewinmeni
CK-pucnneii MOHOXPOMZpI
3D-Kkp13obIpy 6ap
[abapurTi enwemaepi 250 x 300 x 400 mm
Tasa canmarbl 5,7 Kr

barnapnamanap

1. TIAP — OBOLLY (BY — KOKBHIC)
MAP — PbIBA (BY — BA/IbIK)
MAP —M#CO (BY - ET)

XAPKA — PbIBA (KYbIPY — BAJIbIK)
XAPKA — MACO (KYbIPY - ET)

9. TYWEHUE — MACO (BYKTBIPY — ET)

10. BAPKA — PUC/KPYTIA (ACY — KYPILL/XXAPMAJIAP)

11. BAPKA —T1/10B (ACY — MAJIAY)

12. BAPKA — MOJIOYHAS KALLA (ACY — CYT BOTKACbI)

13. NIACTA (MAKAPOH)
14. OV (KOXE)

15. BbIMEYKA (TIICIPME)

16. MY/IGTMATOBAP (MY/ITATASLLb)

®yHKumuanap
LUerepinreH crapT GyHKUMACHI

XAPKA — OBOLLM (KYbIPY — KBKBHIC)

TYUWEHNUE — OBOLLM (B¥KTbIPY — KBKBHIC)
TYWIEHME — PblbA (BYKTbIPY — BAJIbIK)

Taramfibl bICbITY QYHKLMSCHI

24 caraTka fieiliH, 2 TaitMep
24 caraTka AeiliH

ABTOBICHITY.

24 caratka oeiiH

ABTOBICHITYAbI ANAbIH ana eLwipy

6ap

03ipneyaiH COHFbl YaKbITbIH €CTe cakTay

6ap

Xunarbi
lwiHe Tabak, opHaTbIAFaH MynbTURICIpril

1 naHa

byna a3ipney koHTeitHepi

1 naHa




VorypTka apHanFaH KyTbl 6 faHa
Tabak, KbICKbILLIbI 1 paHa
Onwey cTakaHbl 1 paHa
Oxay 1 paHa
Xannak, kacbik, 1 paHa
Oxay/KacblK YCTarbiLLbl 1 paHa
JneKTp KopekTeHy baybl 1 paHa
PewenTinep kiTabbl 1 naHa
MaimanaHy 6oVibIHLIA HYCKAYMbIK 1 paHa
CepucTik KiTanwa 1 paHa

cunammamanapsiHa e32epicmepdi byn e32epicmep mypansl KocoiMwa xabapaamail eHeizyee

OHOipywi 63 BHIMIH JaKcapmy 6apbiCbiHOa OU3AlHbI, XUHAFbI, COHbIMEH KAMAP MEXHUKAbIK
KyKbinbl. TexHukanwlk cunammamanapda +10% kamenikke on 6epinedi.

Ynrinin, kypbinbiMbl (AT cyper, 3 6et)
By knanaHbl WwewwineTiH Kaknak,

|WKi amoMUHMIA Kaknak,

LUewinmeni Tabarbl

CK-amcnneiii 6ap 6ackapy naHeni
Xannak, kacblk,

Onwey cTakaHbl

7. bypa a3ipneyre apHanfaH KOHTeliHep
8. Oxay

9. Moryptka apHanFaH Kyl

10. 3nekTp KopekTeHy baybl

11. TabakTbl WhiFapyFa apHaiFaH KblCKbILL
12. Oxay/KacblK yCTaFblLbl

IS

Tyimewiktepain, Makcatbl (A2 cyper, 4 bet)

1. «Bpems npurotoBnerus» («d3ipey yakpiTbl») — CaFaT neH MUHYTTap MIHAEPIH OpHaTY:
afbIMaFbl YaKbITTbl OPHATKAH Ke3fe; WerepinreH CTapT TaliMepnepiH OpHaTKaH Kespe;
6GarnapnaMaza asipney yakbiTbiH OpHaTKaH Ke3ge.

«YCTaHOBKA BPEMEHM» («YaKpITTbl OPHATY») — aFbIMAaFbl YaKbITTbl, WErepiNreH CTapTTbl
HeMece 3ip/ey yakpITblH OPHATY PEXMMAEPIHAE «CaFaT» / KMUHYTTapAbI» TaHAAY.

3. «OTnoxeHHblii crapt» («LLerepinreH crapt») — aFbiMAaFbl YakbiTTbl OPHATY PEXMMIHE Kipy;
LuerepinreH CTapTTbiH eki TatMepiHiH bipiH TaHaay.

4. «Moporpes/OtMeHa» («blcbITy/bonabipMay») — bICbITY PEXUMIH KOCY XaHe LUipy; aFbiMaaFbI
YaKbIT TeHwenimaepiHeH 6acka 6apnblk 6aFiapnama MeH TeHweniMaepai 6onabipmay.
«MeHio» («Mazip») — a3ipney 6araapnamacbiH TaHay.

6. «Bapka» («Acy») — 6arnapnama iwiH «BAPKA» barnapnamaceiHia TaHaay.

7. «Bup npopyktan («A3bIK-TynikTi TaHAay») — a3bik TypiH «TTAP», XKAPKA», « TYLUEHME»
6GarnapnaManapblhaa TaHaay.

8. «t°C/Astonogorpes Bkn/Bbiknn(«t°C/ABTOXbINbITY BkA/Bbikn») — 33ipney TeMneparypa-
CbiH «MYJIbTUMOBAP» 6afnapnamacbiHia e3repTy; faliblH TaraMaap TeMnepaTtypachbiH
yCTay QYHKLMACIH BLuipy.

9. «(rapm — a3ipneyniH TaHaanFaH 6arnapnamaceiH icke kocy, <BAPKA-PUC/KPYMA» pexumin
KbINAAM KOCY.

Dmcnneipin KypbuibiMbl (A3 cyper, 4 6er)

TaHpanraH a3ipney 6arfapaaMacbiHbii MHAUKATOPbI

ArbIMAaFbl YaKbIT UHAMKATOPDI

93ip/ey yaKbITbIHbIH MHANKATOPbI

LWerepinreH cTapTTbiK, 1 aHe 2 TaitMepnepiHiH MHAMKATOPbI

«[AP», «XKAPKA», «TYLUEHWE» 6arnapnamanapbiHAa asblk TyPiHiH MHAMKATOPbI

«BAPKA» 6afnapnamacbiHaa ik baraapnamanap MHAMKaTopbl

«MY/IbTUTMOBAP» 6afnapnamackiHaa a3ipaey TeMnepaTypachiHblH, MHAUKATOPbI

. MAWOANAHYIbIH ANIbIHAA

OpaMmblH abaiinan awubiHbI3 xaHe GyiibIMbl KOPanTaH LWbiFapbIHbI3, 6apsblk Opay MaTepuansapbl
MeH cepusinibik HeMipi bap XancbipMajaH 6acka XapHaMabl XancbipManapAbl a/lbin TaCTaHbi3.

VAN

Taceimanday Hemece meMeH memnepamypanapda cakmaraH o acnanmel KOcap andbiHOA kem
OezeHde 2 caramka beaMe meMnepamypacsiHoa ycmay Kepex.
Acnan KopnycelH binFan Mamamer cypminis. Tabakmel xbinbl CaBbIHObI CyMeH ybIHbI3.

MykusT KenTipiHi3. bipiHiwi pet nafananbinFaxaa 6eTeH uic naiaa 6oaybl MyMKiH, byn acnan
aKaybIHbIH canaapbl 6onbiN TabbinMaiiabl. byn xaFnaiiaa acnanTbl Tasanakpi3.

A MAHBbI3[bl! Acnanmel mymkadaH ycman kemepMeri3 ke30e mocmarax mosbik.

Acnanmel iwie mocmaraHce3 Hemece 60C MOCMAFGHMeEH KAKNAHLI3 — mamak oaliiHoay
bardapnamaceiH abaiicei30aH KOCKaH Ke3de 61 acnanmelH CoIHU KbI3YbiHA HeMece aHmuUKydiw
HAObIHObIHbIH 30KbIMOGHYbIHA SKENIN COKMbIPAQSI.

Il. MYABTUNICIPTIWTI NAVLANAHY

Anfaw pet KoCyAbIH, anabIHAA

AcnanTbl by KnanaHblHaH LWbiFaTblH By TyCKaFa3, [eKOPATUBTIK XabblHAbINAP, 3NEKTPOHAbIK
acnanTap MeH Xofapbl bliFan MeH TeMnepaTypajaH 3apAan Wweryi MyMKiH 6acka 3aTTap Heme-
e MaTepuanfapra TUMeNTIHAEN KaTTbl Teric kenfeHeH 6eTke OpHaTbIHbI3.

O3ipneyAiH angblHAa MynbTUNICIPrilTiH CbIPTKbI XaHE ke3re KepiHeTiH GenikTepiHae 3akpMAap,
KapblIK XaHe 6acka akaynap 6o1MaybiHa Ke3 XeTKi3iHi3. Tabak neH Kpi3ablpy 3NeMeHTi apacblH-
na beteH 3aTTap 60nMaybl Kepek.

CaratTbl OpHaTy
1. AcnanTbl anekTp enire kocy. «OTNOXeHHbIit CTapm™ TyiMeLLiriH 6acbin YL CeKYHATBIH iLuiHae
VCTaHpI3, AUCTINELLE aFbIMAAFbI YAKbIT MAHYTTaPbIHbIH MHAMKATOPbI KbiMbUNbIKTal BacTaibl.



2. «BpeMms npurotoBneHus» TyiMeLLiriH 6acbin, MUHYTTapAbIH M3HIH KafiaMfian e3repriHi3.
TyiMewWiKTi YW CeKyHATAH Ken yCTacaHpl3, MaH XblndaM e3repe bacTaiabl. MUHYTTapabl
OpHaTy afKTaNbICbIMeH «YCTAaHOBKA BpEMEHMU» TyiMeLLiriH 6acbiHpI3, AUCMNENALE aFbIMAaFbI
YaKbIT CaraTTapbIHbIH MHAMKATOPbI XKbINblbIKTa bactaiapl.

3. «Bpems npurotosnerus» TyiMewiriH 6acbin, caraTTapAbliH, MAHIH KaAamaan e3repriHis.
TyiMeLwiKTi yLI CeKYHATaH Ken yCTacaHpi3, MaH XbinAaM e3repe bacTaiabl.

4. YakbITTbl OpHaTy askTanbicbiMeH «Mogorpes/OTMeHa TyliMeLwiriH 6acbiHbI3 HeMece yaKkbiT
MHOMKATOPbI XbIMbIAbIKTaFaHbIH KOVFaHLLA BipHelLe CeKyHA KYTiHi3.

93ipniey yaKbITbiH OpHaTy
REDMOND RM(C-M70 mynbtunicipriwinae ap 6aFnapnama yiiH 9aenki opHaTbiiFaH asipney
YaKbITbIH KO/IMEH @3repTy MyMKIHZiri KapacTbipbinFaH. TancbipbinFaH yakbiTTbiH 63repTy kaaaMbl

MeH bIKTUMan AMana3oHbl TaHAaNFaH a3ipey OarapnamacbiHa bainaHbiCcTbl.

1. «YcTaHoBKa BpeMeHu» TylMeLliriH 6acbiHbI3, MUHYTTap MHAMKATOPbI XbiMblbIKTal HacTait-
Ibl.«Bpems npurotoneHms» TyiMeLlirii 6acin, MUHYTTapAbIH M3HIH KaAaMzan e3repTiHi3.
TyiMeLwiKTi yLI CeKYHATaH Ken yCTacaHpi3, MaH XblNLaM e3repe bacTaibl.

2. «YcTaHoBKa BpeMeHM» TyiMeLwiriH 6acblHpI3, CaraTTap MHAMKATOPbI XbiMblbIKTal 6acTai-
Zbl. «Bpems npurotoBneHms» TyitMeLwiriH 6acbin, caraTTapAblH MaHIH KaaMaan e3repriHis.
TyAMeLWiKTi yLu CeKyHATAH Ken yCTacaHpl3, MaH XbliaaM e3repe HacTaiiabl.

3. O3ipney yakpiTblH 6ip caraTTaH a3 opHaTy Kepek 60nFaHAA CaFaTTbl OPHATY PeXuMiHae
«Bpems npurotoBneHus» TyAMEWiriH ANCNNEANEH CaFaT MHAMKATOPbI KeTKeHWe
6ipi3ainikneH 6acbiHbi3. «YCTaHOBKa BpEMeHM» TyiMeLliriH 6acbibI3, MUHYTTAp UHAMKA-
TOPbI XbINbINbIKTaA HacTaitbl. «Bpems npurotoBnerus» Tyimewirin GipizainikneH 6acoin,
MMHYTTap/blH KBKETTi M3HHIH OPHATbIHbI3.

4. )acanfaH opHaTbinbiMAapabl 6onabipMay yuwiH «Mogorpes/OTMeHa» TyiMeLwiriH 6acbiHbi3.
Kaxer 6onranpa bykin asipney barnapnamacbit KaitTa eHrisinis.

Asmomammel 6ardapaamarsl KoAMeH e32epmkende acnan 6ipOeH e a3 asipaey yakbimbiH
0pHamaosl.
REDMOND RMC-M70 mynbtunicipriwi 3HeprusiFa Tayencis xafpira ue. NekTp KOpekTeHy
10 MUHYTKA AeHiH yaKbITIWA BLUKEHAE LerepinreH CTapTTbl KOCa, 6ap/blk TancbipbiiFaH TeH-
wenimMaep cakTanagpl.

®yHKuma «OTnoxeHHblii crapT» («LLlerepinren crapr» yHKuMACbI)

ABTOMaTTbl 33ipney 6araapnamacl OpbIHAANYbI KAKET 43N YaKbITTbl TANCbIpyFa MYMKIHAIK
6epeni. 93ipney yaepiciH 10 MuHyT OpHaTy kadambiMeH 10 MUHYTTaH 24 caraTka AeiiH apanbikTa
werepyre 6onafpl. ACnan ac eH Xui 33ipneHeTiH yakpITTbl cakTayra MyMKiHAIK bepeTiH eki
TOYENCi3 TaliMepMeH xXabAbIKTanFaH.

Talimepai TeHuwey ywwiH:

1. «MeHto» TyiMeLLiriH Hacbin aBTOMaTThl GaraapaaMaHbl TaHAAHbI3.

2. «OTnOXeHHbII CTapT TyitMewirin 6ackin, <TAUMEP 1» Hemece «TAVIMEP 2» TangaHbI3.

o

3. «YcTaHoBKa BpeMeHu» TyiMelwiriH 6acbin, TaiiMepAie CaraTTbl OPHATY PEXUMIH KOCbIHbI3,
CaFaT MHAMKATOPbI XbINbIbIKTal OacTaiabl.

4. «Bpemsi npuUrotoBneHus» TyAMeLLiriHiH KeMeriMeH KaXeTTi CaFaT MaHiH OpHaTbIHbI3 (op-
HaTy kagambl — 1 carar).

5. «YcTaHOBKa BpeMeHu» TyHMeLLiriH Kalita 6acbin, TaiiMepae MUHYTTapAbl OPHATY PEXMMIH
KOCbIHbI3, MUHYTTap MHAMKATOPbI XbIMblNbIKTai 6acTaiabl.

6. «Bpems npuUrotoBneHuA» TYMMELLIriHiK KeMeriMeH KaXeTTi MUHYTTap M3HIH OpHATbIHbI3
(opHaty kagambl — 10 MuHyT).

7. YaKkbITTbl OpHATy asKTanbicbiMeH «CTapT» 6acbiHbi3. «Crapty, «Moforpes/OTMeHay XaHe
«OTNOXEHHbIA CTapT» TyHMELIKTepiHiH MHAMKATOPbI XaHagbl. ucnneife aram AaliblH-
[IbIFbIHbIH, YaKbiTbl KEpiHeni.

«lllezepineer cmapmy» @yHKUUACLIHOA yakeimmel OpHAMKAHAA Kelibip 6ardapnamanapda
YaK6IMmblH ecenmenyi mek acnan ManceIpbIiFaH XyMbiC MeMNepamypacsiHa keneeHoe bacma-
NIGMbIHbIH ecenke any Kepex.

@ Ezep peuenmioe xbindam 6y36inambiH 6HiMOEP (xyMbIpMKanap, 6anFsiH cym, em, ipiMwik are
& m.b,) bonca, cmapmmel Kelikee Kandbipy GYHKYUSACLIH NALAANGHY YCbiHbIAMALIObI.

[MlaiibiH TaFam TeMnepaTypacbiH ycTay GyHKUMACHI (ABTObICHITY)

ABTOBICHITY TaHAANFaH 33ipney baFapnamack! icke KoCblyMeH bipre aBTOMaTThbl TypAe KOChI-
Nafibl X8He 0N asKTanfaHAa faiibiH TaFaM TemnepatypacbiH 70-75°C peHreiiinae 24 cafat
iWwinpe ycTait anaabl. ABTObICITY KocbinFaAa «Mosorpes/OTMeHa TyMELIriHiH, MHAMKaTOPbI
aHapbl, 33ipney 6arnapnaMachl asKTanbiCbiIMeH AUCTNEN/e 0Cbl peXXMMAE KYMbIC icTey yaKbl-
ThIHbIH, ecenTenyi kepiHeni.

Acmei 80°C koca deliin memnepamypada a3ipneaeH iardalioa asmobicbimy GyHKyusC aden-
Ki oLwedi.

03ipney 6afaapAaMaCcbiHbIH KYMbICbI aKTabICbIMEH ABTObICITY/AbI bUTFW KOCY/AbIH, KEperi XOK,
MyHbl ecenke anraHaa REDMOND RMC-M70 mynstunicipriwitae Herisri a3ipney 6araapnama-
Cbl iCKe KOCbIIFaH HeMece XYMbIChl Ke3iHae oCbl GYHKLMAHbI anfblH ana elwipy MyMKiHairi
KapacTbipbintFat. bafaapnama 6actanFaH CoH aBTObICbITYAbI aN/bIH ana eLwipy yuwiH «Mogorpes/
OtMeHa» TyliMeLuiriHiH, MHauKaTopbl ewkeHwe «t°C / AsTonogorpes Bikn/Bbikn» TyliMeLuirin
6acbin ycTaHpI3. ABTObICHITYAbI KaliTa Kocy yiwiH «t°C / ABTonogorpes Bkn/Bbikn» TyiiMeLwirin
Tafbl 6ip pet bacbin ycTaHbi3, «Mogorpes/OTMeHay TyiMeLLIriHiH MHAMKATOPbI XaHaTbiH 6ona-
Ibl. Byn GyHKUMS con CUAKTBI KelliHre KanabpbinFaH CTapTTbl KONAAHY Ke3iHAE XYMbIC icTeiai.

Tarampp! bICbITY QYHKUMACHI

REDMOND RMC-M70 mynbunicipriwin cyblk TaFamabl biCbITy YWWiH NaiiganaHyra 6onagpl.
[laiiblH Taramabl Tabakka canblHpI3, aCMANTbIH KOPMNYCbIHA OPHATbIHBI3, KAKMAKTbI Xaybir, «[1o-
norpes/OTMeHay TyiMeLwiriH 6acbiHpi3. Taram 70-75°C feifiH biCbITbINAAbI XOHE bICTbIK Kyiiae
24 caraTTblH iWiHae ycTanybl MyMKiH. «[oforpes/OTMeHa» TyiMeLLiriH KaiiTa accaHbi3, biCbl-
Ty elweni. ABTObICbITYAbI BWwipy ywiH «Mosorpes/OTMeHa» TyiMeLliriH 6acblHbi3.



@

Mynsmunicipaitu asmobICeimy 3aHe biCbimy GyHKUUSAAPbI APKACLIHOA G3bIKMbI bICMBIK Kylide
24 caramka deliiH cakmali anadsl, anaiida maramosl sicmelk Kyloe eki-yw carammax apmaik
yemayra KeHec bepmelimis, elimkeri Gyn kell Ke30e 0HblH 0aMiH 632epmyi MyMKiH.

AgTtomatTbl 6aFnapnamanapppl naiifanaHbiiFaHaa dpeKeTTepAiH, annbl TapTi6i

@

1

o

MAHbI3[Ibl! Eeep ci3 cydsl KaliHamyra apHanFaH Kypandel KOAOGHCAHbI3 (MbICanbI, OHiMOEPO
nicipy ywir), dalisiHday memnepamypaceii 100°C-daH xorapel kotora ThIMbIM CAJIbIHALDI.
byn KypandeiH Kbi3bin KemyiHe xaHe CblHybIHa akenyi MymKiH. Ocbl cebennen cydbl KadHamy
ywin KAPKA», «BbITEYKA» 6ardapnamanapsin kondaryra ThIVIbIM CATILIHAZbI.

KaxeTTi Kypamaactapabl AaiiblHAaHbI3 (eN1LUeHi3).

Kypampactapgpbl a3ipney 6afnapnamachiHa caikec MynbTURICiprill TabaFbiHa OpHANacTbl-
PbIHbI3 X3HE OHbl aCManTbIH KOPNYCbIHA eHri3iHi3. CyibIKTbIKNeH Koca, 6apnblk Kypamaactap
TabaKTbIH iLuKi BeTiHaeri eH xorapbl benrifeH TeMeH bonFaHbiH 6aiikaHbi3. Tabak kucaimaii
OPHATbINFAHbIHA X3HE KbI3AbIPY INEMEHTIHE ThiFbI3 TUETIHIHE KO3 XKETKI3iHi3.
MynbTURiCipril KaKnarbiH CbIPTbIN eCTIrEHLLE XabblHbi3. ACTANTbI 31EKTP Kefire KOCbIHpI3.
«MeHto» TyiiMeLLiriH bacbin, KaxeTTi 33ipaey 6ariapnaMachbiH TaHLaHbI3 (Bucnaeige THicTi
6arnapnamaHblH, MHAWKATOPbI XaHafbl ).

Erep 6afnapnamapa asblk TypiH TaHaay KapacTblpbinca, «Bup nposykta» TyiMeLwirik («TY-
LUEHWE, «TAP», XKAPKA» barnapnamanapsl ywwiH) Hemece «BAPKA» TyiimeLuiriH (<BAPKA»
6arapnamachl yLLin) 6acbin TvicTi Garnapnamatbl TaHAaHbI3. Op iLuki 6aFapnama ywiH acnan
Aucnnertinae KepiHeTiH 33ipaey yaKbiTbiHbIH, 63iHAIK M3Hi 9AEMNKi OPHATbIFaH.

OfienKi OpHaTbIFaH YaKbIT MaHiH e3repTe anachl3.

KaxeT bonFaHaa werepinreH CrapT yakbiTbiH OPHATbIHDI3. «OTAOKEHHDIN CTapT» GYHKLMA-
bl XKAPKA» xaHe «[TACTA» 6arapnamanapblH naiiganaHblaraHaa Kon XeTimMcis.
O3ipney 6arnapnaMacbiH icke Kocy yiwiH «CrapT» TyiMeLiriH 6acbiHbI3. «CTapT» XaHe
«[Moporpes/OTMeHa» TyUMeLiKTEPiHIH MHAKKATOPAAPbI XaHaabl. OpHaTbinFaH baFapna-
Ma OpblHZana 6acTaiifibl XaHe d3ipney yakpiTbl KepiciHwe ecentenesi.

93ipney yakbiTbl afKTanFaHbl Typanbl AblObIC CUTHAMbI eckepTedi. Apbl kapai acnan as-
TObICHITY pexuMiHe aybicagpl («[oporpes/OTMeHa» TyiAMeLLiTiHiH MHAKKATOPbI XaHafbl ).
Enriinren 6afnapnamatbl 6ongpipmay, a3ipney yAepiciH Hemece aBTObICHITYAbI Y3y YLWiH
«Moporpes/OTMeHay TyiMeLwiriH 6aCbIHbI3.

«[TAP» 6ardapnamaceiHOa KepiciHue ecen cy kalian, mabakma xemkinikmi meiFbi306ik 60nFaH
cox 6acmanadel; «<MY/IETUIOBAP, «XXAPKA» 6ardapnamanapbiHoa — acnan #ymsic pexumi-
He wblkkaH coH; «[TACTA» 6ardapnamaceida — mabakma cy kaliHan, a3bik-myzik canbiHein,
«Cmapm» mylimewi2i Kalima 6acblnFaH CoH.

Kypan 6ardapnamada ci30iH CoHFbI 632epMmKeH a3ip/ey yakbimblHbi30s! ecme cakmatios! #aHe
OHbl Oucnnelide kepcemedi. 3aysimmelk OpHamMynapra Kaiima opany ywix 6ardapnamaHsl
marxdap andsiHda dbiBsicmblk 0abbin ecmineeree eliiH (amameH 3 cek) «Ycmaroska epeme-
Hu» 6aMbIpMACHIH BACbIHbI3 (aHE YCMan MypbiHbi3.

KBHI/1AYLIAPbIHbI3! E2ep ci3 ken eciMOik MatibiH KOAOGHbIN, XOFAPsI MeMNepamypada mamax
nicipemin 60CaHbI3, 0HOA KYpandbiH KAKNAFbIH ALUbIK KANObIDbIHbI3.

O3ipney 6araapnamMachIHbIH, XMbIHTBIK KeCTe (3aybITTblK NapaMeTpepai Kanmbl-
Ha KenTipy)

T E_ s
4 M E
Konpany (6araapnamanappel) § o CHIERIED o8 382 ‘—E"
Barpapnamacel oHiHger] YCbIHbIC gg Auanam 4 gpua'ry § g: E.g g_ é
0BOLLUK KekeHic byna kerec Gepineai 0:10
NAP MACo ET, MaTbl Gyna keHec Gepineai  0:40 | 0:05 —1:00/1 mun 24 v v
PblBA banbik byna keHec bepineni 0:15
0BOLLN KekeHic kybipyra keHec bepinesi = 0:10
KAPKA MACo ET KybipyFa keHec Bepineni 0:40 | 0:05-1:00/1mMuH v v
PblBA banbik kybipyra keHec bepinegi = 0:15
Ocbl barzapnama naiaanaxyLpl
TancblpFaH a3ipney yakbiTol MeH
Temneparypa napametpnepi
6oiblHWA TaFamAbl 33ipneyre 05 _ 1+
MY/IbTUMOBAP apwansat. Temneparyparbl kon- | 0:10 1%%57 112'%]0/ /15MMM”HH 24 v v
MeH peTTey apanbifbl («Temne- i .
patypa» Tyimewiri bacbinbin
e3reprineni): 5°C e3repy kapa-
MbiMeH 35-160°C
KekeHic OyKTbipyFa KeHec .
0BOLLK Bepineni 0:20
banbik  6ykTbipyFa KeHec | (.
PblbA Gepineni 0:35 ,
TYWEHVE T 6yKTbIpbinFa, COHBIMEH Ka- 0:10 -12:00/5mun | 24
Tap y3aK XbinyMeH eHey/i Ta-
MACo nlan eTeTiH ipkinaek nex backa | 1:00
TaraMapabl a3ipneyre kexec
Gepineni
MakapoH eHimaepiH, Tywnapa,
XWHKanM xaHe T. 6. asipneyre, | ., N9 — -
MACTA KYMbIDTKA MeH COCMCKi acyea 0:08 | 0:02-0:20/1mmH v v
KeHec Gepineni
KypiLu, KapakyMblK neH xapma-
PUC/KPYNA | nappau yrinmeni 6otkanapasl | 0:25 | 0:05 - 1:30 /1 MuH 24 v
a3ipneyre keHec bepineni
bafnapnama aprypni nana Typin - ., 20 _
BAPKA rnnos a3ipneyre apHanah 1:.00  0:30-2:00/5mmn 24 v
barnapnama maiibl a3 nacrep-
wfﬂEHHAH neHreH cyTTi naiganawbin, | 0:10 | 0:05-1:30/1 mu 24 v

60TKaHbI 33ipniey YWWiH apHanFaH
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OPTYPA CyiibIK Taramzbl, COHbIMEH
on KaTap KOMoTTap MeH cycbiipap-  1:00 | 0:10 = 8:00/5mun | 24 v
bl 3ipneyre KeHec bepineni
BIMEUKA Micipue asipneyre KeMEC 4.0y | g30_400/5wm | 24 v

@ Eeep ci3 cydsl kaiivamyra apHanrak «MYJIbTUTIOBAP» Gardapnamacsl KonOGHCaHbI3 (Mbicanbl,
6HiMOepi nicipy ywit), dalieiHoay memnepamypaceir 100°C-0aH orapel Kotora ThIMbIM CA-

JIbIHAZIbI.

KocbiMia MyMKiHAiKTep

¢ KaMbIpabiH TONbIKCbITYbI

»  (QoHalo a3ipney

o LWbibin TypFaH Maiiga asipney
o Cy36e, ipimik a3ipney

6epineni (kekc, GvcksuT, nupor)

»  bananap TaraMbiH 33ipney
o blabic-anKTbl 3apapcbi3faHabIpy
o CyilblK a3bIK-TyNiKTi nactepney

[1l. 93IPJIEY XOHIHLET KEHECTEP

O3ipney KesiHperi KaTeniktep XaHe onapabl Kol

TemeHze KenTipinreH kectee MyNbTANICipriluTepae TaramMabl d3ipaey Ke3iHAeri afeTTe xaca-

JIbIHATbIH KATENEp XWHanfaH, MVMKiH CEGEI’ITGD MEH LeLy Xonaapbl KapacTblpbliFaH.

TAFAM COHbIHA IEAIH 93IPNEHBELI

MymKkiH cebentep

Ci3 Kypan KaknarbiH Xaby/ibl YMbITTbIHbI3 HEMeCe OHbl
Thifbl3 EMEC KanTbiHbI3, COHAbIKTAH 33ipney TeMnepary-
pacbl eTKinikTi ofapbl 6onMasbl

TocraraH MeH Kbi3/ibIpy HbiliaHbl Halap bainaHbickaH,
COHAbIKTaH 33ipney TeMneparTypachl eTKiNiKTi oFapbl
6onmazb!

MynbTunicipriluTik XyMbIC kaMepacbiHaa beteH 3aTTap-
AbIH KOKTbIFbIHA KO3 KETKI3iHi3. KbI3abIpy AMCKICiHIH
JNIacTaHyblHa ko GepMeri3

IWewy apictepi

93ipney KesiHae KaxeTi 601Maca MynbTUICIpril KaknarbiH
awnaxpi3. KaknakTsl weptnekke AeiiH xabbiHpi3. Kypan
KaKnabIHbIH Tbifbi3 XabblnybiHa el HapCe Keaepri xacan Typ-
MaFaHblHa XaHe ilKi KaknakTarbl ThiFbi3farblll Pe3eHKeCiHiH
TYp @3repMereHiHe ko3 XeTKi3iHi3

TocTaraH Ty6iMeH KbI3AbIpy ANCKiCiHe HbIK Tipenin, Kypan TypKbl-
CbiHa Typa OPHANACTbIPbINYbI THiC.

TocTaraH Ty6iMeH KbI3blpy ANCKICiHe HbIK Tipenin, Kypan TypKbl-
CbIHA Typa OPHaNACTbIPbINYb THiC.

MynbTUnicipriwTik, KyMbIC KaMepacbiHaa GeTeH 3aTTapabli,
KOKTbIFbIHA KO3 JETKI3iHi3. Kbi3ablpy AMCKICiHIH NacTaHybiHa kon
6GepMeHi3

Mymkin cebentep

TaraM MHrpeaneHTTepAiR €aTCi3 ipikTenyi. bepinren
MHrpeaueHTTep a3ipneyaiH Ci3 TaHaaraH aficiHe caiikec

ini Hemece Ci3 a3ipneyaiH AypbIC eMec pna-
MacblH TaHAaAbIHbI3. MHrpeanerTTep ThiM ipi kecinren,
OHIMAEPAI Cany/ablH anMbl KaTbiHacTapbl Gy3binFan. Ci3
3ip/ey yaKbiTbliH AYPbIC OPHATNA/lbIHbI3 (CAHAMa/bIHbI3).
O3iHi3beH TaHanFaH peuent yarici bepinreH Mynb-
TUNicipriluTe 33ipneHy ylwiH Xapamcbi3

byna asipneren kesae: TocTaraHza cy OyablH XeTKinikTi
ThIFbI3[AbIFbIH KAMTaMacbi3 eTy VLI.IiH TbIM a3

Ci3 TocTaraHfa eCiMAik
MaiiblH TbIM KON KyizbIHbI3

Kyblpy KesiHae

ToctaraHpa binFanzpik, ap-
TbIK Menwepi

ﬂlupy Ke3iHAe: KbILKbIAbIFbI )KDFEPbI"aHFaH eHIMLlEpIJ,I
|'||CI|JI'€H Ke3fe copnaHbi KaitHan 6ITyI

TonbiKCbITY yaepici Ke3iHae
KaMblIp iLuKi Kaknakka xabbl-
Cbin Kanzibi aHe By/bi WbiFa-

Hau TarampapbiH nicipy Py KaKTaKIUaChIH kaybin Ta-

Ke3iHfe (Kamblp XaKcbl Cragel
nicneni)
Ci3 TocTafaHFa KaMblpabl
ThiM Ken CanfiblHbi3
©HIM E317IN nICTI

Ci3 oHiM TypiH TanaaraHaa HeMece 33ipney yakbiTbiH Op-
HaTKaHAa (CaHaranaa) KaTenecTinis. HrpeaueHTTepAiH ThiM

a3 menwepnepi

O3ipneHreHHeH KeiH aiblH TaFaM aBTOKbI3AbIPYAA ThiM Y3aK,

TYpAbl

MICIPY KE3IHAE 6HIM KAHAN BITEL)

CyT 6oTKACbIH MicipreH Ke3ze cyT KaitHan biteai

WWewy apicTepi

TEKCEPIHI’EH peuenTTepai (KypanaelH Gepinren Moaeni ywit
H) -aH Xakbl. LU CeHyre GonarbiH
peLlEI'ITTEDIZlI I'Iavl/:laﬂaHblelB MHFDE}JMEHTTED,QI IpIKTey onapabl
Kecy apici, cany KaTblHacTapbl, 6aFapnamanbl XaHe asipney
YaKbiTbIH TaHAay TaHa/FaH peLienTKe caiikec Gonybl Tic

cy/J,bI TOCTafaHfa MWHAETTW TYPAE peuenTneH YCbIHbIIFaH Kenem-
Jle KyibiHbi3. Erep Ci3 KyMaHpaHaTbiH 60Ncanbi3, cy AeHrevin
93ipney HapbICbIHAA TEKCEPIHi3

Kapimri Kybipy Ke3iHae Mail TocTara Ty6iH Xyka kabatne
Kaybin Typca KeTKinikTi.

LUbbkbin TypraH Maiiaa Kybipy Ke3iHae CaiiKec PeLenTTi Hycka-
YNapblH CaKTaHbI3

Erep peuentTe xa3binMaca, Kybipy Ke3iHae MyabTUnicipri
KaKnarbiH XannaHpi3. ac KannbiHaa My3aaTbingaH eHiMaepai
KybIpY anfiblHAa MiHAETTI Typ/e epiTin, onapaarbl Cyabl TOriHi3

Ke#ibip eHimaep nicipy anablHaa apHaiibl eHAeyAi Tanan etesi:
XYY, nacrepney xaHe T.6. ©3iHi36eH TaHaanFaH peLient Hyckay-
NapblH CaKTaHbI3

KaMbipapl ToCTafakFa KilipekTey kenemiHze canblHpi3

HaH TaFaMblH TOCTaFaHHaH aflbi LWbIFbIHbI3, ayAapbiHbI3 XaHe
KaifTaAaH ToCTaraHFa CanblHbI3, 0AAH KeWiH a3ipneyai Xanractbl-
PblHbI3. Kenecige HaH TaframaapbiH nicipreH Kesze Kamblpzbl
TOCTafaHFa KillipekTey KeneMiae canbiHbl3

TekcepinreH (KypanabiH 6epinreH Mopeni ywin beitimaenren)
pevenTire kapaHpl3. MHrpeaveHTTepAi ipikTey, onapzpl kecy
9ici, cany KaTbiHacTapbl, 6afnapnamaHbl xaHe a3ipney yakpl-
ThiH TaHAAY TaHAaNFaH peentire caiikec Gonybl THic

ABTOKbI3bIPY aTkapbIMbIH Y3aK Mai{fanaHy yHamcbi3. Erep
Ci3ZiH My. icipriw Mogeninizae Gepinren

anfiblH-ana TokTaybl KapacTbipbinca, i3 byn MyMKiHAKTI
nalizanaa anacei3

CYTTiK canacbl MeH KacueTTepi OHbIH, OHAIPICIHiH OpHbI MeH
XarnainapbiHa GaitnaHbiCTbl 6NYbl MyMKiH. 2,5% AeitiH Maid-
JIbINbIKTbI yAIbTpanacrep. CYTTi FaHa naif YCbIHAMbI3.
Kaveri 6onca cyTTi aybi3 CyMeH a3nan apanactblpyra bonagpl




Micipy anablHAa MHIPeAUEHTTep eHaeNMeL] Hemece AypbIC
eMec eHzenai (Hawap xyblnabl XaHe T.6.). MHrpeaneHT Ka-
ThiHaCTapbl CaKTaMa/ibl HEMeCe BHiM TyPi AYPbIC TaHAANMa-
bl

By#ibIMHaH Kebik wbiragbl

TAFAM KYWIN KETEDI

TocTafaH anfblHAaFbl ac AaliblHAAFAHHAH KeWiH Hawap Ta-
3anaHfaH.
TocTaraHHbIH Kytore KapCbl abbiHbl By3binFaH

OHiM CanyAblH Xannbl Kenemi peLenTTe yCbIHbINFaHHaH a3

Ci3 TbIM YNKeH AaibIHAANY YaKbITbIH OPHATTbIHbI3

Kyblpy Ke3ikpe: ci3 TocTaraHFa Mai Kylofibl YMbITTbIHbI3,
JlalibIHAnaTbiH BHIMZi apanacTbipMajibiHbi3 HeMece kel
aynapabiHbI3

ByKTbipbIn nicipy Ke3iHae: ToCTaraHAa binFan XeTKINiKCi3

Nicipy Ke3iHpe: TOCTaraHAa CYMbIKTbIK ThiM a3 (MHrPeAMeHT
KaTblHaCTapbl CaKTaNMaFaH)

Han TarampapblH nicipy ke3iHae: Ci3 TocTaraHHbIH iluki 6eti-
He JaiibHAay anfibHaa Mail XaKnazbiHbi3

©HIM KECIITEH MILLIHIH XXOFANTTbI
Ci3 eHimai TOCTaFaHaa TbIM Wi apanacTbipblHbi3

Ci3 TbIM YIKEH JaifbIHAANY YaKbITbIH OPHATTbIHbI3

HAH TAFAMDI bIJIFANILbI BOJIbIN LbIKTbI

blnranabiH, apTbik MenwepiH bepeTiH, apaMcbl3 MHrpeau-
€HTTep MaiifanaHbinFaH (WbIpbiHIbl KBKeHicTep Hemece
eMicTep, My3/aTbinFaH XuzeKTep, kaiMak xaHe T.6.)

Ci3 fialiblH HaH TaFaMblH xabblk MynbTURICipriLTe y3aK ycTa-
[bIHbI3

OTekcepinreH (kypanzblH 6epinred Mogeni ywiH Getimaenren)
peuenTire KapaHbi3. ViHrpeaneHTTepai ipikTey, onapabl an-
[iblH-ana eHzey Aici, Cany KaTbiHACTapbl OHbIH HYCKayNapbl-
Ha caitkec 6onybl THiC.

TyTac acTblk apmanap, er, banblk aHe TeHi3 eHiMAEpIH
3p/aiibIM MYKMST Ta3a CyFa AEMiH XKybIHbI3

ByiibIMAbI MYKWSIT XyFaH, KaKnarblH afiFaH HeMece Kaknarbl
alublk Ke3ze asipnereH a6an

Ac naliblHAAyAbIH anabiHAQ TOCTaFaH KaKChl XKybIFAH XaHe
Kylore Kapcbl XabblH akaynbIKCbI3 EKEHAITTHe KO3 XETKI3iHi3

TexcepinreH (kypanzplH 6epinrex Mogeni ywin beitimaenren)
peLienTke KapaHbi3

[aiibiHaany yakbiTbiH KbICKApTbIHbI3 HEMece Kypanfblh
GepinreH Mopenite GeiiiMpenreH peLenT HycKaynapbiH
CaKTaHbI3

Kapimri Kybipy ke3iHe TocTaFaHFa asaan eciMAiK MaiblH
Ky/bIHbI3 - ON ToCTaFaH TyBiH Xyka kabatneH xabatbiHaalt
eTin. bipkanbinTbl Kybipy yLUiH TOCTaFaHAaFbl OHIMAEPAI Ke3eH-
[fien apanactblpy Hemece Genrini 6ip yakbiT CaiblH ayaapy
Kaxer

ToctaratFa kebipek cy/bIKTbIK KOCbIHbI3. [laiibiHAany yaKpiTbl
Ke3iHae kaxeTi 6onMaca MynbTUICIprill KakNarblH allnanbi3

CyiibIKTIK MEH KaTTbl UHTPEAUEHTTEPAIH AYPbIC KATbIHACHIH
CaKTaHbI3

KaMbipzbl canap anapiiaa TocTara Tybi MeH kabblpranapbl-
Ha capbiMaii Hemece eCiMAiK MailblH XaFblHbl3 (Maiabl TO-
CTaraHFa KyK/bIH KaXeTi Xok!)

Kanimri Kyblpy ke3iHae Taramzbl 3p 5-7 MUH CaiiblH xui eMec
apanactbipbiHpi3

[laiibiHaany yakbiTbiH KbICKapTbIHbI3 HEMece KypanabiH bepin-
TeH MozieniHe beiliMaenreH peLenT HyckaynapblH CakTaHbI3

WHrpeaueHTTepAi nicipy peuenTiHe Caiikec TaHAaHbI3. UH-
TPeAVEHTTEp peTiHAe bINFanfbIH ThiM Ken MenluepiHe ue
BHIMAEpAI anMayFa ThIpbICbIHbI3 HEMece 0napAbl MyMKiHAi-
riHwe i

HaH TaramblH MynbTURICiprilwTeH AaibiHAanFaHHaH Kein
6GipaeH anbin WwhiFyFa ThipbiCbiHbI3. KaxeTi 6onca eHimai
MYNLTUNICIpriluTe aBTOKbI3ALIPY iICKE KOCbIFaHAA YNIKeH eMec
YaKbITKa Kanzblpa anachia

HAH TAFAMbI KOTEPUIIEH JXOK,
KYMbIPTKa MEH KaHT Halap Waiikansbl
KaMbID KOMCbITKbILUMNEH KON TypbiN Kanapl

Ci3 yHAbl enemeniHi3 HeMece KaMblpabl Xakcbinan une-
MeniHi3

WHrpennenTTepai cany kesinae kateniktep KetTi

O3iHi36eH TaHaanFaH pewent MynbTUNICipriTiy, Gepinrex
MozeniHae nicipyre xapamcbi3

TekcepinreH (kypanzibiH Gepinrex Mopeni ywix beitimaenre)
peuenTke kapaHbi3. MHrpeanerTTepai ipiktey, onapabl an-
[ibIH-ana eHyey a/ici, Cany KaTbIHACTapbl OHbIH, HYCKaynapbl-
Ha caitkec bonybl THiC

REDMOND mynemunicipeiwmepi modensOepirin kamapsiroa « TYLUEHWE» wawe «CY[T» bardap-
JIaManapbiHoa mocmaranaa cyiisIKmelk xemkinikcis 6onFaH ke3de KypandbiH Kbi3bin kemyde
Kopray xytieci icke Kocblnadsl. Ondall iardaiida dalibidany 6ardapaamace! mokmamalaadsl,
Mynbmunicipeiw agmoKbi30sipy mapmibire Keuwedi.

op Typni eHiMaeppi 6yna AaibiHAAYAbIH, YCbIHbIFAH YaKbITbI

OHiM M(;an"n'::;itl;,l;aa Cy Kenewmi, mn yﬂiﬁ#&m&
Llowka/cubip eti (1,5-2 cM-aeH TekwenepMeH) 500 500 20
Koit eTi (1,5-2 cM-1ieH TekwenepmeH) 500 500 20
Tayblk eTi (1,5-2 cM-neH TekwenepMeH) 500 500 15
Dpukanenbku/kotnet 1‘?500(?3”:::63)/ 500 20/30
banbi (eti) 500 500 15
TeHi3 KoKTeini (Xac KannbiHaa My3AaTbinFaH) 500 500 5
Kapron (4 6enikke kecinre) 500 500 15
(36i3 (1,5-2 cM-AeH TekwenepmeH) 500 500 20
Kei3binwa (4 6enikke kecinreH) 500 500 30
KekeHicTep (ac kannblHaa My3aaTbinFaH) 500 500 15
TaybIK XyMbIPTKaCh! 3 naHa 500 5

byn wannel ycoiHbicmap ekenoizin eckepeen eH. LUibiH yakeim Hakmel 6HiM Kacuemmepike,
COHbIMEH Kamap Ci30iH 0aM YHAMYNapbIHbI3Fa 6alNAHLICMbI YCbIHbLTFAH MaHOEPOEH epekLue-

NIeHYi MyMKiH.

«MYJIbTUNOBAP> 6arnapnamacbiHaa TeMnepatypabi T3pTinTi naiiaanaHy YCbiHbICbI

Jymbic Temneparypacel, °C

MaitpanaHy 60oibIHLA YCbIHbIC

35 Kamblpzibl KeTepy, CipkeHi AaiblHAay

40 Worypr naitbinaay



JKymbic Temnepatypacei, °C Maitpanany 60¥bIHIIA YCbIHBIC
45 Awbity
50 boxy
55 Momaaka paitbiHaay
60 Kek wagapl, pfa ap Tarambl Aa y
65 ETTi Bakyymablk Opaybil iwiHae nicipy
70 MyHw paitbivpay
75 MacTepney, ak waiinpl AaibiHaay
80 [MHTBEIH AaiblHAAY
85 Cy3beHi Hemece AaiibiHAay YLWiH Y3aK YaKbIT KKETT TaFaMAbl AaibHAAY
90 Kbi3bln waiiap! AaitbiHaay
95 CyT 6oTKaHbI AaiibiHAAY
100 be3e Hemece ToCanTbl AaiibiHaay
105 ToHa3bIMAbl AaiibIHAAY
110 Crepunpney
115 KaHT wabatTel crepunpey
120 BybIHAbI AaitbiHAAY
125 byna nicipinren eTTi AaitblHaay
130 MicipMeHi aaibiHaay
135 Kabbikwara KyTipnekTi 6epy ywWiH AaiibiH Taramaapabl Kybipbin nicipy
140 blcray
145 KykanTel iiHae KekeHicTepai xaHe HanbikTbl Kbi3AbIpbIN Nicipy
150 JKyKanTol iLiHA eTTi Kbi3abIpbin nicipy
155 AwWbITKaH KaMbIpAaH acanfaH eHiMAepAi KybIpy
160 Kycri Kybipy

CoHoali-ak peuenm Kocy KimabiH KepiHi3.

IV. TASANIAY XXIHE KYTY

AcnanTbl Ta3anayFa KipicyZiH anabiHaa 0N 3NEKTP XENiAeH aXbIPaTbbiM, TOMbIK CybiFaHbIHA KO3
KETKI3iHi3. BipiHwi peT naiinananyabiH anfibiHaa HeMece d3ipnereH COH 6eTeH WiCTi KeTipy ywWwiH
Tabak NeH acnanTblH iLKi KaknarbiH 9-Nabi3abIK Cipke Cybl epiTiHAICIMEH CYpTYre XaHe XapTbl
numoHabl «TAP — PblbA» 6afnapnamacbiHaa 15 MUHYTTBIH iiHAe KaliHaTyra keHec bepineni.
AcnanTsl Ta3anay yLiH XyMcak MaTa MeH biabiC Xyy KypanzapbiH naitfanaHbiHpi3. byiibiMabl
naiifananra CoH 6ipaeH Tasanayra keHec bepemis.

Taanarax Ke3de abpasuemi 3ammapdbl, abpasusmi abbiHObICH 6ap 2y6Kanapob! HaHe Xu-
MUsbIK aepeccusmi 3ammapdsl nalioanaHyra mellibiM canbiHadsl.

Acnan KopnycelH cyFa 6amelpyFa Hemece Cy GrbIHbIHA MYCipy2e MbilibiM canbiHadbi!

AcnanTbiH, KopnycbiH CyFa 6aTbipyFa HeMece OHbI Cy aFbIHAbICbIHbIH aCTblHA KOIOFa ThilibIM Ca-
NblHaabl. Acnan KopnycbiH Ta3anay kaxet 6onFaHfa xacanazpl. TabakTbl acnanTbl NafanaHfax
CaiiblH Ta3anayFa KeHec bepinei, oHbl biAbIC XYY MALIMHAChIHAA XyyFa 6onaabl. Tazanay askTa-
NIbICbIMEH TabaKTbIH CbIPTKbI OETiH KypFaThin CYpTiHi3.

AcnanTbl nalinanaxFaH CaiiblH LUK anioMUHMIA Kaknak neH by knanaHblH Ta3anayra, COHbIMEH
Karap KOHAEHCaTTbl KeTipyre keHec bepineni.

Heri3ri KaknaKTblH TOMEHTi XaFblHAaFbl eKi nnacTMaccanblk bekiTkilTi opTanblkka kapai 6acein
K3He iLUKi KaKnaKTbl Kyl canMail e3iHi3re Kapa XaHe TeMeH TapTbin OHbl AXbIPaTbIHbI3. Eki
Kaknak 6eTTepiH Ta3anaHpl3 XaHe Kypratbin cypTiHi3. OfaH KeiiH iluki KaknakTbl HEri3riciHiH
KybICTapblHa eHri3iHi3, bekiTkiluTepai 6ipa3 Ky canbin CbIpTbin ecTinreHiue Hacoin, bekiTiHiz.
By knanaHbl kaknaFblH Hipa3 KyLU canbin XoFapbl XaHe 63iHi3re kapai TapTbin, abaiinan weLwiHis.
KepceTkiwTiH, HafbiTbiMeH GeKiTKilTi HacbiHbI3 XaHe MoK KaKnarblH alublHbi3. benwektepai
KYbIHbI3, KENTipiHi3, BIPiKTipin XMHaHbI3 aHe By KNanaHblH LWblFapyFa apHanFaH WbHFbIHKbI
KEpiH apTKa KapaTbin acnan KaknarbiHa OPHATbIHbI3.

Actbl 33ipney 6apbiCbiHAA KabiNTacaTbiH XaHe Tabak ailHanacbiHAa acnan KopnycbIHAaFb!
apHalibl KybICTa XMHANATbIH KOHAEHCAT MaiNbIKTbIH, KOMETiIMEH XeHin KeTes.

Cakray %aHe KaiiTa nanfanaHyablH anabiHAa KypanabiH, 6apablk 6eniktepiH Tazanan, Tyren
KYpFaTbiHbI3. Kypanabl Kyprak XenaeHeTiH Xepze XblbTy acnanTapblHaH anbiC XaHe Tikenel
KYH CaynenepaeH anbliC CakTaHbi3.

TacbiManaay xaHe cakTay KesiHze KypanablH 3akbIMAaHybIHa XaHe/HeMece OpaMaHblH, ByTiH-
[LiriHe 9Kenyi MyMKIH Kypanzibl MexaHuKanblk acepaepre YIWapbiTyFa TblliblM CanblHagpbl.
KypanablH opamachlH cy MeH 6acka Aa CyiblKTbIKTapAaH CakTay Kaxer.

V. KOCbIMLWA KEPEK-)XXAPAKTAP

Kocbimwa kepek-xapaktap REDMOND RMC-M70 MynbTuRiCipriluiH XeTKi3y XMbIHTbIFbIHA eH-
6eiini. Onapabl www.redmond.company caiTblHa HeMece pecMu aunepnep SyKeHaepiHeH
€aTbin anyfa, coHbiMeH katap REDMOND eHiMiHiH XaHanbikTapbl Typanbl inyre 6onaabl.

VI. bIKTUMAJT AKANTYNIAP XX9HE OJIAPAbI XOI0 o 1ICTEPI

Axay blktuman ceGenrepi

Lucnneiine keneci kate
Typasibl xabapnama TyblH-
nanbl: E1-E4

HKoro apici
AcnanTbl 3n€TKp eniCiHeH aXbIpaTbiHbI3 XaHe

CybITbIHbI3. KaKMaFblH TbiFbI3 Xaybir, acManTbl
3N1eKTP XeniciHe KaiTa KoCbiHpI3

LWewinmeni 3nekTp Gaybl acnantasbl TUiCTi
aXKbIpaTKePaMHKasblkKa XaHe PO3eTkara Ko-
CbiNFaHbIHA K3 XKETKI3iHI3

Ky#teni kate, 6ackapy nnatacbl Hemece Kbi3aibl-
PY 3N€MeHTi iCTeH WWbIFYbl MYMKiH

IneKTpKopekTeHy Baybl acnanka xaHe (Hemece)
3NeKTp po3eTkachiHa KOCbIIMaFaH
Acnan KocbinMai bl

IneKTp po3eTkachl akaynbl AcnanTbl XeH po3eTKara KOCbIHbI3

InekTp xeniciHae kepHey 6apbiH TEKCEPIHi3.
Erep on oK 60nca, y#iHi3re Kbi3MeT kepce-
TETiH YilbIMFa XOMbIFbIHbI3

IneKTp po3eTKACbIHAA TOK XKOK



Taram eTe y3aK a3ipne-
Heqi

93ipney kesiHae acnan-
ThiH KaKnaFbl aCTblHaH by
WbiFafipl

blkTuman cebenrepi

IneKTp XKeniCiHeH KOPeKTeHY XaHblabIChl (TOK
KepHeyiHiH AeHreii Typakcbi3 Hemece HOpMa-
CbIHaH TOMeH)

Taba MeH Kbi3abIpy 3neMeHTi apacbiHa beTeH 3at
HeMece GeniuekTep TyCTi (KOKbIC, XapMa, ac Ke-
cekTepi)

Taba MynbTUNICipriL KOPNycbIHA KMCbIK OPHa-
ThiflFaH

Kbi3abipy AuCKiCi KaTTbl KipnereH

Taba acnan KopnycbiHa
K¥caribin OpHaTbINFaH

Taba MeH Mynb-
TURICIPriWTiK, Twki
KaKnaFbl KOCbLbICHI-
HbIH, CaHbINayChi3-
[bifbl By3binFaH

Kaknak Tbifbi3 xabbinMaraH
HeMece KaKaKTbiH aCTbiHa
6GeteH 3at TycTi

|uKi KaKnaKTarbl ThiFbl3aa-
YbiLll Pe3uHa KaTThl Kiprie-
TeH, MaiibickaH Hemece
3aKpIMAaHFaH

XKoto apici

3neKTp eniciHae TOKTbIH, TYPaKTbl KepHeyiH
TekcepiHi3. Erep on Typakcbi3 Hemece HopMa-
CblHaH TeMeH bonca, YifiHi3re Kbi3MeT kepce-
TeTiH YiibIMFa XOMbIFbIHbI3

AcnanTbl 3neKTp XeniCiHeH axblpaTblHbi3,
CybITbIHbI3. BeTEH 3aTTbl HeMece GenluekTepai
anbin TaCTaHbi3

TabaHbl kucaitTnai Teric OpHaTbIHbI3

AcnanTbl 3NeKTp XeniCiHeH aXbIpaTbiHbi3,
CYbITbIHbI3. KbI3AbIPY AUCKICiH Ta3anaHbi3

TabaHbl Kucaitnai, Teric KonbIHpI3

Kaknak neH acnan kopnycel apacbiHa 6ete
3aT (KOKBIC, XapMa, ac KecekTepi) KOKTbIFbIH
TeKCEpiHi3, onapabl anbin TacTanbi3. Mynb-
TUNICIPriLL KaKNaFbIH bINFY CbIPTbIA eCTiNreHwe
KabblHpI3

AcnanTbiK, iLUKi KaKNaFbIHAAFbI ThIFbI3AAYbIL
Pe3vHa XaraiibiH TekcepiHi3. OHbl aybiCTbIpy
Kepek 60onybl MyMKiH

E2ep kamenikmi Oypbicmali aAMACaHbI3, ABMOPU3AYUUSAAHFAH CePBUCMIK OPMANbIKKA HY-

2iHIHI3.

)¢

JKONOTUANBIK, 3USHCbI3 KIZETe XKapaTy (INEKTPAiK aHe INeKTPOHABIK Xab-
AbIKTapAbl KdAEre xapary)
OpaMHbIH, NaitZanaHylbl HYCKAYNbIFbIHbIH, COHbIMEH Bipre KypanziblH e3iHiH kajere

apaTblnybIH KanabIKTapabl KaiTa eHzey 6olibIHIIA XeprinikTi 6ariapnaMara Caikec icke
acblpy kaxeT. KopLuaraH opTara KaMKOPJIbIK TaHbITbIHbI3: OHAAi OY/ibIMAAPAbI KIMTi TYPMBICTbIK
KOKbICTapMeH 6ipre NakTblpMaHbi3.
Mainanaxran (ecki) Kypanaap KanFaH TYPMbICTbIK KOKbICTapMeH NaKTbIpblIMaybl THIC, 0n1ap benek
Kazere xapatblnybl kaxeT. Ecki xabablk Menepi Kypanfapzibl apHaibl kabbinaay nyHkTepiHe
dKenyre Hemece CaKeC yiibIMaapFa Tancblpyra MiHAETTI. ByHbIMEH Ci3 KyHAbI WKMKi3aTTbl KaiiTa
©HeY, COHbIMEH KaTap NlacTayLubl 3aTTapApl Ta3anay 6oiibiHIa 6afaapnamMackiHa keMekTececis.
bepinreH Kypan aneKTpAik aHe 31eKTPOHAbIK XabAbIKTbl Kafiere xaparyabl petTeitin 2012/19/
EU Eyponanbik bafbiTTamMacbiHa Calikec benrineHre.
bepinreH barbiTTaMa 3neKTPAiK XaHe 3NeKTPOHAbIK KypanaapAaH KanfblkTapabl Kafere xapa-
Ty aHe KaiTa eHgeyre aeren, Eyponanbik OakTbiH 6ap/blk ayMarblHAa KONAAHbINATbIH HETi3-
ri TananTapgbl aHbIKTakabl.

EAL

Manufacturer: “Power Point Inc Limited” N°1202 Hai Yun GeABH Lin Hai Shan Zhuang Xia-
meilin Futian Shenzhen China 518049 Under license of REDMOND®

Mponssogutens: «Mayp MoiHT UHk. Jiumuten» N°1202 Xait 1OH I3 &Bl&ﬂmu Xait Wan Yxyan
CamennuH OyTbau, LLeHbxeHb, Kutait, 518049 Mo nmuensu REDMOND®

Bupo6Huk: “Tlayep MoinT [HK. JliMiten” N 1202 Xait tOH I'ehSBl@) Jlin Xaii Wan Yxyan Cameiinin
®yTbsH. LWeHbxkeHb. Kutan 518049 3a niuensielo REDMOND

Importer 6El§): SIA “SPILVA TRADING” Address; Jelgava, Meiju cels 43 - 62, LV-3007 Reg.
Nr. 43603078598. BA Uvoznik i distributer za Bosnu i Hercegovinu: ASBIS d.0.0, Dzemala
Bijedica 162,71 000, Sarajevo, Bosna i Hercegovina. Tel: +387 33 770 200, e-mail: prodaja@
asbis.ba, www.asbis.ba. BG Brocuten: AC6M anraguﬂ EOOO M.H.: BG121655056 Anpec:
Co Mﬂ,ﬁzyn.l/lcwnpcm woce 7,TL| EBpona, crp. 3. Ten.: 02/4284 1,www.asb|s.bgk(2 Dovozce:
ASBIS C s[fol.s o Obchodni 103,251 01 Cestlice, Praha - vychod, Praha, Czech Republic. Tel:
+4)0 272 117 111, www.asbis.cz. HU Importor: ASBIS Magzarorszag Kft, H-1135, Budapest,
Reitter Ferenc utca 46-48. Tel.: +36 1 736-1000, Fax: +36 1 236-1010, www.asbis.hu. PL
ASBIS POLAND SP Z 0.0., UL Krasnowolska 17 A, 02-849, Warszawa. Tel +48 22 33 71 510,
www.asbis.pl. RO Importator: ASBIS Romania SRL, Splaiul Inde‘Pendenta 319, SEMA PARC,
Obiectiv 5, Etaj 2, Sector 6, Bucuresti, 062650, Romania. Tel. +40 21 337 1099, www.asbis.
ro. RU Mmnoprep B PO; QOO «OPJINC» 192019, r. Canxr-Tetepbypr, \g1 Cegosa %11&011)14(
613. SK Importer/distribttor pre SR: ASBIS SK spol. s .., Tuhovska 33, 851 06, Bratislava.
Tel: +421-2-32165111, www.online.asbis.sk. RS Uvoznik i servis za Republiku Srbiju: ASBIS
d.o.0., Cara Dusana 205A, 11080 Zemun, Beograd. Tel: +381 11 310 77 00, www.asbis.rs.
LV Izplatitajs: SIA ,ASBIS BALTICS”; Latvia, Riga, Bauskas iela 58A-15, LV-1004; Tel: +371
66049820, e-mail: sales@asbis.lv, www.asbis.ly, UA |MI1%pTep B Ykpaii: TOB fll «ACBIC-
YKPAIHA», 03061, M. Kuis, Byn. [a308a, byanHok 30.Ten. +38 044 455 44 11, www.asbis.ua. SI
Distributer, da%aleczg]arancu.e in servis za Slovenijo, Asbis d.0.0., Brodis¢e 15, 1236 Trzin; Tel:
+386(0).590 79 927; e-mail: infosales@asbis.si; www.asbis.si. HR ASBISc-CR d.0.0.; Slavon-
ska avenija, 24/6 -1 kat; 10000, Zagreb, Croatia; Tel: + 385 1 600 9900, e-mail: prodaja@
asbis.hr; www.asbis.hr. EE Maaletooja: SIA,ASBIS BALTICS”; Tiri 10c, 11313, Tallinn, Estonia;
Tel.. + 371 66047815, e-mail; sales@asbis.ee; www.asbis.ee, LT Importuotqias: SIA ASBIS
BALTICS”; Ateities - 25B, 06326, Vilnius, Lietuva; Tel.; +370 66047814, e-maijl: sales@asbis.
It; www.asbis.t, €Y importer Cyprus: ASBIS I%y ros Limited; 26 Sng/rou I%)rlanou Str, 4040,
Germasogeia, Limassol, Cyprus. Tel: +357 25 257 350; Fax: +357 25 522 432, e-mail: info@
asbis.com.cy; www.asbis.com.cy
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